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Comune di Montebello della Battaglia

TProvovcTa ™ PY

DETERMINAZIONE
SERVIZIC AMMINISTRATIVD
N.96 DEeLD3/07/2015

OGGETTO: DETEEMINAZIONE A CONTRATTARE PER L'AFFIDAMENTO
MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA {ACQUISIZIONE IN ECONOMIA -
COTTIMO FIDUCIARIO} DELLA FORNITURA DI FPASTI PRONTI VEICOLATI
ALLA MENSA SCOLASTICA DELLA SCUQOLA PRIMARIA DEL COMUNE DI
MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA. ANNI SCOLASTICI TRIENNIO 2015/2016 -
2016/2017 - 2017/2018. CODICE CIG 6319761FBE.

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO AMMINISTRATIVO

RICHTAMATA la deliberazione del Consiglic comunale n. 11 in data 02.07.2015
dichiarata immediatamente eseguibile, con la guale & stato approvato il bilancio di
previsione per 'csercizio finanziario 2015;

RICHIAMATA la deliberavione della Giunta comunale n. 8§ del 22 gennaio 2015,
esecutiva ai sensi di legge, con la quale si @ provveduto ad approvare il Fiano della
Performance costituito dal Piano degli Obiettivi ¢ dal Plano Isecufivo di Gestione con
asscgnavione delle risorse ai responsablili di servizio, attribuendo agli stessi la competenza
ad adotlarei relalivi atti di gestivne finanziaria per 'esercizio provvisorio 2015,

RICTITAMATA la deliberazione del Consiglio comunale n. 13 del 05.07.2012, esecutiva af

sensi di legge, con la quale ¢ stato approvato il nuovo Regolamento Comunale per
l"affidamento delle forniture di beni e per la prestazione di servizi in economia;

RICHIAMATO Yart. 5 del predetto Regolamento che individua Ia tipologia delle
forniture che possono essere esegiite in econoimia;

RILEVATO che il valore della fornitura in oggetto & stimato in €. 57.000,00 ed & infericre
al Bmite di cui all“art. 4 del predetto Regolamento comunale;

DATO ATTQC che occorre procedere all'individuazione di un’impresa a cui affidare a
cottimo fidueiario la fornitura di pasti pronti veicolat per la refezione scolastica alla
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Scuola Primaria di Montebello della Battaglia, da svolgersi sccondo le modalitd ¢ le
prescrizioni contenute nel capitolato d‘oneri;

Verificato che la Consip S.p.A., societd concessionaria del Ministero dell’Bconomia e
delle Finanze per { servizi informativi pubblici, non ha attualmente attivato convenzioni
per la fornitura di beni comparabili con quelli di cui all'oggetto, alle quali poter
eventualmente aderire ai sensi dell'articolo 26, comma 3, della legze 23 dicembre 1999, .
458:

VISTO il capitolato d’oneri opportunamente adeguale in ordine alle modalita di
svolgimento del servizio di fornitura di pasti pronti veicolati per la refezione scolastica
della scncla primaria di Montebello della Battaglia composto da n. 18 articoli che viene
approvato quale parte integrante e sostanziale del presente provvedimento;

DATO ATTO che Fart, 192 del D .Lgs. n. 267/2000 prevede che:

- con il confratto si intende garantire, a meero di cottimeo fiducdiario, la fornitura di
pastt pronti veicolati alla refezione scolastica della scuola primaria i
Montebello delia Battaglia;

- lafornitura verra atfidata con il criteric del prezzo piti basso, inferiore a quello
unitario pet pasto posto a base di gara di €. 3,80 al netto di IVA se dovuta, in
considerazione del fatto che I'oggetto del contratto non risulta caratterizzato da
un particolare valore tecnologico e che esso si svolge secondo procedure gia da
tempo consolidate presso la stazione appaltante, largamente standardizzate
previamente indicate e disciplinate nel relativo capitolato d’oneri;

- il contratte verra stipulato nella forma dell’atto pubblico ammiinistrativo con le
clausole indicate nel capitolato d’oneri e da quelle derivanti dall'esito della gara;

- che Ia scelfa del contraente avverrd in seguito all'cspletamento di procedura di
cotimo fiducierio con gli operatori che hanno presentato richiesta di
manifestazione di intercsse ai quali verrd, con lettera di invito, richiesta, previa
qualificazione, la presentazione di offerta a ribasso unico sul prezzo unitario
posto a base di gara, secondo le disposizioni dell’art. 10 del vigente
regolamento;

DATO ATTO che non sussistono 1 rischi di interferenza di cui all’art. 26, comma 3, doi
D.Lgs. n. 81/08;

VISTO lo schema di lettera di invito, la documentazione relativa al menit ¢ le tabelle
dietetiche vigenti, stabilite dal competente servizio SIAN, — Ufficio Nutrizione dellASL
di Pavia e lo schema delle dichiarazioni ad essa allegate, da spedire alle ditte che hanno
presentato richiesta di manifestazione di interesse, idonee ¢ provviste dei tequisiti previstd
per la partecipazione alla procedura di cottimo fiduciario; che vengono approvati quale
parti integranti e sostanziali del presente provvedimento;
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VISTO il decreto sindacale n. 13 del 30.06.2015 di atiribuzione degli incarichi di direzione

clel servizio amministrativo al p. az. Mario CONTARDI;

RICHIAMATE le disposizioni del D. Lgs. n. 267/2000 ¢ s.m.i. che disciplinano le attivita

gestionali affidate ai dirigenti ed ai responsabili del servizio;

) |

RICHIAMATE le disposizioni previste dal D.I.gs. n. 163/2006 c s.m.i.;

DETERMINA

i affidare mediantc procedura negoziata (acquisizione in ecomomia — cotimo
fiduciario) la fornitura di pasti pronti veicolati alla mensa scolastica della Scuola
Primaria di Montebello della Battaglia ai sensi dell’art. 123, comma 11, del D.Lgs. n
163/2006 ¢ secondo la procedura prevista dal vigente regolamento comunale per
I'affidamento delle fornifure di beni e per la prestazione di servizi In economia, con un
valore a bagse di gara di € 3,80 per ciascun pasto pronto per un imporie presunto
stimate di € 37.000,00 complessivi per tre anni scolatict (2015/2016 — 2016/2017 -
2017/2018) al netto di IVA se dovuta e determinato secondo le previsioni dell’art. 13 del
capitolato d’oneri.

Di indire gara informale per affidamento a cottime fiduciario della fornitura di pasti
pronti vicolati alla mensa scolastica della scuola primaria di Montebello della Battaglia,
da aggiudicarsi con il criterio del prex«o pilt basso rispetto al prezzo unitario del pasto
di €. 3,80 al netto di IVA se dovuta, posto a base di gara secondo le procedure previste
degli artt. 10— 11 e 12 del vigente Regolamento comunalc.

Di dare atto che il presente provvedimento ha valore di determinazione a contrattare ai
senisi dell’art. 192 del D.Lgs. n, 267/2000 ¢ s.m.d..

PX approvare, quale parte integrante e sostanrtale del presente atto, lo schema di
fettera di invito con i relativi allegati: Menit e le tabelle dieteliche vigentl, stabilite dal
competente servizio SLAN. — Ulficdo Nufrizione dell’AS). di Pavia, il capitolato
d'oneri {Allegato Al) e ghi allegati — A2 - A3 — A4 - Ad bis— Ab - A6e B, dainviare alle
ditte che hanno presentato richicsta di manifestazione di inleresse idonee in relazione
all’'oggetto del contratto.

Di dare atto che la spesa per il servivio di cul trattasi verra impegnata a carico del
bilancio di previsione 2015 e del bilancio pluriennale, per tutta la durata del contratte,
in sede di determinazione dirigenziale di affidamento del servixio.

11 Responsabile del Servizio
F.to : Contardi Matio
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CERTIFICATO TH PUBBLICAZIONE
1. del Registro Pubblicazioni

La presente determinazione viene oggi pubblicata all’Albo Pretorio informatico del
Comune per 15 giomi consecutivi,

Montebello della Battaglia, i 07/07/2015 F.to : [l Responsabile

Donumenic prodofio can sisfems aufomaiizzalo dol Comune of Montebelio deifs Bakigniia. Responsatile Procedimenta, CARBONOLT
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¥ia Roma, 51 cap. 27034
Tl D38382648 — Fax: 0383890607
g-mail: servizioammirisirativof@comune. montebellodellabattaglia. pv.it
www._comune.montcbellodeliabattaglia.py.it

Prot. i
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IL. RESPONSABILE DEL SERVIZIO

In esecuzione della Determinazione o del & indetlo collime fiduciaric per Paffidameato del servizio di
Fornitura cui all’ oggetto.

1. ENTE APPALTANTE: COMUNE DI MONTERELLC DILLA BATTAGLIA — Via Eﬂlﬂﬂ? 3l —
2754 dontebello della Battagha {PV)—C.F.EF IVA (0273900183,

2. OGGETTD DELLA PROCEDURA NEGOZIATA Affidamentn a cottimo fiduciario per 1 sarvizio df
fornitara di pasti pronti per alle refezions seolastice della seucls primess 4i Mentchelio delle Bullnglia{PY¥)
per gli annf scolatiel 2015/2016, 208672017, 20172018,

La preparazione del pasti deve essere effetuata seconde il mentt e le tabelle distetiche vigenl, slabilite dal
competente servizio 8 LAN. — Ulficio Nutnzione dell’ASL 3 Pavia, richdamais nel capitolate d’ones od
allegals alla presante lelfera dMinvito,

La normativa concements la disciplinag della ristoravione scolastica trova specifica doscriziens nel
Pimo d'azone per la sostenibilitd ambientele del eonsumi nel settore della Pubblica Amuninistraziens, —
Allegato 1, nella relazione di accompegnarnento (beckgronnd document) relativa ol crlter amblentali
minimi della cetegoria “Ristorazions” {servizio menss o formiturs alimentard) ¢ nel D.D.U.O.- Regione
Lombardia N. 14833 dal 1° Agosto 2002, ad oggetto: “Linee gnida della Regiont Lotnbardia ser la

ristorazionc scolastica.

3 LUGED DELLA FORNITURA E NATURA DELEE PRESTAZIONI RICHIESTE:

»  Senols Primarla di Montshelto dalla Battaglia - ¥is G, Gerlhaldl n. 3.
Pottrliura dei pasti pronti forniti in contentrorf monorazions come descritto neli®art. 3 e 4 del cepitolato
d"oneri, servizi acoessori {piati, bicchierl, posats, iovaghsite o tovagliol in conferdone monousa, acqua

minerale naturale m conlesone mopodose ¢ comodalo gratujte del contenitorl termicE per il
riscaldamenlo doi pasi por la durete delt'apgaliol



L BN

Famitura per clascim ameo scolastico di numore 5000 pesti,
1 numere dei pasl] & slimate #n numero 5.000 per cirsoun anao scolastico sulle hase dei quamtitatlvi degli
anni presedenti & non & vincolante per i Commne, in quatto il reale quantitative annuo poted vatlats, sie in
diminuzrione che in auments, in basc all'eltettivo utllizzo del servizo da parte dsil™msenza.

4, DURATA DEL CONTRATTO: . 1. 3 amd soolastied o, previsamente, per gli anni scolastici 2015-2016,
2016-2017 ¢ 2017-2018, Alla scadznra del contrattn & ammesso, previa adozions & fomale delenminazions
preceduta de provvedimento amterizzativo, I'afidametio diretto #1 medesimo affidatario di un servizio
identico, mmiogo o comungue eonforme al espifolato donert per ulteriort anni une massimo, ai sensi
dell'att. 57 comuma 7 lett b) del D.Lgs 163/2(06 e comunque nel limite dell’ imporke di spesa come sopm
matorizzato emto 1 [imiti foengad stabiliti dal vigenle Regolamento comunaie, Tl comratto si intendsrd
rsolto di didde ui sened doll'art. 1456 del C.C. a rischio e danno del’appaltatore can riserva di risarcimerto
danni nel seguenti casi:

1) intermzione del servizio protratta per olirg sel glom, salvo causc di foiva maggiote;

B} per mumeata osservanza delle preserdvionl contemme nel presente eapitolato che siano di tale gravitd da
eormporlere, & gudizio insindacabile dell’Amministrazione commmale, la rsoluzitme ipso ifure delis
poneassions;

t}in cugo di subeopalte del servizio non autorizzato 481 oommie,

d) in easo i inosservanza delle norme di legge refative sl parsonale impiegato;

g) hal caso in cui & verifiching nel como dell’esercizds irregolanith grevi, tpetute, debitamente comtestate o
sia compromessa la slcurezza degli ulcat;

D nel caso in cui 1l gestore venga 8 mancare in qualsiasi momento ad obbligll assuntl ¢om il presente anchs
in relzzione al persenale da inpiegarsl nel servizio, melgrado 11 richiamo & trasoorsl quindici giornd dalla
diffida ad adempiere.

Il Commne pud intimare per isoritto alla Ditta aggiudiceivice di ademplers al propel obblight in un {crmine
fissate in quindici giomi.

Trascorso inulilmenic wale tepmine 11 contratto i coiimo fiducierio & risclto, per imadempienza
dell’againdicazions, a far tempo da ulteriord quindici giormd irascorsi da csen, sttiza che la ditfa siessa possa
avenzars alcune pretesa o dintto 1 sorke.

Nl easo 4 risoluzione del cantratto per inogpacith o neglizenza la cauzions sard trattenuts o misurs da
consentire il recupero delle spase sostenuts del Comunc. Sark inolire ceperita 'aziotie del dsarclmento del
dannoe por eventuall maggion spede che {1 Coroene dovra sostenare.

5. IMPORTD A BASE 1M GAYA: costo per ognd singolo pasto: Buro 3,80 TVA escluss.

& VALORE MASSIMO COMPLESKIVQ DELLAALTALTO: Buro 57.000 IVA oscluss, tifailo 4 n 3
gnn scolasticl & al numero complessivo dol pasii.

7. REQUIRITI DI PARTECIPAZIONE.
I yeguisild i partecipadone alla gara sono 1 seguenti:

L. Reguislil di ordine generals,
Vter partecipare ally gors le imprese devens possedere 1 seguenti requisitiz

linsussisienza dello sisto di fallimento, liquidazione cratta o di concardats provoniive o di procedinenti in
corso per la dichiarazipee di una di tali situazioni;

3} O che non ha viclale 11 divieto di intestazione {idusiaria posto dall*artizole 17 deila Jegee 10 marzo 1950,
n. 5§,
Oppure
O che ha violato il divieto & intestazions Sduslnia posto dall’articols 17 della lege 10 marzo 1990, n.
55 1o B frascorse pid di vm anno dall’accertaments dafinitivo della winlazione e che tale violazione &
state timosse (artloolo 38, comima 1, lettera d); (barmare Uipotesi che riceere)
4) di non aver aoimmesso gravi infrazioni debitarmnentc acesrials alle norme in matcria di siowrezza € A ogni
altro obblgn derivente ded rappesli di lavero, tisultenti dal dati in pogsessa dell’Osservatorio;



3)

8)
5)

di non aver comnssso, seconde mollvata velutedone delle sazlone appaltants, grave negligenza o
malafede ncll’esecuzions delle prestezioni effidate dalla stezione appaltantz o wn emore grave
nell’ enercizio della propria attivitd professionale, accertalo oo gualsiasi mezzo 41 prova da parte della
stazione appaltatle;
di non aver commesso violazioni gravi, definitivaments meoerture, tispoito agh obblighi relalivi al
pazamento delle imposte ¢ lasse, sectndo 1a leglalazione itsligua o qualla delln State in cui & stabilito;
che nell’anno antecedente 1a data defla pressnte lettera &’ invito non his reso false diciiataedoni in merito
ai requisiti e alfe condizioni ficvant per Ia parlosipazione alle provedure i gara, nsultanti dai ¢ati in
possesso dell’ Ossarvalorio;
i non aver commessn violazioni gravi, definitivamente ascertats, allo nomme in matcria 0 conlibuld
previdensiali e assistenziali, scoondo Ia fogisglazione ilalians o dello Stato inoni § stabilito;

cls sueecssivatnenie al 4.7.2001 nel confronti della T¥ia non & stata promnsciata alcuns sanzions
interdittlva previgia dall®art, @ — punto 2 — lett. ¢} del Deorsto Legisialivo 1. 2312601 per teali coniro la
puibblica amuministrazione o i pairmenio commss] 1l groprio inleresse o a praprio vantaggio o altra
sanzdoms che comporta 1l divicto 4i contrarre pon s pubblica amministrazions;

10) che alle rara in oggetto 1on periecipa alouna lmpresa chs st trovi inwma dalls sileaxdont di controllo di

cni all®art. 2359 del codies civile, quale conirolisin o eonirollanle, rspetie all®smpresa concorrenic gui
rappresantaty o 2 lal fine specifica che le Tmprese eondrollats sono le seguenti:

ghe le Imprese cantrallanti sone le seguenti:

Oppure

11 che alla proosdure in oggetto partecipano ke scgeenti imprese controliate

motivi;

g ohe paraltro il rapporto di controllo & ininfluente ai fini della determingsdone dell’offerta per i seguentd

12} di aver tenubo conto per 18 formwlazions dell'nfferg degli obhlighi comnessi alle disposizioni in materia

i sicurezza e protezione dei laveratord, nonchd delle condiziond di lavoro ex legge 327/2000,

13} che 1"Tmpresa rappreseniata non ¢ & mead resa colpevole di ettl o compertementi discriminatori ai quali sia

conseguito provvedimento di esclusione da gualsiasi sppalto, secondo quento provisio daghi amil. 43 ¢ <44
del Decreto Legislativo n. 2B6/1998;

147 che I'Impresa in applicazione della Tegge 12 marzo 1999, n. 68 {norme sul dintto al lavoro del disakild,

occupa i namero di dipenderti:

O inferiore a 15 (quindici) ¢ perlento pen & sogeetta agl obblighd di oui alla predenta legas o pud
vimellere la  presentazione della centivicazione di cui all’art. 17 delln stessy legee

Q guperiore a 14 (quattordici) & inferiors a 35 (trentacingue) ma nes ha cffttivate tuove sssutidom
a terapo indelorminate dopo A 18 geanaio 2000 ¢ pertartto nen & soggetia agli obblight di e alla
predully lopme ¢ pud ometiore Ta prasentazione della certificazione di cui all*art. 17 della stessa
lszas;

O supariore a 14 (guatlordici) & #a regola con le norme ohe dissiplinans i diritto al layoro det
disabili, ai sensi ¢ per gli effeti dell™art, 17 della T.opge 123.199%, n. 68, e a tal fine dichiam
ghie a semplice richiesta della stazione appaltants prosenterd apposila. corlificazione tikiscisla
dagli uffic competenti dal quals dsulli ' ollenopiransa alle norme delts legge nitata,

15) D1 essers 0 ragola con tuthi gli obblghi preseritti dal D.lgs. $1/2008 e di obbligarsi, altresl, a fotnire 1o

infosmazioni nocessarie Al coordinamento con il dalore di lavero delBa slazions agpaltante in materia &
sicurezza dei luoghi di lavore. (Qualors Ja Ditta non fosse tenvta ad wng o pift adempimenti di cui alla
predella normativa la stessa dowed dichigralo In oales apecificandn la normativa di riferimento),

16) di non trovarsi nella situasione & cui all’articolo 38, comina 1, lattern tetar) def D.Lgs, 12 aprile 20084,

n. 183, ossia non aver demmeigto © fatti all’mutoritd giudiziaria, essendo aiati witthme dei reati provist e
pralt] daghi articoll 317 & 628 dal codice penale aggravatl al sensi deli’axticcla 7 del decrclo-lepge 13
maggio 1091, n. 152, convartitn, con modificazioni, della logge 12 luglio 1991n. 203, salvo che ricorrano
icasi previstl dall’articdle 4, prinso coming, della legge 24 novembre 1981, r. $3%;




17} di aon aver conferiie inoarichi professionali o attivitd lavorativa ed ox dipendant] pubblic] obe hanno
sessato il rupporto di Javoro con L Pubblica Arunisistrazions da aloeno tre anni § guali, tottevia negli
ultitnt tra anni & gervizio, hanno eseritato poter] autorlzzativl o negoriali per conto di queste ylime al
sensi call’srt, 53, commma 16 — ter del Dles 165/2001 s.mi;

ED INOLTRE

18) T.o scrivente acconsente ai sensi del Dewreto Tegislative n. 196/2003 al trattamento dei proped datd,
anche personali, per Iz esclusive esiganze concormali e per s atipulazions df sventuels conteatto,

18- a Che il sottoscrittn dichiarante ricopre la carica di (segmare con una X il cavo che ricorre)

O legale rappresentente dell'impresa;
[l  procuratore spesiale con poterd di rappeesentanza (allegare i copia semplice H# documento da eni
nsullano 1 poled 41 rapproseniangs)
I 1 SN {allegate in copia semplice ol documento da oui
risnitano i poteri di rappresentanze)
18-b Che ilfi mppresentante legalefi dell Impresa &'sono: § ichesre 1 soggelt] son pobud i
rappresentanzal

Di sver preso conoseenza delle condiziont locall ¢ di futie le circostanze geberall € parteolsti che
poesono aver infinito snlla determinaziene dell’offerta e sufle condiziom contrattuali e i aver gindicato
|’ appalto remmnerative ¢ tals da consentire 1'offerta fatta.

Di obbligarsi nd asitusre & favore ded [avoretor] dipendendi, e se di Cooperalive anshe verso 1 soci,
ponsiziont normakive ¢ relributive non nferlori a quelle msultant dai eontratti di lavero e dagli accondi
loseli integrativi degli stessi, applicabili alla data dell’offertz alla categoria e nella localith in cui si svolge
I'alfidenaenio of o rspattare 1o norme ¢ progedure previsie dalla legee 19.03.1990, n. 55.

Dl aver ovaminato o 81 secettare espresswmente e senzx condidon! della lellera d’invito & lo schema di
capitolato avendoll vitemti sufficionti od att! ad individuare complatarmante il servizio di formitura oggello
dall’effidaiments,

Al fint dh o alla lagee 13682010 o sncosssive modifiche s integraziom, riguwdardsnle 1z tracciabilith de

flussl fmaneietl

I} L'impresa in caso di affidamento dell’appalto dichiara di assumera gli obblight di traceiabilith dei flussi
finetnaian di evd aHn suddatla, A tal Sno i impewma.

a) ad vtilizzare uno o piy couti corventi ancari o postall, gocesi prossa banche o presso 1a societd Posle
Jraliane S.p.A., dedicati slla conunagsa pubbliche per I moviment] finanziari relativi alla gestione del
prosate appillo;

b a eormmdcare all’ Amminfsirazfone gh esbroamd {denliflealvi del comii correnn 41 ol al pumin
precadate, nonché le genaralitd e il endice fiscala delle persone delegate ad operars sn di essi, estro
setie mimmi dalla loro accensione;

¢} a prevedere nel contrallil che sarasno sallosetild con imprese & ¢ualsinsl tiiolo Inicressae a
levorifzervizi/forniture opgstto del presante appalto, quali ad esensplo subappaltatorifzubenntraesdi, la
clonsola con fa quale clascumo di essi azsume gli obblight di tracciatalitd dei Sussi {insmzian di oui alis
citara legee, a peng di nullith assoluta def confraiti sicssi;

d) 3¢ ha notizia dell*inadempivoento agli obblighi di traccisbilitd finameiaria da parte def soggetil di eud
alin presedamiis lottera ), a dsolvere munedintamente i rapportc contrattuale con la controparte,
informondo conlestualmente sia la stagone appaliantc che la prefetrra-utficio terrifordale del Governo
territordalments cotpetents,

2) L'impresa dichinrs di essere cousspevole che ai find di verifisare 'applicazione della noripa,
P Anmmiinistraziors potrd rchisders all’afidatario copla def contratii di cul alla leliers ©); Phnpress s
mpegns fin d’ore & provvedere ad ademplere alla richicsta eniro 1 {ezmini che verranna dati.

3} L impresa dichiam di essere 4 congroenza she ' Amministrazions risolverd il contratto in tfti i casi iz om

le irvmsazioni sianc sseguite senza avvalersi di bancha o delle societd Poste talimme 3.p.A..

2. Requisiti di idoneiid protessionale,
Per partecipare alla gara le imprese davono posseders i seguentt vequistti:



= iscrizions nel registro delle tmprese presso In Camera di Commerelo, Tndustida, Artiglanato o Agricoltura
appure nel registro delle commissioni provinciall per artigianato o ekl wserelta Fimpresa & ttatlave o
strantero @i State membro residente = Ralia) 0 in vno dei regislyd professionali o commerolali & ed
all"allegate X1 del D.Lgs. 12 aprile 2006, n. 163 (ve chi esercita 'imprasa 4 ciftadino Jf alive State
membro non rexidente in fglia).
3. Regulsili d) capacith economiea ¢ tinanziaria's
s Tichiatawione d possedens ups adegnata soliditd patimorniale eonprovata da un futbeato glohale diiapicsa
per servizi nal campo Jollg tisloredone collettiva realizzato nel triennio 20122014 nonh inferiore al valore
dell'appedio € 57.000,00,
o Dichiaragions Hisseiata in datn non anterion: a due mesi dalla prosentaagine dell'vfeda, da almeno due {stilod
hanearl, stestariti 1] livello & affidabilith e solidith fingnwiaria di cul gode linpresa,

4, Requisiti di capaeith teenica € professionale:
Por peztecipare alla para Pimpresa deve posscdore 1 sugnentl requisiti:

o Aver swolto, con buon esilo, servid analoghi a quelli del presente appato, & favare & pubblisho mmministrazioni net
identa 20E2-2013-2014, o Vindicadone degli fmporti, delle date e dei desfinateri, pot un fmporks rsdis
anrild oot Inferdors ad € 1940000

»  Lapreparaxions e 1 confedotamento dei pasti pronti dovra essers effetiuaio presso 1m cemtro di cottura distante
non oltre 20 lan dal wogo ¢ consepna (seucle primaria di Mentebsllo della Bateghs sita in vin Gaibaldi, 3) &
deve cssere abilitato alla produzions e al contudnnsrmniio di post] da veloolmes.

*+ Certificazione atfestanie il possesso del requisii 4l qualitg UNT EN ISD 9001~ 2000 vigente e valido per
T'attivitd di ristoraziong.

*  Cenificasione di qualith HACCP ;1999, vigenie ¢ valldo

I concorrente attesta il possesso del requisit mediants dichiarazions soticscritia in confemnitd alle
diapagizioni del decreio dal Presidente delia Repubblica 28 dicembre 2000, . 445 @ con L2 documentazions
probatoria tlehiesia nella preseute lettera i drviio,

7. DOCUMENTT PERTINENTI ALLA GARA: capitolato, schoma 4 iskEmza e dicliarazioni dostinati,
mustlulo per b prasentariong dell’ offery coonesmica .

A, ELABORATI DI GARA: Gl wlaborati di gara ¢ il capitolato d’onesi song aliogati alia lettera di inviio,
evenluale witerors documentazione poled cssere ritirata presso I'iMEcio Seereterfa dol Comune di
Montebello della Battaglia (tel 1383826481 todll 1 glornd dal lonedi 4l ssbaio dalis ore 9:00 alle ore 12:30
oppure richiesto via e-mail all indirizan:

9. MODALITA® D1 YERIFICA DEI REQUISITI DI PARTECIH*AEIONE.

La verifica del possesso dei requisil of camattere generale, teenico-organizretivo of cconsmico-finanziario
avvicne, al sonsi dell’articole A-hir del Codice, allraverso 'wilizzo dal sisteres AYCpass, reso dlzponibile
dall’ Autorltd di wigilmeza sui contratti pubblict 1 lavori, sorvia ¢ Torriture {nel prosismio, Autoritd) con la
delibera attuativan. 111 del 20 dicembre 2012, fatto salvo quanto previsio dal comma 3 del citato art. 6-bis.
Perlanlo, uth 3 sogeei infercssati a parlecipate alla procedura devonn obbligatoriamentc registrarsi al
sisterna AW Cpase accedendo all’appasito link sul portale dell* Anlorlid (serviz? ad acceren rigervato-avepass)
secondo le isfruzioni vi comtenule, nonché sequisire il “PASSOE™ di cui all’ari. 2, comma 3.2, dells
suceltata Aellhera, da predurre in sede di partecipazione alla gara.

10, CRFTERY DI AGGIUDICAZIONE: il servizio verd aggivdicate con il sistema dsl yrezzo pid basan
determinars mediante ribasso offerto gul soguente costo di eurn 3,80 (1ra/80) per ogni singelo pasto fornito, H
Comune &i riscrva di procedere alla valutaziohe dells sotgrulld dell*offerta ad sensi dell®ast. 86 co. 3 del I
Lgs. 263/2006.




11, AGGIUDICAFTONE DEFINITIV A:
1. Liaggindicezione definitive sard subordinets all*insindacabifz approvazions delllesite  delia

procedura negoziala da parie deghi orgend competenti.

2 Licllicacis delPaggiudicazions definitive, & subordinata alla verifica del possesso del requisiti
richiest] & rutocertificati dalla Ditta (n sede di parteciparions alla gara;

3. Nalls moers dell’efficacts  dell’aggindicazione definitiva e della  stipale del  eontralie,
"Amminlsirazions si rlserva la faccltd dl procedere alla consegne mlieipale dol sorvizo e
Lapgiucicatarit sard tenuto a dervi ssscuzions.

12. MODALITA’ DEPRESENTAZIGWNE DELL*OFFERTA:

1l plivo, a pena di esclosione, conteneats (1 domanda di partecipazions, la docwmentazione richiesta, 1’ offena
economicy, redalle o lingua Hulisna, INSERITE IN ATPOSITLE DISTINTE BUSTE come di segnita
speciticatn, dovra pervenire al Protocollo Generale del Comune di Mondebello della Baflaglia, sollo pepa di

gschsione dalla gare, ENTRO LE ORE ...evvviinaea BEL GTORNOD . e ssmmeer
Dettp termine & oergntorio ¢ palanio nod sapemo presl in constdoradone 1 plichi che, per qualsiasi

regione, non escins la fovza maggiors ¢ il fatto di teerl, non visulting prrveput] & destivazions sntro l'ora od
1l gloeno fissali.

Lo del plico, contenente la doeurnentazione neegssaria per "aminissione alla procedurs comparativa e la
tusta chinsa dell’ si¥erta, deve essers effettuate: @ merzo taceomandata poatale, sia g%sa_conssgnate madiante
geryizio pubblico & privato © 8 mano in corso parficolare, ovverp semplicements 8 mang, anche tamite
corfiers privato, diettamente all'ufficio Protocolls del Comune. I recapito del plico rimana ad esclusivo
rischio del mittente, por cul 1" Amminisirazione aspivdicainics non assurnerd responsabilifd alcone qualora
pe qualsiasi motive il plico medesimp non venga recapitato in tampe utile.

T plico predetio deve, a pena di esclusione:

W exzcre chiwse e sigilluto ¢ con cenildcca o con apposizione di fimbro o centrofirmate sai lembi di
chinsura {per lambi di chinsura 3" mtendono 1 fati ncollati dopo Pinserimento del contenuto e non anche 1
kel incollati derante la fabbricaziens), in mods tale da assicorare la segreiezza;

»  peeare lindieazione o modo chiare od Incqudvocabile delia femominazivoe del concorrenic, nonché
dell’opgelio deli*appaliv;

= Cysee Tasmesse al seguente mdirizzo COMUNE DI MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA, VIA
EOMA 51 — 27054 MONTEEELLO DIT.LA BATTAGIZA (I'V)

1l glico dovrd riportare B openg di gsclusions, il nominativo delis ditta concomrente, 1'oggete della gara =
GARA INFORMALE PER FORNITURA DI PASTI PER LA REFEFIONE SCOTATICA NELLA
HCUOLA PRIMARTA DI MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA PER GLI ANNI SCOLASTICT
201572016, 20E672817, 2007/2018” & dowid contenere doowmentazione richiesta e allegeti alla presemic
lettars insetita In epposite ¢ dstints buste come & sepuilo ndleato:

I plizo & fnvls doved conlencrr 1. 3 buslo: “BIISTA “A %, #* BUSTA * BY

Nella BUSTA “A* recante la dioihns “DOCHMENTAZIONE”, Pindicgione del mistente, 'ovpetin
della para (“Cottiene fiducisrio per il servigio i fornitnra di pasti per la pefezione seolastica nells
geuoli primaria di Beoatebello della Battaglia per gli anni scolastict 20152006, 2006:2017, 2017/201.8,
deve contenere tutta [a documentazione ¢ le diciiarazioni di ssguito indicate:
1. CAPTIOLATO D'ONERI ALTFGATO * A3* che dovri essere siglato & softosctitto in ogni
pagina in sepneo di acecllawione;
2. DONMANEBA di PARTECIPAZIONE ALLA GARA redatin conformemcnle allo schera
ATLEGATD "A2*,




3)

4)

3)

LA DOMANDA DI PARTROIP 2 LH¥ERE (. DATA DAL DOCUMENTI, TN
CORSO DI VALIDITA, 131 SEGIITO DLENCATI E/0 1A DICHIARAZION] SOSTITUTIVE
redatic confurmemente agli schemi dej seguenti allmgati:

ALTEGATO “A3* . ALLEGATO “A4" - %A 4-ba" o ¥ A% in ordine al possesso dei requisiti
previst dall’art, 38 del Decreto Loglslativo n.163/2006 ¢ della vigente pormativa di settore;

DICHIARAZIGZNT DRI LEGALE RAPPRESENTANTY dells iz ivdalis conformemente allo
sehema ALALGATO “A67, quale parte integrantc ¢ sostanziale della presente leftera di invito, della
quate risulii: .

L’elenco dei principali servizi analoghi a quello a o si rifarisoe I'appalte, preslali ncll’arco def rlennio
(2012-2013/2013-2014/2014-2015} renza demerdle (semza risolnziomd contratiuali, ece), per b
sompleasivo fmporte pard alimenoe all’importo presmuto del presenle smpalia.

Ly prepurazione dai pasti & effeftuata seconde il mend e le tabelle diclciiche vigemti, stebilice dsl
cotupeienle servizio 8.LA N, ~ Ufficio Nulrdzdone dell'ASL di Pavia;

Indicaziona centto proparasiohe paatl;

Possesso sutorizzarions saiilatla

Posssse plano di auntocontrollo secondo 11 tnetodo HACCP 1999 vigente e valido;

Possesso ded requisiti di gualitd UNLENSSO 960 1- 2000 vgatite o valido per Pattivith di ristorazione;
Che la distanza del centro di prepirasione pasti datla seda della Scuala hiom & superiors a 20 lom;

Qbbligo di comunicare al Commie & Montebello della Battaglia, prime dell'inizlo del semvizlo, i
nominativl degli operatori addetti al trasporto def pasti ¢ ogni eventuale modifion degll stess! 16l corso
dull* ssecuzinone dal sorvizio;

Pasgeaso dolla cupacith tecnina a@ifa 4 garantire una perfetta e puniuele esecuzione della fornihes, come
richiesto dal capitolate gpocinle daymalin;

Di pousedars adeguata apliditd patrimoniale conmprovata da nn fatrato globale d'imptesa per ssrvizi nel
vampo delta rlstorezions collsitiva reallzzato nel trlande 201272014 no inferiore a1 valore dell appalto di
£. 57.000,00;

Obblige al assumers gli onarl confributivi dogli operatori impisgati nello svolgimento della fomitura,
nel dspoio delle norowtive e del contratti vigent! in materia, quewro a corrispettivo, inquadtamentn,
responsslilith, sesicurazions, previdinza o di obbliparsl 8 pressiare, su rlehiesls dell emuminizaziong
appaltanle, copia di tuttd i documenti atti a vonfeurs b corretta oorreaponsione dei salard, nonche dei
versament| cordributiv;

i aver preso conoscenza nel complesse di lutle ls circostarrzs panerali, particalati ¢ locall che posspnn
infuire sia sull'esceuzione del servizio sia sulla delenminazions dell’offerts e di dlencee pertanto
Pafferta presentata remuncrativa;

TH wecettare tutte le condizioni previste nul bande di gara, nal Capitolato ¢ nel suol allegatl, nessuna

i VEL

DICHYARAZIOND rilagoistg in dala non anteriore a doe mesi della presentazdone dellofferta, da
almeno duc istiluli bancar, attestant! 1! livello di allidabiliih o solidita finanziaria di eni gode 1’ impresa,

o3 PASSOL di cui all’art. 2, comma3.2 delibara 111 del 20 disembre 201 2 dell” Awtoriid di vigilanea

)

GARANZILA pari al 2% del prezzo indicato come base i gara solto forma di:
1. ceuzicne, aostityita, a scclta dell’ offerente, in enmawti o in titol del deblto pubblice parantit

dallo Bialo 4l corso del giorno del deposlio, presso wna sezione di tesoreria provinsiale o
presse le aziende autorizzate, & ticlo di peyno a favere dell”amministrazionc;

2. fideinssions bancaria o assicurative o rilasciaie Jegll nlermedier] finanzian iscritti nell’albo
di cui all'articolo 106 det decreto leglslativo 1° sellenbre 1993, n, 385, che gvolgme in via
gsclusiva o prevalente attivitd di dlascio di garanzie e che sono sotioposil a revisions
gontebile da parle <i una societd di revisione iscriliz nell’albo previsto dall*art, 161 del
D.lge. n. 58/1998,

La garanzia deve prevedere espressamenitc la rimmeia al beneficio delis preventiva cscussione del deditors
principale, la rinuncia all’eccexdone di cul all*articoln 1937 (Seardenze dull ‘obbligazione principale), conmma



2, del codies civile, nonchs ) uparativila delle garansia medesitie enfro quindial giorei, 6 semplice richicsia
sortta dell’amministrazions.

Lz garanzie deve avere validith per alnenc sentottanta giorn! dalle data di presemtemioms dell'oflferta.

La gerenzia comes la mencats softoscrizions del ocontratto per fatto dell'sffidetario, ed & svinoglata
sotomeaticamente al momento della sottosodzlone del contratto redesimn.

LYimporto della prom=ia & ridotte del cinguants per ounto per 1 concorrent] s quall & stals rilascisia, da
organiam aceraditati, ai sensi delle norme enropes della serie UNT CEI BN 45000 ¢ dolls gorie: UNI CEL HN
ISOMTEC 17000, la certificazions dal gistema 4 qualitd cotforme slle norme smopes delly serie UNI CIE
180 5000, ovvero la dichiaradons dolla presema di clement] signiticativi e tr Toro oorvelati di tale sistema,
In tal caso il concorrents dovid produrme vneapposita dichizrazione con la quale indicherd 11 possesso dol
requisito.

L'amminislezzione, nell’slic eon cul ecomunica 'aggindierzione ai non  aggindieatari, provvede
conteatnalmants, nel loro comfTont], allo svmenlo delln gommera, ompestivaments ¢ commgae calro un
termina tton superiors a trente slorni dall’agg mdicazions, ancha quando nan sia ancory scaduto il termine di
valldiia dolia previrals,

Impegno i un fideiussors a rilasclare Iz garanzia fidemssoriz per I'esecuzione del conlratte pan al 10 per
cenlo dell’inporto dell’appalio, di evi all’atticolo 113 del D.lLgs. 12 amile 2006, n. 163, qualora il
concorrerde risultasse affid=tatio.

Nella BUSTA “BY recagtz Iz dicitura * OFFERTA ECONOMICAY I'indicazione del mittesie, 1'oxvello
della gara (“Cottimo_fiduciario per #l servizio @i fornifnra di pasii por s referione srelastica nella
senola pritsaria di Monichelle della Bastaglia per gli annd scolastici 20152016, 2016/2017, 2017/201 8},
deve contstere, a pena i cselusione, 1 offarta ecoonomica, redatta conformemente allo schems ATTEGATO
“B" guale parte integrante @ sostanriale sf presenite bando, in bolle ed in lingus iteliana, in cifre ed in latters,
oprenants Findicazione del prezee offaio wnitanio a pasto, LV.AL esclusa. L'offerta deve essere solloscritla
con finma legglblle ¢ per ssteso dal legale rappresentante della ditta coneorrente. Non sone ammesse offerts
in enmante sul prezzo nnitavio per paste posto a hase d'esta. Nella predetfa busta NON DEVE ESSERIT
TNEERITA ALTRA DOCUMENTAZIONE,

Qualoxa il Comune intenda procedere alla valutazigne defanomalia dcll’offcriz come provisin
dallPart, 85 del D, Lgs. N, 163/2065, verrd attivate [a relaiive procedura per richivdere I

presentnzivae dells reluziene ginstificetiva.
1l procadimento di eselusione dello offerle anomals & diseiplinglo Jall'mt 85 del T2T.ea. n. 1632006,

SVOLGIMENTO DELLE OPERAZICNI DI GARA

Lu garn avrk Indedo 1 giotne v, CHIC R T¢I pressd |a sala eonsiliore del Commune di Montebelio
dells Battapgha, Alls gars possono assisiee rpprosentanl dello mprese,

T & offerte presentate dai conenirent saramno ssaminate da win commissiotio pludicatries

La commissione giudicatrice procede si varl adempimenti previsti dalle operazioni di gara in seduafa
pubblica.

In primo Tuege la commissiens esaminasd la documentazione amministrativa (Busia A}, ammettendo alla
gara soltanto 1 eancorrenti che risulteranne in regola con quanto disposte dalla presente 1stters di invito,

La commissione di gara proceds all’apertura delle buste contencnti 1’ offeria cconomica (Busta 13).

A questo punto ks commissions formalizza la graduatoria 4i merito definitiva,

La siazione sppaltanto pud decidere & non proccders all’aggiudicazione se nesmuna offerta risulti
oonveniante ¢ idonsa in relazione all'oggetto del contratro.

Foomo restande le fhooltd peaviste della disposizions sopra citata, la stazione appaltante procederd
all*agludicaziome anclio nel easa & utie sola offris valids,



AVVERTENZI:

a} 1l Commps provvederd nei confronll dell’agyiudicatario a verificare 1 vequisiti dichiavati, medimts
Pacquisizione diufficie dei certificati attestanti {1 posscsso di stati, fatti e qualith def sopgett
grchiaranfi,

b} L’Ente affidatario si tisarva la facoltd dif procedere alla verifica & congruith delle offerte
anonnalmente hasse, nonghé al rispclio delfle disposizioni di legss in ordine al cosio del lovoro e
degli onerd per la salute e la sicurezza sul noghi di lavoro.

) Si procederd all’aggindicarione del servizio auche in presenza di una sola offerta valida.

d) Incase di offerte uguali &i procoderd all*aggiedionzions mediants sortegilo,

¢} Il Comunc si riserva, a smo insindacabile gindizio, i dirilly di non proceders all’aspiudicasion
dell’affidamenio nel esso in cod mon ritenga meritevale di approvadione, sotto il profilo tecnico o
ceonomico, nessuna delle offeric prosenlate, senza che nessun concorrenie possa wantare diritto
aloutio.

[} L'sggindicezione si intende definitive per \ante affidatario soltanto dopo la determinazions di
approveslone, Llanpresa aggiudicsterla rimerrd imupediatements vincolats fia dal momento
dell'apgirdicazions, nello more dalla stipula del contratta,

13, MOTIVI DI ESCLUSIONE:

1. Sono esclase, senza che sia necessaria I’apertora dsl plico di invlo, le offerte:

a. Pervenute dopo il termine perentorio gi precisato, {tdipandentemente dalls data del thimbro
postale di spedizione, restando il Tesapite & rischio del mittente ove I"offerta non phutga a
destinazione in tempo utile;

b, Maneant o cerenti di sigilli o di sigle o fimind sui lembi del plico di invie idonel a garantime
la segretezra come prescrillo dalla presente letiera d invito;

¢. Il ¢l plive di invio non rechi all’esterne l'indicaxione dellopgettn dellappallo ¢ la
denominarlang dell improsa concorrente;

d. Che rechino strapp] o alirl seerd cvidentl di manomissione che ne possano pregudicare la
aggieldse, :

2. Bonu eseluse, dopo Fapertara del olico di invio, e offorie:

a. Carenti di ung o pift 4i noa delle dichiarazioni richieste, ovveto com 1ali indicazion] enats,
imsufficienti, mon perfinenti, nom veriliere o comumgue non idonse all*sccerlaments
dell’vsistenza d=i recmisiti per i quali sone prodotic: questo quand’anche una o il d*unz
delle cestificaatoni ¢ dichfarazioni mancanti siano tinvenuie nclla busta interma, che venga
suscassivamenie apetln por qualsingl naotivo;

b, Carenti dells sottoscrizione in ¢alee alle aulocerlificnzion;

e, Catept! di eopia del dodumento di identith da allegate alle autoscii Aoaziond;

d. Com uno del docwmnent, presentati in luogo di ung o pil dichlatazicni, sceduti o non
pertimenti;

¢. Mancanli dell’attestaziong dells copia conforme, s¢ richiesta, ovvern recanti copic &
grigingli scaduli, in case di documenti presentati in copia confornic in luoge dell*originale;

£ Mancenti o carenti di siglli o df slgle o thmbid sui lembi della busta interns, rispetio a quanto
provisto dallz prosents lattera d'{nvite;

3. Sono csclose, dopo "aperiura della busta interna, le offerta:




8. ®iancenti della firme del titolare o del soggetto monlte del potere di ruppressutanza suld
foglio/i dell’ofTerta o i wno dei predetil soggetti I caso di assoefagions lemporarea o
oonsorzio di coneerrent];

b, Che rechine I'ndicazione di offarta alla pad o in aumento;

¢. Lhe rechino, in relazione all’indicazione dell'sfferle in ribaseo, segni & abraslond,
czaeellalure o alle manomissioni; sono untmesse le oorreziont purché cepressamenia
confermate con solloscrizdone a margine;

d. Che contengano, olire all’offerla, condizien, precondiviond o tichdesto a cud [’ offarts risulld
mbardinaia.

¢, Bono commngyue eselnse, a preseindere dafle specifiche previsioni che precedono, e offerte:

. Imviolazione delle digposizion swile assnoiazioni temporance o consazi di concorrenti;

b. i concorrenti che s troving lra & lomo in una delle siluadoni di controllo di cui all’art.
2339 del Codice Civile ovwero che abbigno wea reciprooa commistione di sopgetti con
potere decisionalc o di rappresentanza;

¢. Che si troving in wna delle silvaziond che oostitgseono cause di esclusione che, ancorché
dichiarale inesistenti dal concorente, sia dccertata in cualongue modo daella smzione
anpaltayte ai sensi delle vigenti disposiziond;

d. o conirasto con clausole ¢ condizioni essenziall del prescols bando, son preserizlomn
legislative o rogolmmentar ovvero con i principi generli dell’ordinamento.

Troverd tuttavia applicazione quanto previsto dal cambinato disposto dell’art. 38, comma 2-bis e dellstt. 46,
conmma 1-ter del I¥. Lgs. 1. 163/2008 in mevito alla possibilith di regolarizzare Ja mancansa, I'incompletezza
ed ogni altra irregolarith sseetizlale degll elementt e delle dichiarazioni sostitutivs previste dal medesimo
articolo 38. 11 conzorrente ohe vi ha dato censa sath assoggettato, in favore della Swzione Appaltants ad una
sanzione pecnniztia patl al 2 per mifle del valors della gara ¢ guindi pari ad € 114,00 (¢ comungae non
superiore a 50.008 ouro) garantito dalla cauzlona provvisoria prevista dall’art. &, punto 8 della presente
lettere d'tnvito. In il caso la Stazione Appaltanio sssegnerh gl concorrente o ai concorrenti nterassati un
tormire non supeniore 8 10 glortd affinchs siano rese, integrale o regolarizzate e dichiarazioni necessaris
mdicando il comtenuto ed 1 soggetd che N devono renders. Deccrse inulilmerte o termine assegnalo, il
concoriante verrd $seluso dalla procedara di sas,

nel caso di hregolaritd non csgenziad ovverp di mancanza o Ji incompletezza di dichiavazios non
indisgpensabili ai fisi della procedur 41 gata, lu Stwrdone Appaltante non ne chicdui la regolarizzazione, né
applichers alcuna sarmionc.

a norme dell’art. 38, conima 2-bis, ultimo perlodo del D, Lgs, n. 1612006, ogni variazione che intervenga,
mnohe in conseguenza di uma pronuncia givvisdizionele, successivamente alla fase i amumssione,
rugulanizzazions o eswehisione delle offerte non rilews ai il del ealealo di medis nella procedura, né per
I'individuasione della soglia di anomalis delle offerie

14, PAGAMENTI: Il pagamento de) serviso sard effsttuato enteo 30 glomd dalla data di ricevimento di
regolare saitura al prolosollo generale dal Comunc & Montebsllo delia Rattagha con silegato 1l rendiconto
delle presfazioni effeffuatc ncl peredo di rifericento. La [attwa doved essere eccompagmda da
documentazions comprovante, secondo le vigend disposizionl di legge, s regolarith confdbuliva
dell"Tptesa,

15, VALIDITA* DELL*QFFERT A GE offerenti henno facoltd di sviccolarsi dalla propria offierla lrascorst
[20 {centovenli) glotnd dalls sosdanza di presentezione delle offerte,

16, ADEMPIMENTT A CARICO DELL AQGGIUDICATARIO: Llassiudicatario dovra:
¥ Contrarre adeguata polizza sssicurativa con le modalitd previste nel capitolato d°oneri.

¥ Finnare il contratto, prsvio pagamorio delle spese contrattuall, nol giome & nellora che vemamno
indieat! con comunicazione scritta, con avverlenza che, in caso conibrario, l'&mministrazione polrd

10



procedere alla revaca dell’aggludicaziond, comunque totmatos con l'aggiudicazione ed affidamentn &
concorrenle che sogue nella gradnatorla,

17. AVWERTENZE PER L’AGGIVDICATARIO:
Si avverte chs i mmeale edempimento & gquanio sopra richissto comportord la decadenza
dall’sggivdicaions che, fino s tale momento, deve intenders] sottoposta 2 condizione risclutiva esprossy.

31 avvorte altrest che eventuall verifohs dalls quali risult che la dita concorrente non sia in possesss de)
rerquisiti richicsti per la partecipazions al collimo, somporteranne la decademsa dall’ aguindicazione chy, fing
4 fale momenta, deve nteiderst sottoposta alls condizione risolutiva esprassa,

Nel npgo di decadenza dali’apgdicssione per mancara costituzione delle paranziz e dells copurfure
ussicurative richieste o per anomalia del preszo olferle o per alra canss, il sersdao satd  appindicato 4l
poneoirents che ssgne in gradusioris.

Il fore competente per la tisoludone giudizinla delle varlohzu che eventmaimente dovosseru insorgere
sull”ssecuzione del conirallo & quello territoriale 41 Pavia,

18. TUTELA DELLA PRIVACY:

In ordine el procedimento instavrato & informa che i dati personal foreid sono tutelst] dal Dosets
Legislativo n. 196/2003, recante disposizieni a tutela delle persoms e di altri soggetti rispelto al ozitamento
dei dati personall, per cui la divaigazions degli stessi & stretiamante legate alle Analitd dells procedura di

gata.

19, ALTRE INFORMAZIONI & CHIARIMENTI:
Per iutte [e informazioni relative alla presente letters 4°Iirvito od alle notizie connesse & possibile fvolgersi
att'uiticio assistenza del Comume di Montebelle della Battaglia,

20. RESPONSABILEL DI, PROCEDIMENTO:
1l Responsabile del procedimento & il Responsabile dul Servizio Ammimgtesiivo dol Comune di Maontehelln
della Ballaglin— Mario CONTARDI - Tul, 0585782648,

Montebslle dellg Battaglia, L IEL RTESPONSABILE DEL SERVIZTO AMMINISTRATIVO
Bilerio CONTARDI

i allegn la seguente documentisions e modulistica;

feml e le tabelle dictetiche vigentt, stabilite dal compstante servizio 8.1AN.  Uficie Numizione dell” ASL
di "avia;

Avverlenze;

Adlegato “Al  ~ Capitulato d’oneri

Allegata “AZ"” - Tatanza Al patlevipazione;

Allegato “A3? — Dichiarazione sostilutiva di certificszione;

Allegato “A4" — Dichisrazione assenza mistire & prevenzione € agsenza condann penali;

Allegato “Adbis™ Dichismzions di asseozs df misure i prevenzione o asgenzs Al conduuns

penali 2 esrico di soggett ronsdl] | reppiesentanze,

Allegalo ™ AS? —Dichiarazione di asscnwa di misme di prevenzionc ¢ assenza ¢ cendanne penali per i
soggsitl cessall dalla carica;

Aligzato “Af" - Dichlarazlons del lepale rappresentanic dalln quale risviki Felenco ded prineipali servizi
snaloghi & quello a oui si riferisce I"appalto, prestati nell’arco  dell'ulbimo triennio  senze demerito (sanza
tisoluzioni contrattuali, ece.), per un complessivo importo pari almene all'importo presutto del presente
appalto,

Allepate “B7 - Offerta eopnomicy
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NORME GENERAL PER L'APPLICAZIONE BEL MENU

1® Oghi pasto comprende una porzions di pane non addldonato df grasst (strutto, oli vegetall,
burre) e acqua poiabile o minerala.

@ E comsigliable per i primi, utllzzare anche pasta integrale, dso integrale o parboiled, farre,

orzo, mighe, avena. couscous, scc. E preferibile evitare le paste fplene {lazagns, farleliini

eca,)

' Per came bianca 4l Intende pollo, faaching & conigllo; kel come rossg lonzaforsta e
Jiellone/manzo, 8l consiglia di acquistare came fresca e/o surgelata, e/o soitovucio efo
congelata, prive di additivi e grassl aggivnti presenti Invece nei prodetti precucinaii, Song

da evitare qffetiati & scdumi alimend ricchi di addiiivl quali gluilammato, nifit & niteal,
ingredientt it cul consumo, in particolor modo per bamblini/ragozs, deve assare maderato.

& [ formaggl possono essere sl freschi che staglonatl. Do escludare tutta la categoty dei
formaggl fusl (formagainl, sottilette, ecc.}. '

® £ consiglabile incenfivare It consurno di pesce. La scelta del pesce deve essera tra:
mefluzzo, haselio, soglield, platessa, pesce spada, halbuf, ventresca....scegliendo s fart

LGen meho o senzg lschs. Da escludere |l pesce preimpangty e/o prefritte {bastonginl.
‘procchette, ecc.)

® Il contomo pud essere consumato anche all'inizio del pasto: scegliere o vardure fresche
&/0 surgelofe. altemando T iipl durdnte la seftimanga & tspettando il pit possibile la
stagionalitc. Da gvifare la verdura i scatola. il conforng di potate pud essers proposte,
tue volte ol mesa, dopo un primo I brodo. S consigha di utiizzare poiate fresche e/a
surgetate purahé prive, quest'ulti di grossi aggiunt].
| leguini possone sostituire up sacondo per il lora guaniitaires di protelne copure costiuira
irsieme of cereali un piattc unico tpasta e faglol, riso e lenticchle, crema di piselll con
crosting, gce.)

i@ E' conslgliobile consumdre frutta fresca dl stagione, evitande guelly In scafola , || dolce va
consumata come merencla & non A fine pasto.

18 Limitare |'utiizzo del sale (preferends guello amicchlto In fodios, honh usarg i prepasti per
brodo/dadj tenenti gras etali Idreqena &h e d _gluta 8 metssedicn e
incentivare |'uso di spezie ed erbe aromatiche,

® F conslgllabile come condimento ulilizzare sempre clio extravergine d'olva a crude.

® Por thotivi contingenti, quali la mancata consegna o PFimprevisto deperimente dele
derrate, & possiblle lo scambio del menu ra due gioml della sfessa satfimane.

& FPer lo merahda altsinare ¥a le fipologie indlcate nel prospetta marande par aslll nlde s
scule d'Infanza.

A cura delfU.Q.C. Iglane degli Alimenti & della Nukirione, Dipariiments df Prevenzione Medica
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PROSPETTO GRAMMATURE
PER LA SCUGLA D'INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA I 1° GRADO

L& grammature sono indicate al crudo e df netto degh scartl, fronne guando
diversamente Indlcofo:

{:EREALI E DERIVAT] 3-4 4-12  12-iE onnl
anni annl e adulfl
Pasta csciutto &0 70 &0
Riso parrisotio &0 70 80
Crzo, faro asciuti £0 70 80
Pasta, risa, arzo o famo M minestra 30 A a0
Miglio 0 40 50
Ficoch! d'avena 20 30 30
Gneocehl ol potate 100 150 200
Foring <l mals per polantd K 50 70
Trancio di plgza 2 150 200 250
Pane 30 H5G 80
Crostin 20 30 30
CARNI, PESCE, USVA
Pollo tpetto/ooscicad 50 20 100
Tacchino 50 B0 100
Pollof/tacching per polpette ' 30 40 50
Lonzo ) an 100
Vitelone per histeccha, hambuwgher, aresto 57 80 100
Vitelione per spezzatine 5D 80 190
tanze per bolllto 40 70 70
Yitellones per polpetie 25 40 50
Carne parragl i5 20 a0
Pesce [soglicla, platessa, franci ol meduzzs, halibut, 80 190 120
ate)
Toring [1° piatto) 15 20 30
Tonno {2° platto) 40 80 70
Uave per fittafa e omelaite n. | n.1 nlel
Uova per polpetfe, ece, {per 10 persgne} n | n.1 M. 1
Uever par torint, flan, sfatmali di uova & verdurs n. 1,2 n1/2 n. i

oms0 o coito, $& somminisfrala core piotto unlee faddoppiare le grammature.
4
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3-4 &-12  12-15 anni
cnni anni e adulhi
FORMALG ] e SALUMI
Formagg| resehi:
- rmazzaralla, cresceto (1° platto) 25 35 40
- raczzatella, crescenza (2° piotio) 50 70 108
~ricotta (17 piatia) a5 35 40
-ricotta (2° piatfo) 50 FAN 1640
Frormaggi stagionati (tolsggic, forting, asiags, grana,
gorgonzola, ecc, )
- per 19 piatte 10 10 2
~ par 2% piatto a0 40 5
- pot tilenl [polpette, fittats) 18 20 25
Parmiglano grattugiato 5 8 10
Pitstto misto o formaiggl 40 50 70
ORTAGGI, FATATE & LEGUMI
Verdure e Legumt mer primd plathl;
*Fomodorn peldfl per sugo {per oimifsscondi piait] A% 5D &0
Varclure miste per minesfroni, passat], creme 20 120 150
Merdure & legumi per risottl e paste:
- asparadi, carclofi, funghi, zucchine, zucoo efc, 50 74 100
- radicchio, lattuga 15 20 25
~legumi freschl o surgelofi 20 30 50
- legumi secchi 10 20 25
Verdure per second] pictti:
svercurs per frittoic 40 50 a0
Vardure per scalopping, polpatte, cocehatts,
spezzaling ecc, A A0 &0
»'Yerdure misie per timball e sformafi A0 8O 100
wWordime misie per vardure riplens 120 150 200
Legumi per crocchette, sformali, polpette
aLegum| [plselll, fendicchle, ecc,) secchi 25 30 4}
sLegumil {plsslll, lsnficchle, o) freschl/surgelal! 70 70 100
Yerdure crude par contomt
slrsclafo 30 40 S0
sPamodor dg insalata &0 100 150
«Corofe e finccchi crudi 40 40 100

Verdure cotte per contomni:
oCavolitore, peperonl, melanzans, spinacl, blete, 120 150 200
mcching, fagiolin, ecc,
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Y

annt
Patote:
Patate per contarno 120
Podcite per pured 120
ePotoite per spezzaiino 40
wPotate per spezafine [con verdure o pisalli) 20
legumi her contornk:
sLegumi [plsell, Isnficchle,en.) freschi o surgelail 40
sLagumi {pisalll, leniicchis, aae.) seochi 20
CC:NDIEAENTI
Olic exro-vergineg d'olivo o crudo:
- per pimi & secondi pialfi 5
- b2 canforno 5
Pesto 5
FRUTTA FRESCA
Frufte di stogione 100
FRODOTT| VARI
Concentrato ¢l pomodore 5
Laite porz, scremoto {per nolpetts, fittate, sughiece.) 5
Ollva pear ptim! e secandl plaffi 20
Noclfpinall per salse o sugh! Z
Yogurt ol naturgle (per creme e salse) 15

&-12
anni

150
150

40
30

&0
25

10
4,

150

10
16
22

20

12-15 anni
e adulti

200
00
80
45

Y0
30

10
10
0

200

BoeBoo
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METODI D] COTTURA

Tt | el warne cucinatt senza condimento, che va aggiunto crude a fine cotirg, Usardo
solo ofity extrovergine dioliva.

Non ufilizzare margaring, olio ¢ semi o di semi var, burrg € panna,

Vanna implegate preteibimente penlole o fondo termlea antladerante che Tpediscone o
cibl di ottoccarst anche evitando 1'wse di gross).

Fore uso, se gradito, di arhe, spede e arom| per miglorore 1| sapore degll offmenti senza ricor-
rere all'uso dl grassi, sofirtil & salat dlioro, aglio. basiice, cannella, cappat, cerfoglio, chiod| di
garofano, dragencallo, oinepre, erha cipolling, moggiorana, noce meseafa, origanoe, paps,
peperonclng ressn, Rrezzarmais, tostnorno, salvie, semi di finocchio, fiimo, afforano, eac,

¢ Enecessaro ddurs ol minima 'use del sale e def dado.

AT W SN

PRIZAT PIATTE

Far appassire a cipolla e, a piacears I'aglio, tn und pentolo antiaderente senza condimsnfo fo con
acqWa e aromi), uggiungers [ pomeded © [ passata o | pelot s eventualrnente verdure, sfo
came, e/o leguml. /o fonna, Far cuocers aggiungends cromi & se hecessarlo aequa. A fuoco
spenhto cggiungere olio extravergime d'ollva.

Frulars basWies, grana & pivoli [se gradito Magllel, aggiungere alia extravergine droliva, mescoldre
2 condire kg paste.

RISOTTE

Far dppssire la cipolla e a piacers "oglio in una pentola anfiadersnie senza candimento {o con
Hecud e aromi), aggiungere evertuall verdure efo leguml e successivarnents | o, Far cuocere
Uhehdo vino a piocere, ararml, acqua o broda vegefole ¢ suffidlanza. A fusco spenfo ogoiunmere
clio sxfraovengine d'oliva,

JINESTRONE/F ASSATC) Dt VERDURAL

Metters In ccaua poco suluta le verdure fresche efe surgelale & for cuacere. Quanda cotte, pas-
§are evantudimente le verdure, aggiungere pasfafiiso o alfi cered| & ¢ fuoco spants slic axtrg-
verghng o'allva,

Acurd del'lO.C. Igiene Alimentl e Nuirlzlane, Dipartimenta di Frevensions Madles
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SECONDI PIATTI

D'oad fipo purche magra, | gresse va kolta prima della cottura,

Scaloppine: ki come tnglicla o tette 8 farata va messa nalla penfola antladerente evitando
foraria con la forchetia prima o duronte la cothoa. Salare poco, dremailzare, seniore succo d
Imone o vino & far cuoeare.

Amasto: 1| pezzo di came pud essere eotio In forno 0 o Tuoco libere. Rasolare |4 comne serzd condl-
mantl da ogn! sug paris & aggiungere @omi, Durants I cottura, per ammarbldlrld, bagnara con 1l
s sugo 8/o aggungere qualche cucchicio d'uegus, evitando di forada con la forchetta.

Lagsr: meltare o come ¢ cuccers in acoua salota in ebolliziene, aromatizzata o piocimants con
verdure,

Umido: iar appassire la dipola [afiettcia finements) con poca acque. aggiungers | pamodor
spezetoii o | passato df pomadors o far cuscere aggiuhgendo acgua. Unire la came. oggiun-
gere syccessivaments le verdure taglicte o pezzetti 2d eventuaimants [ kegumi. sl pessono unire
SIS,

PESCE
il pesca pub essere colto in fomo o o fuoco Ibero In pentola anfioderente. Eventucimente ag-

gliungers vardura o piacere.

Al forno o afygee liberor nel coso di preparazionl Yld pronte jprive di gross e additiv) meatters |n
farno wame tall senzg candimenil e spruzzore oon sWoeo di imone, Nel cose dl cltre pesae nen
ponto fsoglicla, platesso, halibut, ece.) passare I pan grattodo o farina, mettere In formo o su fuc-
oo llbaro senza condimenti, spruzzore con succo dl lImone o vino ed aggivngers aroisl v,
Ineolpatis © polpetions: amalgorare pesce, paltcte lesss, aromi vor ed vova. Passara |n farlna o
pangrattate, cuglicre In formo o a fuoce libero, senza condiment, irorando con succo of IMong ©
ving gd dgglungendo aremi var,

In _insaiafo: |essare 1 pesce € e poloie efo dire verdure, uhire & condire con olio extravergine

d'ohiva, mana o aceds 8 croml.

Frittafadsformicito) preparons un compasio Con uova, CoN © §enzg verdure coite o crude spazzatia-
fe. formagglo grang, poen soke ed aromi. Far scaldars | pentola anfaderente & versar 1l compo-
sto senza condirranto, oppure meltere T composto I und teglla Mvestito di cara da fome, sempre
senza condmento ¢ metters n forne.

Uowe stropazrabe: far aopossie 1o cipolla (offettata finements) con poco acquo. aggivngere |
pomodor spemetiall o | passato dl pomodore o far cuscers wgghungende acoua ed eventual-

mente verduee. Unire da Ultitme 18 vovg & mescolare, S possono aggiungere aromi.

[P ANATURE PER CARNE E PESCH

Pazicie le fettine o carne o di pesce net pone grottuggiols, eventudimante aromatizais con er-
ba tiomatiche fiesche o essiccate (otgane, imo, ecc ), un plzico di sole &, se gradito, Faglio trita-
to fnemente. Dlspotte nella pirofile faderaty di carta da forno o in una teglie anflgderente e cuo-
cetela in fomeo fino a quando saranns ben dorite,

CONTOERNI

ininsaicte: candlta le verdure con olio extravergine d'ollve, poce sale, limone o costo.

Lessalo: cupcas o verdure in poca acqua salata gié In ebolidene: le verdure surgeldte cuaterle
serwd scongalade.

Al forno: metiaie le verdure n ung pirofla anfiederents senza condimento, aggiungere aroral o
plermers ed ofio extravatgdihe d'olva crudo a fine cotfura,

A fucco liberg: siufare le verdure in poca acqua, unire aroml o placsre ed olio extravergine d'oliva
erde a fine coflura.

& cira dell'.0.C. Iglene Alimenti & Nuldzlone, Dipariments dl Prevenzions Madleo
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PRIMI PIATTI ASCIUTTI

COUSCUS AL VERDE
Ingredienti: cuscus precotio, zucehine, plsall, paaty, allo exdraverging d'oliva, brode vegsile, basllloo, agho,
salz.

Fate rinvenirz i cuscus secondo la Istruziani fportate sulla confezione. Tagliate @ 2Ucchine &

stufatele, in una pamela antiaderente, con del brodo vegetate, Aggiungske i pisglll, Insaporite con
Maglio ed un plzzice di sale e cuocete a tegame coparte per cire 15 minutl, aggivngsnds
evantualimente brodo vegetale. Ultimata t2 cottura unlte 1l cuscus e condite il tutto con pesio,
basilleo ed un filo di olic extravergine d ofjva.

MIGLIC AL FORNOD
Ingredianti: miglio decorticato, verdure dl stagions (es. malanzanse, pomaedori, peperoni, zucching), alpolla,
agiio, parmigiara, olie extraverging d'ollve, brodo vegetals, sale.

Tagliate le verdura. In ung pentola antiadersnte fate appassire cipolla, poi sugcessivamente Ja

verdure, I'aglio & cuocete a tegame coperio per clrea 15 minutl, aggiangands eventualmente
brodo vegetale. Agglustate di sale e mascofate il migllo, precedentsmente cotto, alle verdure.
Stendete Il tutto In una teglia antfaderante, spolverlzzate o) parmiglane e mettete [n forno caldo a
fugco medlo per 10 milhuti. Setvite con un filo di ollo gxtraverglne d'ollva.

QRIOCTTD ALLE VERDURE
Ingredlentl: crzn, verdure di stagione, piselll, carote, sedeno, lpatla, vine blanso, basiico, parmigiane, ollg
extraverting doliva. brodo vegatale, sale.

Tagllate le verdure, fate un battuto di ¢lpolla, caroti & sedano; scottate i plselli in acgua bollente a

salata per alcuni minuti. In una cassaruola antladerente lasciate ammaorbidire i| batuio o vardure

con un po’ di bredo vegetale, quingl unite le verdure e lasciate insaporire, Versate ['orzo,

mescolate per gualche minuto, sprzzate com il vino che farete evaporare e pertate @ cottura
unendo un mestolo di brodo calde zlia volta. Una decina di minuti prirea di speanera agglungets i
piselli. Mantecate ['orzatic con 1| parmligians, 'ollo extravergine d’oliva e ua pe’ di baslilen tritare.
Mescalate con cura, coprils e laseiate riposare prima di servire,

BASTA Al ENMSTO BT EROCCOLI ,.-"ZUCCHINEHCERCIDFI
Ingiredlentl: pasta, brocegli (o zucchine o carciofiy, pinofl, aghe, parmigiann, olio extravergine d'oliva, sala.
Eugcete & cime di broccoli dopo averle lavate. Tanelene da parte qualcyha intera e passate il resto

al tritatutto con i pinoli e I'aglic, Mettate la cremu ottenuta in una terring, unite |l parmfglano a
I'olio extravergine d'oliva e mascolate, Cuncate (3 pasta, conditela con il parmigiane, le clma di
broceolf Inkare e con il pesto, precedenmmente diluito con quaiche cucchiaio dl acgua dl cottura
delia pasta per randerlo della §lusta cramosita,

PASTA AL BZETH FAGIOLINI E PATATE
Ingradlisntl: pasta, pinadl, basilics, agilo, faglefnl, patate, parmiglane, olic extravargine di oliva, sals.
Frullate nal mixer le foglie di basillco con | pinoll, I'agllo e f'olio extravergine defiva, incorporate

alla flne il parmigiano. Tagliate patate e faglolini e cuocerela In acqua boltsiie salata, nsleme afla
pasta. Scolate il tutte & condlte con Il pesto,



PpadTh CON CRRCTE E RICOETA

Ingredlent! peste, carote, ricotts, latte, maggiorans, parmiglans, olic extravetgine d'ollva, brode vegetats,
salae,

In uha pentola antladerenta fate stufare le cerote tagllate a cubettl con la magglorana ad il bredo

vegetale. Lassate 12 pasta e conditela con le carote {aventualmente frullatel, iz ricotta stemperaia
nel latte, I'ollo extraverglne d’oliva ed il parmigiane, Amalgamate bene gll ngredlent| prima i
sarylre.

PASTA CON CECI E EROUCOLETTY

Ingredicndi: pasta, ceci sscchi, broceol, pamodori pelaii, aglio, alloro, pamalglane, olie exiravergine td'ollva,
edle.

Eate lassare i cec precedaatemente ammollatl per 12 ore in acgua fradda, Scolateli e fateli stufare

in ura pentola antladerente con I'agheo, l'allorg, ed | pomoderi per clrea 30 mefaud. Salate,
agglungera | hrogeolettl e continuate |a cottura, Lessate la pasta e conditela con [| suop i ceci e
broccolett], parmiglang & wn filo d'clio extravergihe d'aliva.

FASTA (CON CHEMA DE IAVE
ingredienti: pasia, fave, cipollot], parmiglanc, ofio extra vargine dliva, gale, aglio.
lessate la pasta In acqua bollente, Nel frattempo sbollentata la fave e 1 cipollotti, mettetell nel

mixer con ['olio, Paglio, il sale & matd del parmigiano. Fruilate ottenendo una salsa omogened.
Quando la pasta & cotta conditela ¢on la salsa ed il resto del partil{jlano.

PASTA CON CREMA DI MELANEZRNE E PEPERGNI

Ingradlerti: pasta, maianzahe, peperonl clpolla, aglio, vino blaneo, prezzemolo, parmiglang, ofg
extravergine d'aliva, brodo vegetals, sala,

seufate i1 trito di cipollz e aglln, le melanzane = [ peperon| tagllatl a pezzetti in una penhtola

antladerente con del brodo vegatale, fate Insaporire e irrorate con del vino blanco. Lasclate stufara
ber gualcha minuto e successivamente frullate || tutto. Cuocete Ja pasta e conditelz con la salsa
otteruta, aggiungendo parmigiano, ollo extravergine d'oliva a crudo & prezzemolo.

PASTA COON LI ZUCCA
Ingredientl: past, zucca, cipolta, wino Blancs, permiglanc, olic extravergine d'olive, brodo vegetals, sala.
pullte la 2uces da buccia e semi s tagllatala a tocchetti; mandate le clpolle e affettatels finemente.

[h un tegame andaderente ponete entratibe le verdure e stufatele, a pentola coperta, con del
trode vegatale, Non appena la zucca sara hen cotta, scoperchiate, condlte fon sale e bagnate con
il vino, che lascerete svaporare. Lessate nel fraitempo |2 pasta e conditela con [ sugo di zuco, il
formezggin grattugiato od un filo di olio extravergine d'eliva,

PASTA CON TIMO B BAFFERANO
Ingredienti: pasta, porr, rlootia, timo, 2afferanc, parmigiano, ollo extravergine d'ollva, brodo vegetale, sals.
Mondate e affettate i porrl, stufatell In una pentola antiaderante con il time e qualche curchialo di

brodo vegetale. Nel frattempa lessate la pasta; versaze i portl nal fruliatore insieme alla rlestta, uh
plzzlco di sale e lo zaffsrano. Fruflate finemente if tutto & alutandovl con poca zcaua calda
stranete uha salsina cremosa & fluida. Condite la pasta ¢on la saisa, if parmigiane e l'ollo

extravergine d'oliva,



PAATE OO FUQCHINE F CREANELLINT

Ingeaclentl; pasta, zucchine, fagloll cannellinl, parmiglang, oo extra vergine doliva, prezzemale, aglio,
kesillag, brodo vegetsle, sala.

Stufate laglio con del brodo vegetais, aggiungete la zucching tagliate a dadini, salage e cupcete.

Wna volta prente frullatele finemente con % dei fagicll, cottl precedentemante, Il prezzemolo, ||
hasilizo & I'alle extravergine d'ollva. isssate la pasta e condltala con la salsa ottenuta e

parmiglang ed | restant! fagloll.

BTIEO E LENTICCHIE
Ingredienti: risn, lenticchie secche, chwlla, sodano, carcle, aglin. alloro, prezzemolo, parmiglano, ollo
axtravarging d'oliva, sale.
Tenete fe lenticchie in ammollo par 12 ore, guindi scofatele e cuocetele in abbondanta acaua

salata insleme a sedano, tarcta e <ipella tagliati 2 pezzettini ¢ qualche foglia di allare, Nel
frattempe cuecate i) riss 2 quando zla le lenticchie che il riso awanno ultimato [a cottura,
mascolatel! Instfeme 2 conditelf con una salsa preparats con parmigiano, offo extraverging d'oliva,
prazzemolo e agllo tritatl,

RISOTTD CON CARQJTE E CRE3SCENZA

Ingredienti: risa, carote, crescenza, cigolla, parmigano, olle extraverglne di eliva, brodo vegetale, sale.

Fate appassire In Una pentola antiaderente [a cipolla tritata con pocn brodo vegetale; versate il rise
& mescolate. Salate e poriate a cottura unende un mestalo di brodo alla volta e, a meta cottura, la
carote. Quando il rise & al dente Incorporatevi la crescenza, it parmigiane e un fllo df eolio
extravergine di oliva. Coprite e lasciate rippsare alcuni minutl prima di servire, Eventualmante f=

carota possona essers cotte a parte, frullate ed incorporate al rise insieme alla crescenza.

RTSQTTO ¥YIOLA
Ingrecl antl: riso, Glpolle, cavaln viok, ¥ino roseo, parmiglang, glle extravergine d'ollva, brodo vegetale, sale.
in una pentola antladerante fate stufare la cipolla tritata Finemente ¢on il brodo vegetale, unite if

cavolp spezzettato, salate e continuate [a cotturg per alcuni minuti. Aggiungete Il rise, date una
rimescalata & bagnate can  vino che lascerete evaporare. Ultimate la cottura del rise aggiungende
gl walta In velta brodo vegetale, Servita agglungende un filo dl ollo extravargine d'ollva e |
parmigiana.

BEISOTTS VERDE AL BFORGEONZOLA

ingredienti: riso, spinaci, gorgonzola. parra, parmigianc grativgiato, ofiio extravorgine doliva, bodo vegetals,
sale, :

Tagliate | porri a rondelle soitili @ metteteli in una pentola antladerente con del brodg vegetale e

Jasclarell swfare. Nel frattempo lessate gll spinaci Im acqua salata che vi servird poi per cuocere il
tlso, Scolate ¢on la schiumarold gll spinaci, strizzatell e tritatell molto finl, versate Il rlse nella
padalla dei porri, fate cuocere per circa 15 minet, usahdo |l brodo degll sphhacl per la eottura.
Unite quindi gli spinaci e fate cuocers ancora par qualche minuto mescolando bene. sggluhgate ]
gorgonzola, 1l parmiglano, un filo &olis extra vergine d'oliva e amalgamate molte Bzne tutii gli
ingradlantl, piima dl servira.



PRIMI PIATTI IN BRODO

CEEMA DI CAROTE {0 ZUCCRA) E LENTICCHIR ROSSE CON RISO

Ingredienii: iso, carote, lenticchie rosse, paremgiang, ollo extre verging d'ollva, prezzemolo, bredo vegetale,
sl

Tagllate le carote a rondelle sortlli e ponetele insieme alle leatlechle, pracedentements armmollate,

In una casseruola con del hrodo vegeizle. Nel frattempo preparate un trito dl prezzemole &
parmldlano, Dopo 4% minutl dl cottura frullate finemente la minestra e aggiuhgets || rlse che
farete cuocera. A flne cottura guarnite con il irlto di prezzemole, parmigiane e con un file di oliv
extraveroine d'oliva.

MINESTRA DI FAVE, PRTATE, CIPCLLE, WVAREIL E POHODORI CoOM ELSTH

Ingredientiz patate, pasta cota/crasting, fave, verza, pomador|, ¢lpolle, parmiglans, glio extraverging d'oliva,
Brodo vepatale, sale.

Fessata le fave {se secche e avrete messe a bagno il giorno prima) In acqua salata, Pulite e lavate

ol Ingredientl vegetall, Affettate le cipolle e fatele stufare in uha pentola antladerente cen del
brodo vegetale. Unlte le patate ridotte a cukett! piuttosto grandi, [a verza tagllata fine e | pomdor
a pezzettont, Coprite e fate stufare per 19 minuti circa, agglungets l2 fave e arqua in quant|ta
sufficlente a coprire Il tuite, regolate dl sale e proseguite fa cottura per altrl 20-30 minutl.
Agglustata df sale, unite |a pasta & portate a termine la cottura. Condite con I'ello extravergine
d'oliva ed 1 parmlglano grattuglato. Volende s1 pué frullare fa minestra a fa pasta pud essare
sastitulta da crostinl,

MINESTRA DI PORRI CON LA PARAATA
Ingrediort]; pord, patete, pasta cota, parmiglano, ofio extravergine dioliva, brodo vagetals, gale,
rulite | porrl, wgllatel! a fattlne & fatall stufare in poco brodo vagetale In una padella antladerente,

Aggitngate pol le patate a rondelle & altro brodo. Aggiustate di sale, unlte la pasta e porale a
terminge |4 cottuea, Condlte con Follo extravergine d'ollva ed il parmigiano grattuglito.

EASSATO DI ZECCR CON CROITINT
Ingredient!: zucea, patate, latte, crozgni dl pans, parmiglane, olio extravergine d'aliva, salz.
Mondate la zuera e le patate e facele ¢uscars In acqua salata. Dopo mezz’ora passate il compasto

al setacclo, rimettetsle sul funce con un po’ d'acqua e, dopo gualche minute unite il latte caldo.
Mescalate e togliste dal fuoco subito. Satvite con un filo di olic extraverging, I parmigiane ed i
crostini di pane.

RIS0C CTOW SPINACLE E FAGIQLIMI

Ingredlenti: riso, zuecchine, spinaci, fagiolini, prezzemply, parmiplans, ollo extravergine doliva, brodo
vepetale, sale,

Mondate fe verdure, lavatele a tagliaizle. Mettete g scaldare | brodo; al primo bollore, unite |

faglolinl €, dopo qualche minuts, it fiso e le zucchina. Cuocets a cdlore maoiarato par 15 minuti
circa, rimescelanda dl tanko In tahte. All'ultimo mimns aggiungete gli splnacl &, fuetl dal fueco,
amalgamate con I'nllo extraverglne d'sliva ed il parmigiano.



VELLUZATA DI COCI CON CROSTINT
ngrediantl: gec! secchl, agllo, sahia, crostini di pane, parmlatane, olio extravergine doliva, baado vegetals,
sala.

Lessati i cecl precadantsmente laselati in ammallo in acqua fredda per 12 ore, versatell nal

passaverdyra @ passateli, Tagliate a pezzetti 'aglic € la salvla e stufarelf in una pentpla
antiaderante con |l brodo vegetale. Aggiungete successivamente 1 <ed passati e altro brodo
vegetale, Salate ¢ portate ad ebdllizione, mescolando spesso. A cotiura ultimata aggivngete olio
extraverglhe d'ollva, parmigiana e servite can cepstinl ol pane a parte.

SECONDI PIATTI

SECONDI 4 DASE DI UOVZ

CROCCHETTE DI CARCIOFI

Ingradlent: uova, carciofi, latte, farlng, pengrattato, cipolla, agliz, brodo vegetale, prezzemsld, noce
thogcata, sals,

Lessate i cuari di carclofe, scolatell e tagliatell a dadini. Fate stufare In una pentola antiaderents la

¢Ipoile tritate finemente e I'aglio, unite la farina, bagnate con il latte & mescolata par evitare che si
formino grumi, Salate e cuocetr doltemente psr clrca 30 minuti, Eliminate Paglie, frullate Il
composto di lpelle nsieme alle uova e quindi rimettete syl fuoco unendo del brodo vegetals,
Aggiungete | carclofi, If prexzemaolo tiltate, un pizzlco dl noce meseata, rimescolate e lasclate
insaporive. Formate con il composto fredde dalle crocchatte, Infarinatels, passatele ngl
pangraitatg, dispeneteld in una teglia da forno antladsreme {o foderata di carta da forno} 2
cuocete a 200 °C per 20 minuti.

FRITTATE CON YodURT
Ingred|anti: uova, yoigurt biance intsre, parmigiang, faring, cipolla, prezzemaols, sala.
Sbantete le Uova o una serving con il sale, Agglungete lo yogurt, la farina, il prezzemelo tritato e

mescolate bene, Fate stufare in una pentola antiaderente la cipolla tritata e wnitela ) compaste di
uova. Cuocete la frittata in forng in una teglia antiaderente.

FRITTATA DI MELANZANE AT SESIHD
Ingradienti: uova, melanzang, lathe, parmigiano, somi o sasamo, sale,
Tagliate e melanzahe & fatte e fatele stufare in una pantala antiaderente per qualche minuto,

Mescolate le ueva insieme al latte, al fortmaggle @ ad un pizzico di sale. In una teglia antiadarente
versate |l composts di wova, quindi dlsponetevl scpra le melanzane, facendole affandare
ieggermente. Cospargete fa suparficle della frittats con semi di sesamo e cuocetela nel forno a
175°C per eirca 20 minutl,

POLPETTONE DI FAGIOLINI

Ingredient; uova, faglollnl, patate, ricotta, molifea of pans, |atte, parmiglens, pangrattato, aglic, ofigano, sals,
Cuocete {g patate in acqua salata finché saranno morblde, pelatele e passatels al sekaccio, Lessate
| fagiolinl, tagllatell a pezzetti e fatell stufara In una teglia antiaderenta con I'aglio. [n una clotola
lazrorate e uove con la ricotta, Il pane ammollato in poco latte e strizzato, FPerigane & un plzzico di
sale. Unlte le patate & i faglolini (senza I'aglio), i| parmigiano & amalgamate bahe il compasio.

g



Stendetele zllo spessore d1 2-3 ¢m In una teglia antladergnte, cosparg=te ton || pangratiato e
cuogets nel forne preriscaldzta & 190°C per 20-30 minutl,

MATAME DI WIVA E SPINRCI
Ingractantl: uova, gplnaci, fontina, latte, parmiglane, aglie, noce moacala (facoltativa), sals.
Cuocete gll spinacl e dopo averli strizzatl fatell stufare leggermente con l'aglia [n una pentola

antiaderante. Szfatell ¢ grattuglate Un po' dl note moscaty, s& gradita, Battete insleme In una
terrina le uova, [ latte, | parmigiane & un plzzico di sale. Yersate || composto in upa teglla
antiaderente & infemate, Dopo averla cotta adaglate Ja itittata su un foalle di alluminic, dispenate,
soprz le fattine di fonting e allargate sopra a queste glt spinaci. Arrotolate |a frittata su se stessa &
passatela per gualcka minuto In forne in mode che i formaggio si armalgamerd con glf aler
Ing redienti.

SECONDY I BAJE DI FORMAGGI

MOZZEARELLAE ALLA PTEZEATOLR
Inradient: mozzarella, pomodon, olio extravergine d'oliva, aglio. origane, sale.
Stufate | pomodari tagllatl a pezzett! con l'agllo, agglungendo a fine cottura origana ed un po’ di

salz (se occarre agglungets acqua). Poneteli sul fonde di una teglia antlaterente rivestita dl carta
da ferno ricoprengsali con la mozzarella che avrate precedentemente tagllate a feite. Cuccete In
forno per qualche minute hadando che la mozzarella fili ma non si selolga. Servita Iz fettine dl
mozzarella coperte dal sughetto di cotiuia al guale sard agglunto un flio dl olic exwavergine
cattura.

FOLPETTE ©I MELANZAME
Ingredlenti: asiagn, parmigians, malanzene, uova (r.i ogrl 10 bamblnf, pangrattato, asllss, menta, saie.
Shucclate le mealanzane, tagllatele a dadinl e cuesetele per 10-15 minuti In acqea salata, scolatele

g lasclatele raffreddare sotto un peso in mode che perdano il pin possibile Pacqua di cottura.
THtatele e amalgamatevi || parmlglanc grattugiato, & uova shattute, il pangrattate necessario par
avere un composie sodo, il basllice e fa menta tritati. Agglungete infine 'aslago a dadini e salate
s vecessario. Fate dalle polpette rotonde e passatele nel pangrattato; mettetele i una teglia
antiatarenie e cuccete inforho,

POLPETTINE DI GROVIERR E RIGHTTA
Ingredlsntl: figetta, groviera, uova én.1 synl 10 hambinh, pangrattate, prozzemolo, sals.
Mescolala 1N uha terrina la ricowm, || gravlera, 1l pane grattuglate, le uova shattute ¢ il prazzemolo

witato. Adgglungate un pizzico di sale @ mescolate ancerd fino ad ottensre uh composio
omzgeneo. Formate quindl delle polpette rotonds, sistematele 'n una teglia antiadersnts e
Infornate. Lasclate cupcere le polpate per Uha vensiaa di minuti, slho a che avranno preso Ut bel
celare demato.

STQRMATO DE BEROCCOLI

lngrecient: ricotia, broceoll, pataie, uava (n.1 agnl 10 hamiinl}, farna, sals.
Bat la salsa (facaltativa): yoglirt Intaro blanco, dragoneslio sale,,

1 essat] | broccoli e frullateli, Mescolateli alla rcotta, #alate, agaiungele e patate catte e ridotte [n
pures, le uova e la farlna. Mettete |l composto in una teglla antiaclerente 2 infornate a 180°C per

O



circa 20-28 minuti. Per la salsa (fzcoltativa): frullatz [o yogurt, il sale = il dragoncsllo e servitzla
con lo sformado,

TCETE DI FORMAGGEIO
Ingredlentl: greviera (o afire formagaio staglonato), pane, latte, vova, moce mMoseate, sale.
Tagllate Il formagoic a2 fette. In una teglla antiaderente disponete |l pang saglizic a fette e il

formagglo u stratl alterni, concludendo car il formagaio. In una tarring mescolate il latte e le uoya
can Ul pl2zico di sale, e noce mostata se necessario. Versate |] composte sul pane e il formaggio.
Meatters in forno preriscaldate g 220°C per circa 30 minut|,

EUCCHINE AT FORMALOST
Ingredienti: ricatts, fontlna, zucchine, basifico, salg,
Fate lassare le zucchine, lasciatele raffreddare, tagllatele a metd & scavatele allinternao.

Amalgamate la tleatta e le fogliz di basllles spezzettate con linterng delie zucchine, salate e
rierpitele. In una teglln antladerente adadiateyi le zucchine, ricopritala con la fontina ed infornate
per clrca | 520 mimut a 180°C.

SECONDI A BASE DY MANEO O LONZA

ARROSTO DI MANZO D LONZE CON CREMA DI VERDURR

ingredientl: manzofienzs, carote, cipolle, sedanp, ollo extravergine d'clive, ving biancg, farlna, bredo
vagetale, salvfa, rgemaring, sals.

Lavate, pelate e tagllate a dadolini sedamo, cargte & clpolle. Disponete le vardure 1 una tzglia

antiaderentg, Mettete [a carne sopra Je vardure, aggiungendo salvia e rasmaring It rametti. Non
salate la carne ¢ clocete a forno prariscaldato 4 200 °C. Lasciatela rosglare da entrambi § lati senza
bucare [a carne. Bagnate con 8 vine blahco, lasciare evaporare e agglungete del bredo vegetale
durante |3 cottura & cottura ultimata, tugliere la carne dalla teglla. Cospargete le verdure con la
farina, lasclatela asciugare completamenta n forno., Passate 13 verdura al passaverdura,
agglungendo del brodo finché 5| gttlene una salsa fluida ma non liquida. Infine aggiustate di sale.
Tagllate la carne e ricaprite le fatte con il sugo dl verdure,

FETTIRE LI MEMNED D MINEZ AT FUHNGHI E POMODDRED

Ingredienti: feiline di matze o lonza, poemodori pelatl, funghf eampignon, olio extraverging d'eliva, farina,
vire bianco, agllo, prazzamolo, sale.

Cuocete in ung pentola aniiaderente le fetting &i carne infarinate, bagnate <on Il ¥ing blanco ¢

dopo 2 minutl toglietele. Mettete neliag padella aglio e i funght affettatd, | pomedor! pelati & il
prezzemoly tritato. Cuocete per Clrra 10 minuti pol aggiungets le sraloppine, regolate di zalg,
lasclate [nsaporire, infine togHate dil fuoco e servite con fllo d'olo exdravergine dl oflva.

HAMEURGHEE. DY MANZO O LOWEA CON CAROTE I XUCCEINE
ingredianti: carme trta dl manzo o lonza, petats, sarete, 2ucching, uova (n, 1 agnl 10 bambinl}, pangresitato.

sale,
Lessate |e verdure e le patate in acqua salata & schlacciatele, In una terrlna mettate la carne trita,

fe verdore, || pangrattate, le yova shattute ed un pizzico di sale, Amalgamate il wito e formate
degll hamburgher che cugcerete n farno.
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INVOLTINI DI MANEZD CON ASEARAGT :

Ingrediert); scamone dl manzo, asparag, clpollotl, olio extravergine oliza, scalogna, tima, selvla, basilisn,
reamarinn, brodo vagelale, vina biance, sels.

Privats lo scamone gl eventuale grassg e scari. Ponake [a carne In una teglia, cospargatela con gli

scalogni tagllatl a rondelle, il timo, la salvla ed il rosmaring, bagnatelz con un bicchiere df vine e
lasciatela matlnare In frigorifero coperta. Fate rosclare la carne In wna pentola antladerente,
aggiunaendo, s& necessaric, del brodo vegetale. Trasferlie lafine In una teglla antladerente la
carne con i suo fohdo dl cotura e infornatela a 200°C per sirca 25 minuti. Hel frattempo tagllate
gll asparagi 2 stufatell In una pentcla antiaderante, A parte stufate | cipolloiti € quando saranno
catt] frullateli a salsina con un cluffetto dl hasilieo e || sugo deli’arroste. Affettate guest’uliimo,
distributte gli asparagi sulle fetting gttenute quingi arrotolatele; servite gll Inveltinl con (2 salsa del
cipollotti a ¢yl avrete aggiunto un fllo d'olio extravergine d'oliva.

MARZD O LONBA ALLA ZUCCE

Ingregienti: manzo o fonza, indivia, pelpa dl zueea, olio extaverging d'ofiva, sedang, carold, clpolla, ving,
brodo vegstale, prazzamaot, sale.

Poneiz in una tegdlia antlgderente la carna con |l sedano, la carota & la dpolla tagliati a tocehetti;

trrorate ton del brodo vagetale & Infornats agylungendo ogaf tanto tlel vino. Sminuzzate I'indlvla,
la polpa di zucca e stufate 1l twito in una pentola antiaderente con dal brodo vegetale. Appaha
I'arrosto sara pronto, sfornatels, versate |1 sus sugo nalla padella con | verdure stufate e frullate
i tutto |n salshez a cui agglungerete un filo di olio extravergine d’oliva. Varsate la salsa sulla rarne
-che servlrete cor prezzemols tritato.

EDERYATING DI MAWZO O LONER ALLE OLIVE YERDI

Inggredlent!” manze o lonza a oubsttl, ofve verdi, ollo extevergine d'olive, clpalle, brotdo vegstale, vinp
Wanhcs, tarng, alore, rosmssing, ting, sale.

In una pentola antfaderante stufate la dgolla tritata con gli aromi aggiungeando s necessario, del

brodo vegetale, Unite la carne Infarfnata, bagnate con & wiho bianco che lascersle evaporare,
quintl| agglungete le olive spazzettate, salae e continuate la cottura, hagnando di tanto intanic la
carna von |l brodo. Servite con un fllo di olio exwavergine d'oliva.

SECONDI A BASW DI PESCE

BOCCONCINT DI MERLOZZO E BOMODORI CON PATATE (secondo + contbknn)

Ingeedient: matluzzq, patais, pomodor, ollp extravergine d'ollva, llmome, salvia, prezzemolo, origano,
rosmaring, sale,

Tagliate il pesce a quadratt! 2, in una fondina, unite il suceo dl limone, il prezzemols & l'origano e

lasciate marinare N frigorifern. Intants sbucciate, lavate {2 patate c tagllatels @ fetfine molto
sotiili, mettetela I una teglia antiaderente e cospargetele di rosmarine, un pizzlco di sale e
Inforhate a 180°C per clica 25 minuti. Togliete I} pesce dalla marinatura ¢ mettetelo [h una pentola
antladerente, aggiungendo | pemodori, il imena e cuocete a fuoce lento. A fine cottura irrarate
con uni filo di olio extravergne ¢l ollva, salate a s&ivite con |e patate,

MEHRTAIEZO ALLE OLIVE

Ingrediantl: metluzzo, olive verdl snocololate, olio extravargine doliva, cipalia, prezzemclo, aglio, limoha,
brado vegetals, vino blanco, sale, passata di pormodote {facoltefiva).

Tritate finemante la cipolla, Pagllo & separatamente [l prezzemolo € |la mezzd buccla di limone ben

javata. Fate appassire 'aglio e Iz cipolla W una pentola antladerente, aggiungunde eventualmenis

acoua o brodo vegetale, unite i filettl ¢l pesce, le olive snocelofate & tagliate & pezzettl, |a buccia di
It



limona tritata 2 un plzzice di sale. Bagnate con ] ving blance e fate cuccere per circa 15 min.
rigirando | fllettl. A flne cotwra cospargets [l pesca con il prerzemolo trltate, un filo d'ollo
extraverging d'ollvit e i sugo rimasto, Se gradita agglungets passata di pemodoro durante la
CottUa.

SFORMATO DI PLATESSA E VERDUEE
Ingroclentl: piatessn, zucchine, carote, plsalll, patate, uova {1 ogni 10 bambinlj, pangrattato, sale.
Fate lessare la platessa nel brodo vegetale preparato con le verdure. Nel frattempo lassate le

patare e, una volta raffreddate schlacclatele can una forchetta. Separate | tyorll dagli albumi,
uniteli afle verdura, al pesce @ alle patate. Frullate il tetio in mode da otieners uan composte
omogeneo e soffice. Montate a neve gii albumi, uniteli delicatamente alla ptrez & poneie |
composto in una teglla antladerents, spolverizzate di pangrattato & clocete in forno.

B0GLIOCLA AL, SRISAMO
Ingrediantls sagllela, sesamo, fmo, stle.
Tritate Il mo ed wnitelo al sesamo, Passate I fetti di sogliola scongealati nel timo/sesamo e

sdieglatelf su vma placea rlcoperta dl carta da forno @ cuoncereli In forno.

SPEZEZATINO DI PALOMBO
Ingredianti: tranel dl padombo, plsalll, pamodorl maturi o pelati, oy axtraverging d'ellva, brodo vegetals,

cipolla, aglio, prezzemalo, baslioo, sale.
Tagliate a pezzetti i trangl 4l palombeo. Fate stufare in una pentels antladerente con del brodo

vegetale, Iz cipella a apglle trlitat! finemente. Fate scottare par 10 minutl | piselli In acqua salata,
poi scolatell e unitel alle cipslie Insleme con 1 pomador| privatl dal semi & tritati, Unita || pesce al
sugo. Incoperchlate e continbate la cottura, eventualmente agglungete Brodo vegetale, se il sugo
5l asclygasse troppo. Prima di spegnere spolverizzatets con basllico & prezzemaolo tritato e z fine
cattura aggiungets un filo di olio extravergine ¢"ollva,

TORTING DI WASELLO
Ingredientl: nasslls, patate, nowa (n. 1 ogni 10 bamblinl), farha, latte, pangrattato, sale.
Cuctete I} pesca con le paiate tagliate 3 pezzett], mettete poi il tutto in una terrina, agglungete le

uove, la besciamella (preparata con latte e farina) ed i sale. Mescolate, amalgamando bens tra loro
tutti gli ingredienti. In una teglia antladerente versate il composto che cospargerate con del pans
grattugiate. Infornate a 220°C per circa un'ors.

SECONDI & BARK DI POLLO O TACCHING

INVOLYINI DI TACCHINO CON RIPIEND DI SPINECT E GRANA

Ingradienti: fettine di tacchine o pollg, epihacl, grana.
Lessate gll spinaci in poca acgqua salaty o, successlvamente, tritatali con Il grana. Ponete questo

impasta sulle fetting dl tacching che avrete leggenmente peastato, Chludete all involtini con degli
stecchini e, dopo avarll rlposti in una teglia, introducetell In forne calde finche non sarannp ben
cotti.

ROLLO O TACCHING TN SRESH DT CIDOLLE
Ingredienti: polta ¢ taschine, cipelle dolgl, olly extravergine d'aliva, vino biang, brodo vegstala, sale.
Fate stufare le cipolle affettate sottilmente in una pentela antladerenta con del brodo vegetale,

unite la carng, salate & versate il vino. Fate cuocere, a pentola coperta e a fuoco basso,
e



mescolando di tanto In tatito @ unepdo guafche gogcio dl wino se necessario. & flne cottura
aggiungete un filo di olic extravarging d'ollva.

FOLFETTINE DI POLLO O TACCHING CON SEDANG E CRROTH

lngradlentl; polio o tacchino, uewva (n. 1 sgnl 10 barbinl), carcte, sedaho, parmiglano, olie exravergine d'ellva,
pangrattate, prezzemolo, sals.

Cuocete le vargure con il prezzemalo legate a mazzewo. Mel frattempo preparate le polpetter b

ura terrina amalgamate tra loro la carne trita, le uova, il pangrattate, Il parmigiano e un plzxico di
salz. Con I'lmpaste oltanute formate dalle polpettine che cuocerete In farng, In una teglia
antizderente. A fine cottura servite le polpettine con le vardure cotte {eventualmante frullate) a cui
avrete aggiunto un filo df olio extraverglne d'ollva.

VARIANTE: tritare la verdure ¢ovte grosselanamente ed agglungerie all'impasto. Quindl formare Je
polpetiine & cuccerlz in forng.

SCALOFPINE DI POLLO O TACOHING CON PORRO E MAIS
Ingradlent]; pollo 0 tacching, porri, mais, olip sxtravergine d'oliva, ving blanae, brodo vegatals, farina, sale.
Tagllate I perra, verde compraso, a fettlne e fatelo swfare In una pentela anvaderente,

agglungete 1l mals, salate 2 continuate la cottura, Infarinate la carne e rosalatela In un'altra padella
antiaderente, agglungendo, s¢ necessarlo, del brado vegetale. Bagnate la carme ¢an un dite di vino
e completatenz la cottura. Mettetela nel tegame ingleme alle verdure e scaldate Il tutto per qualche
tminutio. Servite cott un fllg di alio extraverginz d'oliva,

SORZPATING DY TASCHINO O POLLO CON DATATE H FUNGHI

Ingredienti: pollo o taoohlno, patats, funghl, carste, clpalle, allo exraverging d'olive, ving resso, brodo
vegatals, farina, prezzemols, sals, '

Preparate un trito di carota, ¢lpolia e prezzemolo & fatelo appassire con del brodo vegetale In una

padella dai bordi alh. Infarinate i pezzetti di polpa dl tacchino/pollo e agghungetell al trito.
Sfiymate con del vino rosso. Ricoprite 1l tutto con brode vegetale & fate cuocere z flamma bassa
con coperehilo per 15 minutl, girando 1 pezzett di tacching/pollo ogni tanto. Agplungete la patate
tagliate a dadini, | funghl e agglustate di sale. Continuate [a cottura a flamma bassa 4, se sarvisse,
aggiungete brodo vegetale. Servite can un filo di clle extravergine d’'olive.

TACOHING O EOLLO CON BRLSA DI CARDTE

Ingredienti: tacchine o pollo, carol, olio extravergine d'oliva, brods vegetale, imane. aglie, vina blanen, timo,
wiha clpollina, sale.

In una pentola antiaderante fate stufare |"aglio pestato, unite la carng, bagnate con il vino bianco,

safate e lasciate cuocere a pentola roperta. Mel frattempo pulite e tagllate la carote, Uhitele alla
carne & continuate |a cottura, agglingendo se neczssario del brodo vegetale. Al terming eliminate
I'aglio, scolate le carote dal fondo di cottura & frullatele con il sueen dl Imone, l'ello ed un pizzito
di sale fine ad otenere vna salsa densa ed pmegenea. Servite la scaloppine <on guesta salsa
cosparsa del trito dl time ad erba clpollina
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EFRCONDL % BASE DI LEGUMI

CROCEHETTE DI FISELLI E CAROTE
Ingrediontl: plselli, carcte, patate, ueva {n. 1 ognl 10 hambinl}, parmigianc, pangrattato, w@dne, prezzemolo,

salke.
Lassate |g patate, passatele e preparate una purea con gualche cucchlalo d'acgua. Nel frattempo

cuocete le carote e g parte i piselli. Passate al passaverdura le carote gon circz metd dei piselli,
unitell alla purea dl patale & mescolate. Incorporate al cempesto le wewe, I parmigiang, it
prezzemolo trltato ed i plselll rimastt Interl. Formate delle polpatte, passatele nel pangrattato &
cuacetele n forne In und teglia antladeranke.

FRITTATA DI CECI OOGH BUCCRINE
Ingredienti: farina di cecl, mueching o altra verdura), salo.
Cuocete Ia zucching in acqua salata e tagliatele g pezzetti. In una terviha mettete [a farlna di cecl,

salatz e un po’ alla volta aggiungete acqua mescolando con una forchetta fincha limpaste fsulta
non troppo denso. Unite le Zucching o altra verdure a placere, Ponete il tutto In una placea rivestita
di carta da forno e cuocete In forno finché Il composto non sard dorato,

FRLRETTE DI LEGIMI

Ingtedlenti: legumi misti secchi o freschi {=s. fagioli e pisslli), carss, zucchihe, uova {n.d ogni 10 parsone),
parmigiann, grattuglata, pangrattato, sami< sesamo, sale, peparanging {se gradita),.

Mettete i legumi in ammollo e successivamente lessatell I acqua salata. Grattugiate zucchlne ¢

carute, scottatele per mano di 1 minuto tuffandele in acqua ballente salata, scolatele & unitele ai
legumi.

Aggiungete il parmigiano, metd dell'uovo, un pizzice df sale e a piacere uno di peperancing.
Amalgamiate £ formate delle pelpeite. Battete le uova rimaste con un pizzico di sale & mizscolate il
pangratizte ai seml dl seszmis. Passate le polpette prima nelluovo e pol nel pengrattato.
Adagiatele fn unz teglia antiaderente e mettatels In forme gia caldo a 220°C per circa 1% minutl.

SFORMATD DI CECY
Ingredlgntl: cecl seechl, patats, parmiglang, wava (0.1 pgef 10 kembinl), salvia, aglio, sale.
Dopo averll tenutl 16 ammolla twita la notte, lessate I cacl Insleme alla salvia & allaglio & una volta

cottl passatell al passaverdura, In una pentola antiaderente fate appasslre 'agile con la pures d)
ceci a cui avrete aggiunto le uova ed 1} parmigiano, unendo se necessario Macquz di cottura del
legumi. Tagliare le patate a fetiine sotgfE con le guali rivestirete una tegdlz antladersnts.
Aggiungete la purea di ceci, livellate bere, ricopritela con une strato 41 fete di patate,
spolverizzate di parmigiane e cuocate In forno.



GRAMYATURE 2 CRUDO DEI PRIMI PIATTI
Di sequite riportlamo il grospetin delle grarmmanire a crdo e &l aetid degll sear par faste d'atd

{.uscus s werde

Cuscus

2icEhing

Plselll freseh) o surgelat

Pesto

Qligextraverging.d'oliva

Eas'it.iccl. kredo vegetale, aglio, sale

Miglio al forno

Miglla decorticite

Werdure db staglone

QOlic extraverg(he.d'oliva
Parmiglaro grattugliate

Brodg vegetale, aglio, cipolla, sale

QOrzotto allz verdure

Orzo periato

verdure di stagione

Piselli freschi o sufgelati

Ollg extravergine d'oliva
Farmigiano grattugiato

Trité di carote, sédanc, cipoila
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Fasiz £on carpta @ rleotia

Pasta

Caroti

Ricotta

Lare

Olio extravergine d'oliva
Parmigiano grattrgiato
Maggiorana, brode vegetale, sale

Fasta conh tecl e broccolett]

Pasta

Broccoli

Ceci secchi

Ollo extravergine d'oliva
Fomndori pelati

Parmigiang

Ergdo vegetale, aalio, allore, sale

Pasta con crema | fave
Pasza

Fave sutgeiate
Panimigiano

Ollo extravergine d'oliva
Cipollowi, aglin, sale

Pasta con crema dl melanzane e pepergni

Fasta

Relanzane, pepetoni
Farmigiang

Ollo extravergine d'oliva
Clpolla, aglie, prezzemolo, vino
hianca, brodo vegetale, sale

Fasta con la zucca

Fasta

Zucea glalla

Ollo extraverglng d'ollva
Parmlgiang grattuglato
Clpolla, vino bianco, brodo
vegetale, sale
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Pasta con time & zaffarano
Pasta

Ricares

Olo extravergine d'eliva
Parmidiang grattugiato
Parri, timo, zafferane, brodao
vegetale, salz

Fasta con zacching & cannellin
Pasta

Zucchine

Fagioli cannelling

Olic extrarergine d'ollva
Parmigizng

Prezzermolo, agllo, baslliza, brodo
vegetale, sale

Rlsa & kentlechle

Riso

Lenticchile secche

Mlo extraverging d'ollva
Parmlalans

Cipella, careta, sedano, aglio,
alloro, prezzemalg, sala

Rlsotic can carpie & Crescenza
Riso

Carote

Cregeanza

Ollo exteaverglne d'ollva
Parmiglano grattuglato
Cipolla, brodo vegetale, sale

Risotto viola

Riso

Cavolo viola

Olio extravergine d'oliva
Parmigiano grattuglato

Clpolla, ¥ino rosso, brodo vegetale,
sale

1-2 unni

40y
15 g
24
3y
g.b.

t.b.
10 g
39
3g

40 g
5¢

3d
£.5.

f.b.
20 g
3d
3y

40 g
q.kh.
ig
39
g.h.

3-6 annl

BO g
25 4
5 g
59
0.b.

50g
¢.b.
10 g
54
5g

Gt g
10 g
5y
5d
q.b.

60 g
g.h.
25
3
R
£, b

60 a
a.b.

5¢
q.b.

6-12 &nn|

0g
d5a
5g
59
q.b.

70 g
&b,
20 9
g
59

04g
20 ¢
5g
54
gq.hb.

70y
q.h.
3% 9
a1
39

70 ¢
q.b.
g
54q
a.h.

12=15gnnl e
ADULTI

B0 gy
4t g
04
it g
q.b.

3a

25 g
10 g
0y
Qb

809
253
10 g
10g
g.b.

&g
o.b.
40 g
10 g
18 9
g.b.

80 g

q.b.
10 g
i0g

f.b.

17



Rfsoito verde ai gargonzola
Risa

Spinact

Corgonzala

Olio extravergine d'oliva
Parmiglano grattugiato
Porrl, brodo vegerale, sale

1=3 dhnl

404
g.b.
69
ig
39
. b

Crema di carots {o zucca) & lentlcchle rosse con risp

Risc

Carote & ZUcca
Lenticchie rpsse
Parmiglang

Cllo extravergline d'oliva

Brode veysatale, prezzemolo, saje

a0y
g.h.
3y
3g
349
o.b.

3-6 anni

60g
g.h.
16y
59
g
q.h.

Minzsira i fave, palate, cipolle, verza e gomador] con pasta

Patare

Pasta

Einolle, pomodorl, verza
Fave surgelate

Ollo axtravergine d'uliva
Parmigiano grattugiatg
Brodo vegetals, safs,

Minestra df powl con la pasta
Forrl

Patate

Pasta

Hio extravergine d'oliva
Parmigiano grattugiato
Broda vegetale, sale.

Passato di zueca con crostini
ZUCCE

Latte

Patare

Crostini di pane

Dlio extravergine d'allva
Parmiglann grattuglate

izle

3049
ig
g.h.
04
3y
3¢
g.b.

q.b.
3tg
20 g
3y
g
tf.b.

g.h.
> 4q
3019
15 g9
3y
3g
q.b.

45 g
30 g

20 g
39
59
g-h.

45 q
it g
54
ag
g.b.

589
45
20 3
54

3g

6-12 annl

709
q.b,
1049
5q
59
g.5.

40

20

a.h.

B0 g
40 g
g.b.
3 g
59
34
q.hb.

o0 g
A0 g
5d
2 g
g.b.

idg
10
i0g
549
59
q.h.

12-15 anni g
ADULTI

20 g
. b
2049
109
1G g
q.k.

20
a.b.
25
10
10
t.b.

75 g
50g
g.h.
50y
10g
1o
i.b.

dq.b.
754
50 g
Mg
10g
g.h.

&b
i0g
75y
E10N
10g
1¢ g
a.b.

g



Rlso ¢on splnacl e fagiolin
Splnacl, faglolini, zucchine

Rlger

Oilo extraverging d'ollva
Parmlglang grattuglato
Prerzemaolo, brodo vagetals, sale

W¥ellutata di ceci con crastini
Teci sacchi

Crostini di pane

Qllo extravergins d'oliva
Parmiglang

Aglio, salviy, bhrats vegerals,
sale

1-3 annl

q.b.
2049
3g
3y
gi.b.

59
1549
ig
3g
BN

3-6 annl

q.b.
A0 g
59
g
.1,

16 g
204
»g
53
o.b.

6-12 ann/

d.h.
10 g
g
=g
a.h,

20 g
303
5y
59
q.b.

GRAMMATUIRE A CRUDO ZEI SECCONDI PIATTI
Di seguite riportiams il prospatts dells grammature a crude & &l netto degli scarti per fasce d’etd

SECONDT & BASE DI UOVA

Crocchette di carciof]

Uava

Larclofi

Latts

Farina

Fangrattato, cipella, aglio, brodo
vegetale, prezzemolo, noce
meoscata, sale

rl rt
Uova
Yoyurt blancg Intero
Parmigiano grattugiar
tarina, cipolla, prezzemols, sale

Frfttata di melanzane 21 sesamn

Lisva

Malanzane

Latie

Parrigiano grattugiato
Sem| di sesamo, sale

1=3 anni

n, ¥
g.h.
BElg
&g
a.b.

f1
20 g

3g
1.b.

.1
a-b.
Y
3g
q.h.

3-5 annl

. M
g.b.
80g
8y
q.b.

M. 1
20¢g
549
o.h.

th |
q.b.
54
54
1.h.

6-12 annl

n. ¥
£.h,
8¢ g
[l

M 1
20 g

59
g.b.

m ]
g.h.
1¢qg
5q
o.b.

12-1% annl e

ADULT!

i.b.
50 g
idyg
10 g
inh,

259
Mg
1G g
b g
q.b.

12-15 anrl &
ADULT]

r. 1
¢d.h.
125 g
2 g
qd.b.

nlel/2
30g
ity
q.b.

milelfd
g.b.
10 g
104
q.h.



Polpettone di fagiollp

Uava

Faginlin

Patate

Ricotta

fMelllea dl pane

Farmigiano grattugiato
Pangrattato, latte, aglio, arigane,
sale

Salame d! uova = spinag
Uava

Spinac

Fantlng

Latte

Parmigiano grattugiato
Aglio, noce moscata, sale

SECONDI A BASE DI FORMAGGI

Mozzarella alla plzzainly

Mozzarela
Pomador]
Cilo axtraverglne d'oliva

Aglle, orlgany, sale

Palpette dl melanzane

Asiaga {o altro formaggio
stagionatao)

Parmfaiano grattugiato
Melanzate

Upwa {n. 1 ogni 10 persone)
Fangrattate, basllicn, ment, sale

B lhe di grovie icotta
Rlcotta

Croviera

Ueva{n. 1 ognl 10 persone)
Pangrattato

Frezzemoln, sale

1-3 anni

n.1/2
q.b.
i5¢
15 ¢
1509
34
&,k

n. 1
g.b.
16 g
ag
34
g.b.

20 g
q.b.

3g
£.5.

20 ¢

iy
{.b.
Eg
o.b.

20g
i0dg

g
1ag
q.b.

3-8 anni

no12
¢.hb.
200
15g
204
59
&b,

n. 1
4.b.
154
59
S g
b,

259
q.b.

59
o.b.

3049

q.b.
by
a.h.

250
15 ¢
6g
12y
q.b.

512 annl

. 1/2
g.b.
0y
209
30g

5 g
q.b.

a.b.
20 g
1049

g
q.b.

35 g

59
q.b.

Ak o

5g
¢.h.
6g
g.b,

35 g
20 g
6g
20 g
aq.b.

12-15 annl e
ARULTI

m
-
WDy
3da
40 ¢
10 g
q.b.

n.lel/2
. b,
25 4
10y
109
ab.

5t g
q.h,
10 g

o b

0 g

10 g
b
by
B,

50g
25 g

&g
£5 9
q.b.

20



1~3 annf

sfarmate di broczol

Rlcotta 40 g
Braveol] &b
Pataie 20y
Uowva {n. 1 ognl 10 persona) 6y
Farlna 44
Sale a.b.
Par 1a salsa {facoltativa)

Yogurt intero blanco 104
Sale, dragoncello 1.b.

orlg di Frrmaggio

Grovigrals altre formagalke 20 g
stagionate)

Pane a fette 3049
Latte 80 g
Uova (n. 1 agni 10 persons) 4a
Hoce moscaia, sale 0-b.
Zucchine al fermaget

Ricatta 204
Foniina 10 g
Zucchine 100 g
Basilico, Sale q.b,

SECONDT 3 BASE DI MANZO O IONEZA
Arrosto di manzo lonza con crems dl yardurs
farne 41 manzo o lonza LA
Carote, tipclle, sedano q.b.
Ollg extravergine d'oliva 3q
Vino bianco, farina, brodo vegetale, 0.k
salvia, rosmatino, sale
Eeuslpg gl fungh) & pomedgro
Carne dl manzo o lonza 4t g
Pomadaor| palatl q.b.
Funghi champignaen q.h.
Olln extravergine d'oliva 3¢
Farina, vlha bianco, aglio, o.h.

prezzemaolo, sale

3-8 anni

B0 g
..
30g
&g
hg
q.b.

159
q.b.

250

15¢
1204

q.h.

50g

o.b.
549
q.b.

Erg
g.b.
4.h.

54
q.b

612 annt

70 g
q.b.
4049
Gg
/g
..

20y
q.b.

40 g

S0g
20 g
&g
g.b,

354
i0g
1504
q.b.

8049

.k
54
ok,

B0 g
a.b,
a.kn

59
0.h.

12-15% anni e
ADULTI

i00g
g.b.
a0 g

Bg
10n
q.b.

g
q.b.

50¢

8 g
150 g

6y
g.b,

50g
259
208 g
.15

100 g

g.b.
10 g
q.h.

100y
q.b.
q.b.
10 g
¢1.b.

21



1-3 ann]

¥ [ manzo o carote = 7 I
Carne di manzo o lonzg 40 q
Carete, zucchine £.b,
Patate 15 g
Uovo {n. 1 ogni 18 parsons) 5y
Pangrattato, saje a.b.
I gl rmanz speiadi
Stamore di manzo ail g
Asparagl, clpollott g.h.
Olle extraveraine d'oliva EY
Scalogno, thmo, salvia, basllico, q.b,
rasmarine, brodo vegetale, vins
bianco, sale
Manzo ce
Carne di manzo o lonza 40 g
Indivia, polps zucca a.b.
Qlio extravargine d'aliva ig
Sedano, clpolla, carota, ving, a.b.
prezzemulo, bredo vegataly, sale
Spezyatine di manzo o lonzg alle olkvs verdi
t-arne ol manzo o lonza 409
Dilve verdi snocciolate itg
Olio extraverglhe d'oliva g
Clpella, farina, brodo vegetale, vino, &b

alloro, rosmaring, thno, sale

SEQIONDY 5 BASE DI EESGI

Bo¢concini di pesce @ pomadorini con patate

Merluzzo 60 g
Patats 80 g
Fomodorin q.h.
Ofio extraverglne d’oliva 34
Prezzemolo, rosmarlna, salvia, q.5.

orloang, itone, sale

3-6 anni

5 g
q.b.
20 g

6g
q.b,

50qg
g.h.

g.h.

50y

q.h,
5g

a.b.

504¢
12 g
5y
q.h,

50 g
126 ¢

LN
a.h.

6-12 annl

80y
g.h.
30y

6g
g.h.

&0g
..

5g
f.b.

80 ¢

5 g
q.b.

Q0 g
20 g

5q
a.b.

100 g
150 g
g.h,

5g
q.b,

12-15 annl g
ADULTI

100 g
0.0
i g

Gg
i.b.

140 g
g.h.
194
g-b,

100 g
q.b.
10g
o.h.

100 g
25 g
12 g
b

120 ¢
200 g

q.b.
104
q.b.

2



Merluzza glle clive

Warluzzo

Cliwe verdl snocciclate

Olle extravargine doilva

Cipzlia, prezzemplo, aglio, limone,
brodo vegetale, ving biance, sale

sformato di platessa e vordure
Platassa

Patate

Ueve {n. 1 ogni 17 persone)
Carate, zucehlne, pisalil

Sale

Sogfiola al sesamo
Sopliala
Sesamo, timo, sale

spazzatino di palombo
Palombo

Flselll surgelati
Pomodor] maturi

Olly extravergine d'oliva
Cipolia, agllo, basilico,
prezzemolo, sale

Tortina dinasello
Masella
Patate
Uevo ¢n. 1 ogni 1T persone)
Besciamella: farina
laite
Pan grattate, sale

1=3 gnnl

60 g
59
g

q.b.

30 g
409
6g
Gy
7ig
g.h,

3~G annl

B0 ¢
8¢
5g

q.b.

HE Y
20 g
6qg

g.h.

Bl g
q.h.

B0 g
20y
g-b.

54
q.k.

4049
60 g
64
8y
7549

&~12 annl

1084
10 g
54
g. b

100 g
ilg

6g
g.b.

q.h.

100 g
g.b.

100 g
30 g
a.b.
59
I o8

50 g
80g
6y
g
100 g
q.k.

12-15% anni«
ADULT

120 g
10 g
14 g
q.b,

120 g
40 g

G
a.b.
..

120 9
.k

120 g
K0 g
g-h.
0y
Qely

60 g
100 g
69
14 g
130 g
q.b.

i



SECONDT B BASE DI FOLLD O TACCHING

1-3 annl

Invalting df tacchino o pollo con ripleno di spinacl g grana

Fesa di tacchino o petto di polio 40 g
Spinac! q.h.
Farmlgliho 3y

Pallo o tacchino in salsa di cipolle

Petto di polls o fesa d| tacching 40 g
Cipolla q.4.
Olio exiravergine o ofiva 39
Vina biango, brodo vegetale, sala a.b,

Palpettina di pollo © tacchino con sedano e carote

Patte d! poilo o fesa dl lacching 20 g
Uowo {n. T ogn! 10 persone) 6y
Larote .8,
Olio extravergine d'ollva 3g
Sedane, prezzemolo, pan grattato, g.hb.
sale

Scaloppe dl palls o tacchino con porti e mals

Petto dl polln o fesa di tacchine 4 g
Mais , pory 0.k,
Ollo extravergine dolfva 3g
Vina blanco, bredo vegetals, fartha, a.b.
sale

Sipezzatino di tacching o pollo con patate 2 funghl

Petto df pollo o fesa di tacchino 40 g
Patata 40 o
Funghi, carote, ¢lpolle o.h.
Olio extraverglne d’oliva 3g
Vino rpss0, broda vegetale, farlna, q.b.

prazzermafo, sale

Tatchine o polle con salsa dl carote

Fetto dl pollo o fesa di tacchino 40 g
Carote .k
Ollo extravergitie d’olha g
Limena, arbe aromatiche, vine i.b,

blaneo, dgllo, sale

3-8 annl

S04
q.b.
59

5049
q.k.

5g
o.b.

25 g
6y
q.b.
3g
o.h

501
o.h.

54
q.b.

50 ¢
|
o.h.
59
q.h.

q.b.
549
g.b.

6-12 annl

B0 g
a.k.
59

a0 g
g.h,

3y
a.b.

4 g
bg
q.h.
5d
o.b.

B g
q.b.

+ i
q.h.

&g
20 g
0.h.

39
f.b.

q.hb.
g

12-1% annl e
ABLULTI

100 g
4y.b.
g

100 g
q.b
JLER
a.h.

sg

6g
Q.32
ELENY
q.h.

160 g

TO 4
a.b.

a0 g
100 g
q.h.
1¢ o
t.b.

RHIOY:
a.h.
104
t.b.



SECONDT & E DT LEGUMI

Crocchetie di piselll a carote
Piselll surgelatl

Patate, carste

Uova {n, 1 ggni 10 persone)
Farmiiglano gratoiato

Pan grattats, farine,
prezzemolo, sale

Frittata di cecl & zuechine
Farlna di cec

Zuechlne

Sale

Polpetie dl Jaguml
Fagioli a plselll
surgelat/seechi

Zucchlhe, cargie

Uovo {n. 1 ogal 10 persone)
Farmigiand ¢rattugiate
Patate

Pan grattato, saml d| sesamo,
peperoncing, sale

Sformato dl cecl

Cecl sscchi

Patate

Uovo (n. 1 cgnl 10 persongt
Parmlgianc gratiuglate
Aglly, salvia, sale

1-3 annl

50qg
g
i
3g
&b,

10
q.b.
q.b.

S0g/200a

&0,
B g
39
304
q.b,

200
itg
Gg
3d
q.b.

3-6 annl

Fithe]
40 g
&g
ig
g,

204
q.b.
a.b

70g#25qg

g.h.
B g
5g

40 ¢

o.b,

25 o
4l g
&g
59
g.b.

6-12 anni

ol g
Gl g
6o
ig
q.b.

30 g
g.h.
b

20 g/30 g

a.b.
6g
5g

6t g

a.b,

3049
6l g
Gy
g
1.h.

12-15 annl &
ADLULTI

100G g
80 g
g
0g
g.h.

£} g
-8,
.b-

100 g/40 g

q.8.
g
1049
80 g
a.b.

40 4
E0 g
6y
10 g
£ b.

25
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Regicne.
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ASL Pavia

QUALITA MATERIE PRIME
PER LA RISTORAZIONE SCOLASTICA

I presenie documento riguordd s caratterstiche merceslogiche & d'ulilizze delle mateds prirme dastinate allg
produdons del paste nella dtorgzione seolastica. Le carattedsiiche chimico - fisiche dl closeung categoria
mateaologico devone dxpondsars of roquishl previsti dalla leggse vigents, Lo cotegona merceslogica dovrd
comungue essere ceariificoia ad ogni consegna & dovrd ossere messd & dispostEone su richiesta degll orgon! i
cantrollo,

PROCEDURE DI GESTIONE DELLE MATERIE PRIME

A validozione det requishl mercaclogicl & cpportuno dafinlre & specificare le regele procedurall & gesfions
delle materie prime. te clausols prnclpel sono:

¥ Maontenimento delle mercl Ik eonfedone crginale infegrd fino Gl momeanto dell’utizze presso Iaborator di
produzone,

¥ Divlato di congelare pane ed prodati freschi. I cangelamente df ssrmillavorali & possibile solo ove guesta
prasil sig esplicitaments prevista dalls procedure operaiive e formglmente comunizate ofl'ASL, § piano
HACCP dosumenterd in o caso 'osssnzd & cormpromissions del requisitl Iglenlel e nutizdonall cites! par fal
prodottl, Pessono costifuire ffedmento | Manuall of Corretta Prassi Igisnise (M.C.PL) o Ie raccomarciazion
reglonall elabarate in sede di Commlssioni tecniche, Per effeitudre guesta operozione & necassario un
abbaftitare d) fermperaturg o, i sua czsenzg, di due congslatar: Uno uflllzzate per congelars, 'aifro per
Consarving,

¥ Escluslone dal glclo produtfivo dl derrafe per cui, ol momeanda dalld preparazione/somministrazions, sl
superato 1| termine minime i consermziona/data i scadenza.

v Rezionclizzevens del tempi di approvvigionamente delle mateds pritdg, Mat riiomimente delle detrats-non
daperibill sl eviteranns stoccoggi prolungaf dello meics. Per i prodottl depefdBlil 3l dovranno orgonlzzgre |8
forniture in modo da garantire il mantenimeanto del requisiti di freschazza fino al consumea.

¥ Calendadzzozions degl acquist, Doved essare stabilita in fundoha dl un ben definito intervalla dl vl
residfuer che [0 merce dovrd gorantire contrattuglimeants: [a percentunle af vitg regidua garantita ol momentae
deil'gcoguists rappresenta un indice specillao par ognt lofio, anche in rslodane alle condizion! amblentall e
strutturall delle sadl df sloctaggio e consersadone,

¥ Standirdizzaziona dells dimensioni delke confedonl n funzicns delld deperlbifitd del prodolto o 1In
proporions dlle eslganze o tempi di consumo. 1 opterd par pezzature commigrelall || U contenuto soddistt e
necessitd giornaolisre senzg owanzi di parte del prodotte skuso. Qualera vi ddne eveniudl eccedanes n
confezion operte, duasta dovranno essere consehvdle, o femperature adeguate, In coanienion per oliment]
chiust ed Wilizzate | pimo possible.

5l consiglia che. sia le mutere prime sic g aimantl prenti, non contengano o derlvine da Grganismi
Ganeticamente pModificati [0.3.M.) B che provengona da produdions biclogico certficate seconds | leggi
viggemti.

Sang preferbdli prodail con marchls D.OF (Denominadone d'arlging protetta) o LGP (Indlcazions gecgraficg
protetial.

ERODOMI EIOLOGCI

Ir bose af Regolamenfo CEE 2092/91 e aupcassive modiiche, e ol Degr, Ly 177325 n® 220, & Intende per
prodotto blolaglen un prodefie fresco o hesformoto ottenuto attraverso pratiche agricole o tecniche di
clevamento cha nen Vlillzzano prodotti di sinfes] chimica e fspetfano 'amblante notuale.

In efichetta deveno Aportare e seguenti Indleezlonl:

1. Indicozioni che suggeriscono al'acquirente che | prodotte o § sucl Ingredienti sono stafi oitenutl
conformements clis rome df produEione biolegled: In tofone BIDLOGICO,
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2, Indiadlone che || prodotto & stafo oftanuto od importato da Ln opseratore ussoggetiafo alle misure dl

nontrollo;
3. Menzlene del nome /o del numero di codice dell'autorita o dell organlsmo ¢l controlle aul || produtters &

assepgattato,
Far quonto rlgudrda le coratterisiiche merceclogiche ed organslattiche dal dhgoll prodotth dmans valido

gudnio stablifo dol Reg. CEE specificl,

FRODSTT A DENOMINAZIONE D'ORIGINE FEQTETTA D.O.P.

Secondo | Regolornente CEE n® 2081/92 del 14/7 /92 qrt. 2 & 1l nome di una regions, d un luago delermingto o
In cosl eccezlondli, di un posse che serve @ deslgnars un prodeoifo agricale o alimeniars. I prodotio dove
essers onginano di tole regione, di tds Wega determinato o di fale poese e le sue quadta o caralerisfiche
devono gssere dovute essendalmente o esclusvaments olfambignie geogrofice compronsive dei ftior
nafurali @ umani & la sua produzione, tasiormazione ed elaborazione devong avenie nell'areq geograficy
dlimifata".

3eng fekiest:

1. poronzEg oi un enic fero;

2. opprevazlone delflo Comunits Boropen.

FRODOTI AD IHDICAHGNE GECGRAFICA PROTRTTA I.5.F,

Secondo il Regolamento CEE n® 2081/92 del 14/7/92 arl, 2 & @ nome di una regions, di un luogo determingto o
in cosi ecosFionali, di un paese ¢he serve o detgnare un prodotto agricole o dlirmenfars. I prodatte deve
sssers ofiginario di tale regione, di tale lbogo determingio o dl tale posse & deve possedere Uno detenmingta
quaolite, la reputazione o un'alfra caratterstica che possa essere othbulic clledgine geografica & la euf
preduzrione /0 frasformazione efo elabardziohe avwengoine nell' area geografica dalirmitata,”

Sono richiesti:

1. garainda di un ente terza;

2 npprovozions della Comunitd Eurepea

CARATTERISTICHE MERCECLOGICHE DELLE MATERIE PRIME

CEREALLE DERIVAT|

BISZCTTI PER LA PRIMA INFANZIA

Come prodotfo dietefico deve sottostare al Dlgs. 111 del 27/01/1992 2 successive modifiche & ol DFR
R7131/98. Le confezioni devono presentors] infatts & sigilate e devono rispondere of requisiti previst dol Dlgs
11 gl 27/01 /11992, Sono giimenti indicoll par i bamblni dal 4% mese In pel, :

CREMA DI RISO

Proclotte con farinag di riso senza I'aggiunta di giufing & proteine del latte., E un alimente indicato per! hambin
clal 4° mese in pol. Come prodotto distelice deve sottostare af Dlgs. 111 del 27/01/1992 & ol DPR 1131 08 La
confadonl devono pressnicrs] infalte e sigilate e devono rispondere o requistt pravist dal Blgs 13t dal
700171992,

FARINA DI MAIS

Oftenuta mediante mocinazione di mals, non avariato par ecoasse df umlaitd o doltro causa, Le confezion
devon fportare fufte e dichtarazioni iguardanti I Hpo di faring, 1 peta nette, | nome e Tusge o produzone
some fo DL 109492 e successive modificorioni,

Bramatd per polenia, bBen sscca, esenfe da ammuffimento o alire dlterazion!, Lo polanto dave sesers

preparats niloco,

FARINA TIPO “SC" & “O" o INTEGRALE
Le cenfezdonl devona riportare wite le dichiarazieni riguardant! i o di faring, || pese netts, f nome & i voge
dl produrone ronche la data delia durato di conservazione come da DL 109/92 e successive moadificazien],

A e Gel RGO THERE ARTISRT 8 ono. — it Mavendons Mechan - Al ol Fovics vas TNOTRCTTZNTD, 3 P Gt famedn ]



R Reglane

% Lombeardia

ASL. Pavia

i grano tenere di Hipo "G ¢ "OO" o Integrale, spondents oi requisiti del DFR r®187/2001 copo | Le confezioni

dovitnne eisere sigilate senze ditalt| o rotiure. I prodotte deve ultore Inderne da infestanti, perassit, Jorve,
frarrinent! di inseiti, muffa,

FAE[HA LATTEA
Piodotfa con iatiera df rise, faing o mafs, lgile ih polvere, pud essers preporata con 'oggiunia o futta
disidrctata, cersali disidratali e biscott, Euh aliments Indleall per 1bambinl dol 42 mese In Ral, Come prodotte
disfetico deve soflostare al Digs. 111 del 27/01/1992. Le confedlan! devono presentarsl Intatie e sigilate e
Cevona rispondere of requisit prewst doal Dlags 111 del 27/01 /1592,

FARRD DECORTICATO

R odotto deve essere indenne da infestantlh, parassiti, larve, frammenti df nsetl, do muffe ¢ alif tgyentt
infestant!, & da atercrion! dl tioe micrabislegico & deve rspondare o requisit i legoe 580/47 sulin lavorazlohe
& coimmerclo def cereall, sfarfhot] 8 paste alimentar,

FETIE BISCOTTATE E CRACKERS

Bevono essele prodottl In conformifa ol D.P.R, 1° 285 dal 28/08f1993, Dovono possedere un tenore dl umiditd
non supeniore of 7% con una tolleranza del 2% In valors dsseluto, Non devone contenere ingreckanti o addlfid
non consentiti dal DM, 31 marzo 19465 e successive moditiche. le confezlon! devono essere chiuse, Hportanii
witz le indicadend previste dal DU 109 del 271/1992 e non devono praseniars eifsttl, | crodatfl devano
assere freschi @ non devono presenfare odore, sapore o colore anomale s sgrmdevale, Nar devano sssere
presentt colorantl odificlall, Freferre prodotti che non cantengona ol o grossi vegetall Idrogenaf! ed drom,

FIDECH D'AVENA

sana il proedotto delln decortleatura e sucesssiva cottura o vapore, fiocoatura & toastaturg del chlcah, | loceht
devono essare unffasml, Integrt & pulll: non deveno presentore semi e sastanze astranee, mufis e attacchl dg
parastt animall e citerczlon! ¢l Hipe microbicloglea.

Il pradefto deve rlspandere ol requisifl o legge 380/67 sulla lavorazione & commercio del ceradl, sfainatl &

poste allmeniorl,

GHROCCHI DI PATATE

Possone essere freschl, h atmosfera modifieato [IDPCM n® 3714%) o surgelali. Devono essere forhitl in
confeionl chivse e dl materlale ldoneo per I'mballaggic degl alimenti da conservars] n fagotitern, Deve
sssere fpotlate il peso netto, Il norne del prociutioe, gliingredientl i ordine decrescenis di quantitdi = o cdata
cll procudans, Devons essere privl d'infestonfl & microblofogicormente non contaminafi,

Sceglere preferblments ghoochl erodoftl con patate o, evenludmente fioock di patate, faring di OranD
clura, scla, non contensnd grass| vegetall o anfmet, addilivi & aromi,

Non devong confenere coloranl secondo All IV DM, 209 27/027%8. Le conferiont dovianno essere toli che T
quantitative soddisti e necessitd dlemotars senza qvanzare parte del prodotto siuso.

MAIS AL NATURALE

| vegetall devono essers matud, sani, fraschl, ban lvall, privi o lanva, insettl, difetti dovuli a malattie o devongs
presentate | caratteristico eotore, ndors & sopore. I Bquldo dl govamo nan deve prosentare crascife di mutfa
o dffre alferazdoni. | prodatio pud essere contenuto In vetro o In handa stagnafa. | eontenitor devano fportars
futte de dichiarazioni prevists dal DL 109/22. non devano prasantare difetll 8 devone possedere futh | requisit
previsti daller legge n°283 del 30/4/62 & DM, 21/3/73 con successive modifiaazion|,

MIGLIO

Ly gransla deve essere unlforme, Integra e pulite; non deve preseafore semi e sostanze estrapes, muffe =
attaechl do parassit! anlmali & altergzioni dj fipo microbiologico.

| granell devono essere divotondat, di colore giollo paglierine. || prodotte deve fispondere o requish] dl legge
S80/57 sWlldl lavorazions & commearclo del ceregll, stafmadi & paste dlimantar,
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ORZD PERLATC

L'orz¢ In gran! deve avere granelin uniforme, ixtegra ¢ pullta; nen deve presentars e @ sosfoize esfranee,
mufia e atigeehl da parssitt animal,

I granell devone essere arotondati, o celore blonco-glallo poglesine. Deve rispondere o requisiti i legoe
580/87 sulla lavoradlons o commerclo del ceredll, sfarinat] & paste oimenta.

FANE

Confortne dild logge 580/47 DPR 802/98, I pane dovrd avers come Ingredienti: fara tipo "O", "QO", o 3"
sale, acqua, lievito; preparato glothaiments secondo buohd tecnica dl lovoragions, | pone Inegrole sord
pradofto con fuing infegrale, preferbilmente derdvata da fromente provenlonte da agrieoliura blologlen.
Devid essere di pezzatura adeguala, di giusta salaturg, di lieviiazons perfetia e buoha cotturg asaguito o
decorso regolare, It modo ché 5 presenti in molica appena asciutta, Dovrd inclite essete fresco di gicmba,
nen cdkde, scevre da ool edon.

Non & ammesse I'vse di pane iiscaldato o rigenerale o surgelato. Deve essere frasporiaio in conleniorn of
meteriale dichlarole per allent, [ovoblle & con adeguala ed igisnlca copertura, Ogni forniturg deve ssiere
aecompagnala da una dichlomzione riguardante T pese della merce, 1 ipo < prodotte e gl ingredient. Per
nassun mollve deve essere stoccato, unche temporaneamente, dirattamente al suolo, ma sempre sollevato
g guesto, sia nel centro di cofturd che presse | temminal d distibuzions. Fraferire Pang feneg agaiuata dl

efreTsst.

PAME GRATTUGIATS

Deve extere i| prodofto dello triturazicne meceanica di pane avente e corottertlehe desciiits helia voge
"PANE" di questo documento Deve essere comsegnato In confezioni ariginedt sigilfate, oppute in saccheth o
carto, & aliro moterfale origihale destinate al contatto con afimentl, emsficameants chivsd [ modo che i
predaoit sio protetts da ogni forma di insudiciamento, ingulnamento ed umiditd,

PASTA

DI semela ol grano dure e/o Infegrale comformt al DPR n°187/2001 Capo 1, in confedioni origingli. Lo peisto
integrale dovrd preferbliments dervare do farne oftenute do coliivagone biologiche, Sordt fchiestq o
fornlituras dif ung vasto gomma dl formed o pasts per garantire un'altemsomzs quofidiane.

L sty dovrds possaders | seguent requisi:

¥ Umidites mossima 12,5%

v Aokt meassira grod] 4 su 100 partl dl sostanza secco.

v Privee di odod @ sapori deidull anche fevl, o serza apalunta d sostanze minerali, ol fine di oftenarc | peso e
la compaiiterzn.

Di perietio essicoazione e conssvazions © conispondsente diie vigent! disposizion di leggs,

Mo dovrls presentarst framivendla, olierota, avaridla nd colorato aificialinents.

Dovrd essare imimune b modo asscluto da inseti. .

Allorche fasse Armossa, non dovidr lasciore cadere polvere o farno.

Dovrd essere di aspetto uniforme, resistents alla cotturg ed alla prasione delle dite, con frattutg vifreo.

Lo pasto deve ossere in conferion integre, di pezzatura propozionata clla quontity uiilfmota nelo
preparaziune del smgoll past, Le cenfezonl deveno riportare peso neilo. fipe df pasta, difta produtifice, luogo
dl preduzdnne & tults lo ulterer Informeazionl praviste dal Dlgs. n® 109/92, Lo pasta di semola i grome duro di
fomato piceoks dovrd resistere olla cotura hoh mano di 15 minut], 20 minut quello di formerto grasse. L prova
della colfura sard effettuata in acgua bollente, nella proporiore o 1 o 10 In volume, senzd sala ed In
recipienis ben pulifo. Una volto bollita in gcgua non deve presentare rofilra o camblamanto ¢l formea, ron

SSESENERY

- dave risulicre colless, non deve ceders amido all’'acqua che deve restare chiara e migfda 1| pil possibite. Al

momenfe dello distilbuzions deve avere consistenza, elasticitd & non essere mollicoia.
La posto deve essere conservaiq, sollevata dat suslo, Inlusge fresco ed asciutto.

FASTA LIEVITATA

Fossono essare richlesti duantitativl di pasta llevitatd per la preporagions o plzzo. Lo pasta Nleviiaia deve essers
preparata con farna di fipo "C" efo *00O", acqua, sole. olio exdra-vergine d'olive, levite o B, Se
congelala, la confezione e I'efichetiatura devono comispondere a quonte dichiarats nel Dlgs. reT10 del
Z011292 & trasportdto seqonde o Indlcazioni del D 257971925 n°473 e succeessive modiflicazion, Deve
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essere consegnata, a cura del fornitere dietro speaeifics ording {con idoneo elichetatura do DL 109 d&t
27711892}, in recipienfi lavabil, munifi ol coperchlo altl o proteggere || prodotto do ogni formo i
imsudicigmento o inguinomshfo. Lo modaolitd dl produgone, confedonarmento, immogozinamsnto & «F
distribugiane devono essere tali do goranize un'adeaglata lglone dal prodotte fing ol conseno.

PASTINA DIETETICA PRELL INFANZIA GLUTIHATA

Come rodatto distedico deve soffostars o DLgs. 111 del 27/01/1992 & al DPR n™131/98. Le cenfedoni devono
prasentarsl Intaite @ sgilcie e devene dipondere of requislt previsi dal DLgs 111 del 27/01/1972, Sulle
confazion deva essera riportate la digifura *il prodoto confisne glutineg™,

PIZZA

Fasta

YVed alki voce "Pasto izvitata™ di queasto documante.,
Cendimgnto

Deve exsare costifuito dor

¢ mozzmrella inon formaggio fusa);

¥ pelall efo pormodon freschi;

v orlgmne, se gradito;

v sllo extraverging o'oliv,

v qualdast alfra verduro, se desidercta

FRODOTN DCLCIARI (biscolti, metending)

| predotti da fomo devono assers a perfetia levitozlens ¢ cotfura, da fasine di grane tensm tipe “0" o "QO",
od integrall esenti da additiv, dolclficat] sscluslvamente con zucchero, senzo mpiegae di off & grosst vegeial
idrogenafi & aromi, Devonge essere confedonall @ sigliati in imeclucr dconasciutl idonsl dolfe vigent leagl per i
cantenimenta dei prodotfi alimientar] (DL 109/92). Su Gloscuno confezions monadose devano assare nedleal
gt ingredlent! In ordine decrescente ol gquantltd prasente rfedia ol pese. || prodotto deve Eultars Indshne di
parassifi, lgree, frammenti di insett, de mbife o do alid ogenfi infestanti.

RS0

superfing Arbrorio di fresca lavorazione per fisotl, Semifing per minestre, Nelz preparaziont pud essere Utilizole
anche riso "fne Ribe" con trafiomento ponsoled, Le vorletd di dso uflfizzote devong essers conformi of requlsi
g cul allg fegoe n. 325/58 & nb584 dal 1952, Dave essere ano, segco. immune do porasst, prive di conl
eslrang, di impureze varie (send estransl} & di colarlturg, davrd essere redisfente allo cottora e con un’umidith
non superiore ol 14/15%. Deve essere conservato In luego dongo, fresco ed asciuttc. A momento dello
somrinislicdone | groni dovrannn presentoisi cottl unliorml, staecati fra dl Yoro, non incollafi o spappolali.

SEMOLING

Coave Mypondere ai requisii di campesidones o aciditd rportate nal RER A™87/2001 coapo L B prodoite deve
Hsultarg Indenne da Infestont, pargssiti, larve, frammenti o insedf, do muffe o alid ogenti infastanti, Nan deve
prasenicre qiferazioni delle carolisnsiiche orgonolettiche, Le confedonl deveno pervenire infatte & sigillate;
Inoltre devang fporfare tuite le indicorioni previste dal DL 109/92.

ALMENTI DI ORIGINE ANIMALE

CARNI AYICUNICOLE

Fetil, sofocosce e cosce di pollo, fasa o tocching devono essere di origine comunitans pravanlent! da
stabiliment! CEE. Devoro soddisfare la vigent! discostzonl per Ja vigilanzo tgienica «f sensi dal Reg. CEE
853/2004 e Reg. B54/2004 e aggiornarmeshfl.

Devono essere prive di ogati 2 sapord anomeall, s freschs che congelote. 8 consighia peraltre Niditizee ¢l carm
fresche refrigerate, meglio se In confezicha softevuele, Lo pelle deve essers complatamenis spennaty e
splumata #d esente do mesidul o psl, do gl di sangue, da frotiue e do dogl. s modaltd o
gprpravvigionomente sono nateralmente condidenate dall'cifrezzotura @ disposizions; & comungue
pusplcabila Mspattare le indizozion| standard of stocoaggho (hon supatlors o 2 gloml),
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L= carml confezionale devone essere slichettate nel rigorase dspetto delta norma vigente [n materia, In cose di
prodotl congelatl 1a pelle non deve presentars fracce di scottature do freddo né segni di ossidagions dai
grass|,

Le coml devono asans conservaie ad ung temperciuro compresa ra —17C & +470C per guelle refrigerate 2§ -
1800 per quelia surgelale & cotgelate, || fiasporto dowd essers effetfuato in mado tale che o tempearatuin o
cuams el tagh d carhe nar scigg mal of i sopra dei 79C per le comi rsfigerote, —12°C per le comi congelaie
2 -4 °C per lo cont surgslale, | consume dl come scongelata, a paite ¢he 1o catena del freddo S
rigldarmente mentenuta ¢ le scongelamsnte avvonga lertamente in cella Figostera a femperatura compresa
fet ) @+ 428, non ha partlaolod controndlcadonl, pur essendo semgre prefenible i prodotto resco,

I deicuimsnto commerciole dl ascompighdmento dovrd fportare tutte le noiide previste dalle norme vigenli, |
requUisisi delle pezature & le conformaozioni, dettaglicie in sade o appoito, dovroanng comungee esiere
cerifical ad ogni consegna.

Tutdi i tipt di corme paltranno essere macinate sale esfemporoneaments & nlooa,

CARNE BOVINA

Dl vfielons o bovine adulte di primag qualitdy. Cenformi ai Req., CEC 85372004 e Rog. 854/2004 & aggicmamenl],
Davono sodcstare 18 vigent dispesiziont perka vigllonza iglenica of sensi della legge n® 283 del 30/0471742,
Fresea o congelata di odgine comunitand provanlente da stabilimendi CEE.

ta ool df vitelone devona dpportensee alle classi o confarmeogicne "U° (OTTIMA = prefili nall'insieme
convessi, svlluppo muicoldte abbondoniel oppure "R" (BUONA = profli nel'insieme mftiingd, sviluppo
muscolare buonad, con stoto di ingrossamantae 2 (SCARSOD = sottle copertura dl grasss, muscoll quost ovungus
appdrant]) seconda le griglie CEE

Devone inolire presentare e ssqusnil corottenistiche: colore rosse chlare, congsterea pastosa, grans fihe &
tessitura compatta per scorso connslites, grasso bionco ovorle 8 canslitenza compatts, saplditd s teneraza,
Deve assere dichicrota 'assanes df ssfroganl, D.Lvo 118/92 & suocessivi agglomarnent,

| singeli fagl di come fresca doviarmo essere confezionat in saccheth sottovuste ad efichettall nel rgoreso
rapette delle nome Wgent. Le cami devono essere cansarvate ad una fempstdatUid cormpresa tra -1°C e
+4°C per quelle refigerafe e 1 -18°C per gqualls surgelate o congelate. |l frasporio dovit sssers stfettuate In
medeo tole che la temperatura o cunre del fagli i come non salga mai ol di sopra del & +7 °C quele
refrigerate, | -15°C per guells surgelate @ =12°C par guealle congslate. || consumo di carme scongelata, o patto
che la culena del freddo sl rgidamente mantenuto e o scongeiamento avvenga lenfomente in cellg
frigotiers o farnperatury comprasg fra 0 & -+ 4 °C, non ho parficolan controlndicazion], pur essendo sempre
pratarille 1| prodotte frasce. || prodotto decongakifo dovrd essere comungue consumaio in glamnata, scrza
alcuna possibilitds df neongelomenta o comunaue dl dnvio df ufiizza. Le cami bovine decongelnie dovranno
inolire essers esentl da: bruclature do fredde, fenomenl dl assidazion| del grasso, olierafon legaie o roftura
dellz cafena dol freddo.

8§ documento commerciale di occompagnamsnlo dowd gpottare fulte la notlde previste dalle norme vigent, |
requisiti dells pezature & le confermazioni ichiastl, dovianno comuhaUs sssers cerflficol od ognl consegna,
Per [a come tito devono esserc Utilizzali tagli di cami boving fresche, come desatlflo In precedshza, e ls
operazion di ifaturg deyono essere eseguite nel centro i cotiuna ol momento dell'uilizo.

CARNI SUINE

Devona soddisfare s vigentl disposizion! per o vigikanza igienico i sensi dolla lsgge n® 283 dal 20/04/1962 &
agglothamendl & presentara I rmarahls dello vista sanltarla & di classifica,

Fresca o congelata di orlging comunitarl proventerds da stabliment! CEE.

Le lonze devone essere ottenute dall'sclomenio dsl musesla lassplnale situafe nelle docela famiate dalle
apofisi spinose e frasverse delle vertebre lombor & delle ultime vartalbre dorsdll,

| shgall toglh di come fresca dovranno essere corfezionat] in sacchetti sottovuoio ed efichelial nel rigoreso
rspetto delle nomne vigentl, Le caml devone essere conservate od una temperatUra comprasa ra -1°C &
+4°C per qualle rafigercle e i—18°C per quella surgelats © congelate, Il rasporte dowrd essers effettuato in
modo tals che la temperaturg ol cuore del tagl dl comes non solga mal al di sopra det + 7 °C quells
refrigerdte, 1 -154C per quells surgslite e —i29C pat quslla congelate. | consume di carne scongetota, o patto
che la catena del fredde sio Agidamente mantenuta & lo scangslamanto avvangd leniamsnte In cela
frigorifera o tempstatura compresa fia 0 e + 4 °C, non ha pariicelar contrelndlcozien], pur sssendo sermpre
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prefetiblle § prodotio fresco. | prodotto decaongelato dowvidi essere comungue consumato in giotnata, senzo
dloura possibilitd ol Hoongalarnetto o comoigue df dnvls dldlizzo.

Le cornl non dovionna presentore segnl of dlisrozlone e, s2 congelale, non dovranno presentare punti di
rancidimento, scoticiure da freddo o df alltl difettl deonduclEli afa non perfetta applicasionse =
conservazrione dello cotena del freddo,

FORMAGS!

Devono esere prodothi con tecnologie adaguate, portendo do materle prime conformi dollg serions B dol
Ragolemente GE 85372004, Incltre sl definiranno le scelte fra fardgdl prodott! secondo 1 requisit! dal prodstio
fipleo o darglne, of sersi del D.PRE. no 1922 del 18/11/53. della legge n, 125 dal 10/4/54 "Tutela dslis
denomintglon! df origine e tiplche det formaggl” & del DRR. n. 126% dal 30/10/65 “Riconsscimente delle
danominodenl clrea | mated! o lovorodons. coratfedsfiche mercedlogiche & zone d produzlons dal
farmagol” e successhv, privdegianao 1utelail

Siindividuery comungue 0 sufficlenfe gornma dl fipolegio T e varield dei prodotti

fraschi

rnolii con crosfa

malli tsnza crosto

semicuit

tilcati

el

graringt]

latelr

Patranno essere Utiizotl fenmaggl freschi prodolt] o partire do loite voceho fresco, coglio, e ferment] vivl,
samrel aggiunta df ol inerganicl o altro (polifosfati aggiunt]. B scensigllats I'utllizzo di formaggl fusl,

I prodote non deve presentare dlfsrxzions inferne od estere; deve essere cccompoghato dalls
dichlarydant previste dal DL 109/92. || trasporie deve avverire con mazd idonsd; | prodotif freschl devona
assars mdntenutl & temperslure fra 0 e 4°G, D.F.R. n°327/80 ollegate C parte i Particolars aftenzions sard
dedicato olla deflnidone del temp! dl opprovvigionamanto, che dovronne goranfie comungue 1
mantenirmento del requlstl df feschezza per i prodoit! o rmofurazions raplda & pronte consuma. Per [ formaggpt
amedld e lenta maturazlons in fass dl approvwviglonamesnte 8 sfakiliranne iz stogionoture minime richleste,

e e A LY

CMOGENIZZATL

Come prodaio detetico necesstta dell' autarzacrions del Ministero dello senitd ed & soggetio ol T3 .Lgs. 111 de
SFMLA992 e del D.FRE.N31 /1998 sUl prodoft] dietetial,

Devono essere senza consersantl, sterllzzotl e confezlonoti soffovunio,

G ermageneizall di camo a di pesas non dovono contenars gutine, né prolsine del laite.

Le confeziont, o 80 g, devono presentars Intatte e sigllate e devono rispondere of requisit! previsth dal C.Lgs.
111 sopracitato.

PRODOTI] CONGELATI

Il frasporte degli alimenti congelali deve essare effattugtn do aiome:za idonei, legoe. 30819562 n283 &
succmgve modikeadaoni. Durants il frasports 1 prodol to deve esierg manienuio alla temperatura di <18°C per
prodotd Hicl, -13°%C peri gelati {esclusi quelll olla fradta), 1000 parie comnl e —10°C par ol olimenti. (vedi PR,
203980 1.327). | prodotto una wolta scongeltmto non pUd essare feongsiato e deve essers consumato
entro e 24 ore, Dalla congelozions diio scongelamento i| prodotio dave mantansts o tempearatura di —18%C Tn
agnl punia dell'dlimento, Lo scongelamento deve evvenire fra 8 e £°C e hon sotto ['aogud ¢ o fempearaturg
amblants, B vistato congelars un prodotto fresco o git scengelato. Per congelare serrilavonatl & negessario
ottanare speciicd autorszazons,
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Condizioni di fsmperaturg che debbene essere rispettate durante il frusporto delle sostanze alirmentari

SOSTANZE ALIMEMTARI TEMP. B, ol momenfo di | RIALED TERMICO tollerabile per
) caricoe e durante |l frasporto pericdo di breve durata
Galal alla frutta @ suech o » 1070 A i
fruttd congslatl
A1 cfedadi - 1542
Frodoti doeld pesea - P
mangelati o surgelati o
ltre sostanze alimentori - 188
surgelate . o >
Frattoglie, uova sgusciote, - 10°C +I
pollame g selvogging
ongzlaty
urro o ailire sostarze « 10°C
prasse congsicie
Carnil congelots -1 C Jd o
Tutt e e ciline sostoines - 1P »/]
alimenton congaiais .

{Allegato . Parie |, DPR 327/80)

FRODOTTIITTICH
Fer tuli 1 prodottl itich & richiesta la confermitd alla sedone Wl del Regalumento CE 853/2004. [l terors medo

d mercurlo tofale nells parti cormmes il del prodoiti dovrd fienfrare nel limiti previsti dal G 9712793,

1 fletti @ le france df pesce congeloti o surgalati devono sssere in confezioni adginall € in bucno stato di
corsstyazone. Devono presentare caratteldsiiche orgonclettiche e di cspetio poragonabil o guele presenit
nella medesima specle dllo state di buona freschezra. | filetti & le trance nonr devono presentare: corp
estranel, bruciature da fredds, decongela@oni, anche poaziol essiccoment, disidratazions, irancidimenio def
greissl, pesldozione dal plgmentl muscolar, macchis di sangue, pinne o resti di pinne. Per tutt guesti grodaodi 5
fa Metmente o Dlgs, n. 110/22 e dlle vorl "Frodettl Surgelad™ e “Frodoill Congelall" del presente
docirmenta,

1. Tranai dl hasello, merzzo, nocciolne, halbbwt, spoada o palomibo congekmi: | prodotte deve assere
conforme alla normaliva vigente, Dave esere dichiarata la zona df provenierzg, o pezoiura deve esere
omogened & costante 2 Ig percentuale dl glassaiura [max. 20%} deve essere dichiarata,

2, Filoth o mrasello, merlueso, salrmons, platessa, sogliola, persico congelall: § prodotty dove essere conforme
dlla normaiea vigente. Deve essere dichiorota ko zana of provenisnzo, K pezzaivid deve assale omogensea
castants (LELF} e la percentuale di glassatura (max. 20%) deve essere dichiorgla. | filel f dichiarati sereo spine
RGSIONG presentars wno solg spinoinfetione of 5 mm.

3, Melluschi surgaladl [seppluling, moscarding in confezioni originali,

PRODOTT SURGELATI

Devono esere preparali 2 confezionall in conformitdt dlls normative vigendl, Dulgs. 27/01/19%2 nl10 &
successive madifichz. Il trasporta degli alimenti surgelati deve essers affstivato da automers) ldans] comas da
DL, 27AN 592 1,110 e decreio nd93 dal 25/09/1995. Gl alimenti suraelali, in Bose ol Dlgs, 110/9F davono
asers In confezlan odgihali. chivse e preparote con materiole idonso o motsggers 1| prodeite dale
contaming@onl microbiche ¢ di oltro genere & defla disidratazione. | prodei] non devono preseniare segni
{rrasanza ol oistall o ghigccle sula parte esterng delle confezlons) comprovanti un avvehuto pardle o
ioinle scangalamentes, || pradotto uno volta seongalkate nan pud essere icongelafe e deve gsserg consumato
emito le 24 are. Dalla surgelazions dllo scongslomento 1| prodotto deve mardenere la temperatura dl =189C in
ogni punte dellaliments: sono tuftavio tollerate brevi fluttuczioni verso 'alfe non supetlon & 3°C duranta |l
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Yasporto e o distibuzione locale. Lo scongekunento deve avvenle tra 0 & 4°C & non softe l'acgua a o
femperalura ambiante. E vietato congelars Uk pradotte fresco o gll scongelato.

1 prodetti oncfrutticoll devono fsultars accuratamante pUll, mehdetl e togllatl, esenii da corpl esironei con
pozzi ben ssparall, senza ghioccio sulla superficie. Ly consliteriza non deve essere lsgnosa s Il prodato non
deve appate spoappolate. || calo paso dopa lo scongelomento deve essare Inferlors @ 20%.

RICOTTA

Davo essere prodofia in buone condizioni igfeniche, non deve presanidre sapors, odore o colorczon
anomgle. Fomita in recipienti chivs, pulltl ed Tdonet al trasporta (DAL 21/3/1973 & sucoessive modllishel, olld
conseghd 1l prodotto deve avere clmeno ancara 14 giomi dalla defa di scodenza,

TONNO G SEOMBRO IN CONSERVA

E possibile scegliere el tannofsgombro ol naturale e cll'olle evitando guelle d semi e preferende quello
extraverginie d'oliva. Di prima soelta a tranct in confadon| alginal esentl da fenameni of alforaziones anche
visibite, Frodott in stubilimenti nozicnoll o comunitar, rconesclull ai sanst defle vigentt nomative. © prodotts
deve avere odore gradevole e carattedsfico. colote unifarne roser all'interno, consistenza compatia ed
uniforme, nan sfopposd, dove presentare assenza di ossidazions, di vuetl, df porli ostranee {spine, pells,
gauame, buezonagiio, grumi di sengue), assenza di macchie ed anomalie.

t contenitorf nen devono presenfare difetii come bomizaggic, ruggine, ammaccatues, distocco delfd verice,
corroslon tntarme,

ucva,

Devono esssre Utiizdte ovd frescha of categorla A axfra, df produzlone comunitara in confegion ohginal

confomi al regolamante CEE 589/2008 del 26/04/08. Per preparadione alimentari che rchiedano operazloni i

sgusciatung a crudo, ove possible, 51 opterd per prodoft] pastorezati In confedoni originali idones al consuma

glomaliers; non possano gssere usatl resiclul da confegaan precedentementes aperte,

st ostabiliy un Intervdlle massime In glarml o || eonfedonamsnts € lo conmsegno & gquella fro

approvvigiocnamento e cohsUma Lé procedurs dl conservadone e df cothura saranno oggetio delia massime
oiterzions. £ da evitore | consume dl vova non completamente cotte,

| velcol e di conteniton per il fresports devoeno essers attrexzell In modo che le temperature prescritte dallo

normnafiva sicno mantenute in modo cordinue per tutto lo dwata del trasporlo, Lo conservazione dovra

cevvenire Inluoge fresce e asciviie evitdnde pramiscultd con ol alimeani),

LEGUMI E PEODOETI GRTCFRUTIICOL

LEGUMI FRESCHI, SECCHI < SURGELATI

Fagicli in variet diverse, fave, cecl, piselll, laaficchls In condsdon! ofginall Devono essere monaat], privi of
residui di pesticidi, mufte, diinsefii od alfr corpl estranal, unffofrmements eslacadl 8 conservall comattamente. |l
pradofto deve aver sublto al massimo un anne ol conservazlons dopo la rdceolld, Sone considerati difetiat |
legunl che presentano semi germinati, ingiolfi, danneggiotl, decelorati, macehiat!, che presontann materials
esiraneo anche vegotale. Durante ia stagions primovera/estate s canslglia 'use di legumt surgelali al fine di
evitaro passibili alferarioni dovule aifla temperohura stogionale,

PASSATA DI POMODORO - TRITO DIFOMCDORD

Pevono presentdrs colore rossq, sapore ed odors caratteristici del prodotio ettenuto do pomodots saro &
maturs, privo dl odors e sapore asiransl non devonoe conteners bucce e semi. Devons passedere Ut |
requisiti previsti dalla mormeotivel vigents,

POMODORI PELATI

Devone possedsers Erequisit minlmi secondd |a lagge DPR nP428 dall'1 1/4/1975. In confezioni oigingli essnti da
fenomsni di diteroefone. | fruttl devone presentars! Inter, ben matur, privi di moiciume, di pelle & i peduncol,
immert in iquido di goveme nelle quontlfd previste dofla nemmoiiva vigente. I pasa del prodotio sgocclolate
non deve essers iericre ol 0% del peso nelte. || prodotio deve sisere essnte do antifermentotiv, acidi,
mefallf tossicl, colopard artificiali, | contenltord noh devone pressntore difetfl come bomboggio. ruggine,
ammacoature, distoocoe dalia vernice. corosioni intetra,
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FRODOTTI ORIGFRUTTICOL FRESCHI

Revoho assare di produdons nazlonale /o CEE, saronng prefet! procioti Mtalian appartenant! glle categora
commarclall prima ed extra. Sono do preferie | prodofif blologiel o In cltemativa | prodottl otenut] con 1
sisternn delic lotta htegrata. 81 iehlsderd ol formitore cedflcozions Tiosanltata e cerfiicagans agronarmice
del trattamenti sul compo del procstt] corsagnall,

Let merce fomita deve essere infera, i pezzoturg unitorme, asente de donnl cousati dal gelo, ammagooineg e
lesloni. senza afloechl pargssitar, pullta, phva o adod saporl anemall, non bognole orificialmente, né
frasudanle acqua di condensazions o gemenie acqua of vagekaions In conseguerrza 4l feifa, abraslonl
meccaniche o process di sovramaturozions,

Gl ortaggi a bullxo non devano preseniare gomodl,

L cadenza delle fornilure dowd essere commisreta con [ necessiter di salvaguorders I frescherza ¢ |e
caratiersfichre erganclettichs dei vegeddl fino ol momento del lore utilizzs o comsume.

Lo siassa fipo of verdura non deve essore servite per pit di una velia nella stessa setfiman,

Cgnt colle deve contenare prodotl! dallo stessa varleid & qualta, & tollsrata una quosa massma par al 19% 1n
NUM&Es o pezzi Gon requisiil qualltativaments rispondant! lla qualifica Immediatomenie infedore,

Ly diffarenza di calibra fra it pereo pl grosso « quslle pll piccols non deve suparcre £ I0%.

La famnitura deve essere acoempagnata dalla denominazane & sade dalia ditta confezlonafilcs del prodoetisn,
del fipo 2 varietd della qualiica, dolia eventuale colioratura, della provenlerza o dal'indleazona dal nurnaro
o del peso minimo e massime dei pezzl contenuti negll imbollagol stess,

In patieolare:

CARCIOF

Devong qvere lo braftes centrcll ben serrats e | fasci delta parte inferiore aon devono resentdrs un inlzo o
lignificazizne.

La calbrazione & determingta dol digmetre dello sszions massima normale o' asse

CAROTE

3ono escluse Is radicl con seyni dl ammolitnente, blioreate, legnase, germoglate e spaccoaie, le coete sono
culibrate in base al diarmetro, miturato nel punts o mossima grossezza ¢ I base Peso senza fogle. Per g
categotia Bdra il calibro massimo & fssale in 45 mm ol diomaetro o 200 gr of peso, Per o cotegoria i* non &
ammesso che in uno stesso imballaggio esisiane differenze of diometro supetion o 30 mm o sUpsriond a 200 gr
per il peso itz carota pib plccola & guelka pid grande,

CAVOLl CAPRUCCI EVERIE

Il farsolo dsve essere faglialo ol ci sotio dellimserdone delle prime foglie; deveng essers compettl e ben chius.
SOno ammesse laceradon € ammacoature delle fodlie esterne. Lo calbrazione & effettudta in base al (#1410
che pud varare fra i 350 e 500 gr. Nessun cavolo pud tultavia pesare meno o 300 ar.

CAVQILPDRI

Pevora essare ol grahd serrata & dl colors do blones o blonce avarlo.

Lo calibrozions & fatte In base ol dlametto mlsurato net punto dl massima grosserza e deve essers o rainimae 11
o

La differenza trail calibre minime @ massirmo in uno stessa calls nor devs sUparara | 4 om,

CETRICLI
Devano essere turgidi, Sono cafibrati in base ol pese che & 180 gr minime per | cetriol di campo @ 250 gr per

Guslli in sera.

CIPOLUE E AGLIC
| bulbt davranne presentarsl reslstent! & compettl, senza germagli & dgenflameantl, Non devono sssere traitadl
can anfigermoglianti, Le clpolle devone essere calibrate 1 base ol diameatts, misurata nal ounto ol tmassie

-grossezzal, [l cofibro minime & < 10 mm,
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FAGISLINI

la calfiorazions & obbiigatera scltanto per | fagielin filfotrl, B deferminata dalla rgheza mastima del
fagiolni:

- rmabto fink: Ia lerghezzo non & sUpetiore g mm &

- ilr: It larghezza non & superiore g mm ¢

~eredi fini: la larghezza pud superars i mm 7

non possono essere classificoti nelly categoria “exira” 1 lagiolini finl & medi, nalla 1" fagiolin fifom & mad,

FIHNOCCHI
Pevono essere con radict aspartate con un taglo netio alla base, senzo donneggioments della guding che
deve presantorsi blanca, tanera e cornosa. Sono callorgdl In base o digmelra {40 rmm & quello minima).

FUNGHI

L vegetall devono essere mahud. sani. lroschi. ben favad, privl ol larve, 1nseftl, difet dovull o melatiie 8 devona
presentare 1l coratieristice colore, odore e sapore, i fquido df govamo non dave presantare crescite o muffa
0 qlifre: alteraziani. Il prodofio pud essere contenuto in vetro o in banda stagnata, | confabitor devons Hperiara
tufte le dichiarazion] previsie daol DL 109492, non deveno presentoie difett e devoro possaders tutt] | ragulst
Previsti daillo legge n"283 dsf30/4/62 & DM 21/3/73 con successive madlficazion,

MELANZANE

Devono essare munite of callcs & pecuncolo,

Lo callorazions & determinata dol diametro massime delki sezions equataricie oll'csse longitudingle del frutto
che pud andare dal 40 ol 78 mm, e dal paso che deve essere minimo df 100 gr.

MINESTRONE FRESCO CONFEIIONATO

Devone essate spacificate le verdurs che compengone Il minastrene e ig lorg percenfuqle in pese {olmens 10
diverse verdurs esclus ! isgurmi),

Le verdure devono essere seleriohate, lavate, miicelots 8 confedonats, Il toglio deve essere a piccel cubetti
masslime rien, 10 % 16 [esclusi tleguml).

QRTAGGI A FOGLIA; INSALETE

Pevono presertars] turgicle, nen aperts, non prefiorts, @ non devons avera fagla glalle o Mnsecehito. Le
laftughe devono avers un solo grumelo bsen fermate; 1 ndivia fices a le scarole devana presentare Une
colorazone giclla per almena un terro delld poie cantrale dol caspa, La pezzafura & deflnlia in peso netto di
100 cespl o in guells di un solo cespo.

I reso minirmo:

v per le lolughe [non tipo lceberg) colfivaie in pieno campo & df 150 or o caspe, mantre per guells
coltivate in coftura protetta & K100 g

v perle lattughe lipo lceberg collivate in plens compo & di 300 or & cespo, mentre per quala coliivate In
coltura protefio & di 200 g,

v per le indiviz ficee e scarole coltivats In piens compo & di 200 o a cespo, mentre per qusle coltivate In
colivra profetta & di 180 gr

PATATE

[eyono presentare morfologla uniforme con un paso minimo of 50 gr per ogri iubero fine ad un massime di
270 gr,

Noh dgowanne prasshtars tracce dl inverdiments epicarpale (presenza di sclaning), di germogliodones
incipients, moculosita brune della poipg & cusre cave, Non doveanno essere frafiate con antigermoglionti.

PEFERCK]

Devono essere munitt dl peduncalo,

Lo colibrczions & deferminata dal digmetra mcssime normcle all’'asse del peperan! dolal, @ pUd andaore dod 30
dl 55 mm.,

Lo differenza del diantefro trai il pid gronde e I pid piccolo dells stesse Imballaggio nen dave superqare 1 20 rmm.
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POMODOR]
Devono possedate polpa reslsisnte, senzo ammaccaiure @ serepolciure, pronti per essere consumat antro 2/3
glarni, non esssre mal completaments rosd o complgtaments verd,

FOMCDOR! PER SUGO
Devono essera matul in mado emogeneo con polp rosl
per aitnenc 3 gioml

stente ¢ o pronto Ulifizzo e, comunaue, conscrvakil

FORRI
Non davens essers fioti & devong essers piivi di foglie appassite o fllosce, Lg parle Blonca deve costilUire
almeno un terza dedla lunghezzg folale o la metd delia parte ingiecrinata,

S$EDANC
Deve avera forma regelare, con nervature principaliimers, nen silacclate o schiocciate.

SPIHACI -ERBETTE
3 richieds un predotte molte pulite, privo di sielo fiolfero e di sosfanze estranes. Lo tema, gl nselli e loro
frammeant! nan devone essere presenti, || prodole lavato deve essers sufficienfements sgrondgto

AUCCHE
Davone essere munite del peduncole, corsfstenti, guntz ad uno stadio di svlluppo sufficiente, con | seml
separali dallo placenta che deve presentorst spugnose ed asciutia,

ZDCCHINE :
Devono essere munite di peduncols, consktenti ed esenfl dg caviidn La cdllorazione delle zugchine &
determinata dalla lunghseza (trg 17 & 130 cm} £ dal psso {irq 150 @ 1450 gr), | pese medio & df 200 g,

PRODOTTI ORTOFRUTTIC QLI SURGELATI

Pet le caraiteriiiche del vegetal surgelad, vedi i vore "Surgsiofi del presenfe documente.

1. Zunchine, bistole, spindcl, cuod di carciota, punte of asparen).

2. Lorote; deveno praseniarst o rondelle dl digmeatre non superiore ai 30 mim.

3. Fagiclnl: devahe ssers giovani, tenet, chilsl & ceh sami poco sviluppati e can un diameto masiime, peri
fagiolin fini, <i ¥ mm,

£ tegumnl surgelatl devone avers formq e eolorazibhe fipict della varigta. | piselll fin possono avere un
diametro massimo dl 8-3,5 rmm.

5. Veardure miste per minestrone,

FRUTEA FRESCA

Dovono essere di preduziona nedonala e/o CEE, ad esclusiona defla Bonane; saranno preferitt prodott] Heillin
apparsnenti dle categorie sommersiall prima ed extra,

Seno da preferre | prodotll blologici o in altemativa i predoti offenutl con Il sstema della loita kdegrato,
Stichiederd of fomitore earfificadone fitosanitara e cartliicazione dgronemica dei fratiamienti sul cdrmbo dei
pregotii conseghai,

Lo merce tomlta deve essere intera, ssonfe dg ammaccature e lesioni. senza aflacchi parassitar, pulit, priva
dl ader & sapotl anomal, non bagnate ariticlalmente, né frasudants acqua ol condensczione o gemanie
acgul dif vegstorions in conseguenza dl fadte, abrasgon meccaniche o procass ol soviamaturgzions, pan
devrd presentare polpa fermentata per procsssi ncipient o in vig dl gvaflzlone. Inclirs dovra aver raggiunto e
maturczions fisiclogica che g rehda adatta ol consurmo,

Lo stesso fipo di fluthe non deve essere servito per R0 of 2 volte nella stessa setfimana.

Cgnf colle deve contenars prodafil della stessq varletd 8 gualid, & tollerata una Guota massima pot ol 109 In
numere dl pezd coh ragulsiti qualtativaments fispondent] ol quaolifica immediataments Inferore.

La diifferenze dl callbro tia il pezzo pil grosso e quealls bl piccalo nan deve superars il 10%,

Lex farnltura deve essere accompagnate dalla denominazione & sede dallg ditta conteziohatice del prodatta,
giol fipo & vareld dello qualifiee, dalls evenivals cafibraturg, dalle provenisnza,

In particolare:
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ACTINIDIE {KIWI)

La buscia deve essere integra e con il punta dl Interssrlane ben cicabrlzzate, Parla ° Cotegotla ssng ammess
Fevi difeti della forma e della colorazione o un difefte supericiole della buccla purchE non supar! 1-2 £m, La
calibraziona & daterminafa dal peso dei fruttl, per lo Cat. Extra | peso minimo & dl 0 griperla Cat. P & i 70gr.

ANGURIA
1iruti devono presentare buccla Integro senza spacchi,

ARANHCE

Mevens overs un condenuto minlng dl succo del 235%; seng callbrale in bose al didmalro, misurata nel punto
di mesdma grossezza. [ diometio minime & di 50 mm. || conlenuto In succse & esprasse dal rapparta tra il peso
del fritio & fuello del succo, esiralta o mozzo di una pressd J mana,

BAMNARE
| calibro & determingte dola nghezza e dal diometio del fufto. La lungheszo minima, misurgia lungo |

foccia convessg & df 14om & T diome re minirms & di 27 mm.

CACHI
truttl dervann presenfare buesle Infegro e cofice ber insarfto,

CILIEGE
Devono etsare provviste df peduncels; sono calibrate.n bess al dlometra, misurate nel punto di mdssimo

orossezza, || cafbro minime per ke agtagornio Exira & o 20 mm & per lg cafegoria 1 & dl 17 rmm.

FREGOLE
La coibrazlons & effativafe sul damstn massime della sedione notmals ol asse del frutta. Qusllo minimo della
cotegoda Exira & ¢ff 25mm.

LIMONI

Devong gvata Un contanuto minima dl suceo del 25%. || contenuio in succo € esprasso dal rapporte fra il pesa
del frutto a quello del succe, estrotto o rerzn & ung pressa O mand.

Sono calerctt In base al diametro, misirate nal punice di massima grossezn, che per la categotin Blro e 10 &
di 45 mm.

MANDARINI E MANDARANCI

Possibnente pAvl d semil: devono avers uh confenuto minimo di sueee del 40%. || contehuls in succo &
espretst dal rappotto kg | peso del frufto & guallo del succo, estraflo o mewzo di una pressd ¢ MUNo. L
oalibromions & deterrminatn do| diagmetrs dello sezlons massma normaole dell'qsse del fnotto. Il didmeadre minrno
per i mardarini & di 45 i & ¢l 35 mm peri mandaranel,

MELF
Devone essere di olmeno 3 varetd differenti {es.: golden, defcious, stark), sano do escluders le msle con

poina farinesa.

RAELOIN]

Davone sstere provvistl di peduncole intere. |l colie & detarminato dol peso di glaseun melone o dal
ciametic., | collor minimi sono di 250-300gr & i diomste minlmo varlg da 7.5-8 em. Se 1l gallbre & velutato In
unitdt di pase, i melones Hi grande dl uno stesso Imbaliagglo ke deve superare di olirs 1| 20% quelle del

melone pit plecols,

FERE

Devono essere hon grmese e di almeno 3 worletd divarse {ss. willarns, gleate, kaiser, conference, scc)) ira
guele o mighers consarvabllity, Sono calibrate In base ol diometro. misurglo nel punto di rmessima gressezza. i
dlometro minimo per ko cotegarla Bdra & di §5-40 mim & per [a cafegoria 12 dl 85-50 mim.

L igiena Anmenll £ Nulildare, - Do Frevenziong ieaica - i BRI T E



M reglo
LSmbarala
ASL Povg

PESCHE
Passena sssere a pasta giallo e/o biarca, Sone ediibrate in base d diamstro, misurato nel punto di massima
grassezzo. Per o categorla Extro quello minime & di 54 mm.

PRU=NE, ALBICCCCHE, NESPOLE

Possono essere senza peduncolo, Sono calixafe in bose al diemelro, misuraio nel pufo di massime grossezza,
Par le prugne 1l diomeire varia tra | 20-36 mm seconde lg vardeid ¢ per lo cotegoia Extia la differenza dl
diameire trg frutt contenull nelic stesso Imballaogolo & flssata @ 10 mm. Per |e alhicocche 1| callbre minims per
[0 eatagoria Bxtra & ol 35 rmim dl dlameia, mentra per la cotagoro 19 8 df 30 rmm. '

UVA BIANCA E FIERA

Lave presentarsT in grappoll con gaint ascivt e matun, ben ofaccati ol raspo ¢ Acopert, per quanto passios,
dalla lore pruing, E cafibrata in bose ol paso del grappoio. Ii pesc minirmns perlewss od acini gressi é di 1580 gre
di 100 gr per quelfe od acini piocol).

La rotazione della frutic deve teners confo anche dells sfagionalité ed in particalare:

GENNAID arance, banons, cachl, mandarangl, mele, pers, mandarinl,
detintdle

FERBRAIC arance, bahane, mele, pers, mandarl, acHnldle

MARZO arance, banons, mele, pers, actinidie

APEILE peare, mele, actinidie, pragne, banane, nespole

MAGGIG fragole, banane, clizgs, nespole, pere, prugre

GIUGNO ciliege, prugns, albizocchs, pasche, meloni, male

LUGLD dlbicocche, anguie, cRlsge, meloni, pere, pasche, prugne

AGDISTO angurig, abicocche, melonl, pasche, mele, prugne, pere

SETTEMBRE g, prugne, melg, actinidie, pere, pesche, prugne

CITOBRE cochi, uva, mele, dactinidie, pers, limonl, mandaranci

NOYEMBRE pare, mandadnl, mandarancel, aronee, mele. wva, actinidie,
caiahl .

HCEMBRE oronce, bonons. mele, pere, mandarnl, cochi

FRUTTA SECCA

Esente cfa cansarvantl, ssente da fenomesn! df alterazions, odore o sapors anormali,

FINOEL

Cevono presenfare le carattenstiche organolettiche proprie del vegetals, dl colote Bianca e consistenza
COMosa; non devono essere soggstt ad atfacchi parcssiarn o fungini, devono assere esentl da conservant, aa
fenomeni di alterazions o di odaore 0 supare ahamali

Le confezionl devong pervenire Inlatte & sigilate; inollre devono riportare tubtte le indicazioni previste dal DL,
TOR /P2,

PRGDOTI VARI

CACACQ
Deve essers definito secondo 1| Dlgs, n® 178 dsl 12/6/2003, | prodotti confezionafi devone fporiare sulle
contfezioni quanito prevista dal OLgs. n® 178 del 1244/2003.

CARMOMILLA

La bustine devono rlsultcre Integre: i prodotto non deve essers attoccato da parosil, deve sssers GUra =
privo df corpl estraned, o essers composto da fiofl Intetl o selo parl o sl Sule confaronl dave sssare
indicate Fanhe di preduzicns,
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CAFPERI

Davoht esssre in stntenitor dpartant tutte |g dichiarazion praviste dallo legge, PR, n° 327 30 giugno 1980
arf. 64 @ UL 109792, (| prodotio pud sassre contenuto In vetre o In bando stagnata, | vegstall devono essers
rmodurd, sonl, freschi, ben lavoll e pivl ol leve, Insettl & difetlt dovull o malallie; devono prasentare |

carattedstico colore, odore, sopore: | iqlido di goverro non deve presantare cresche dl mulfe ed olire
alterazianic

CIOCCOLATS

Il prodofte & definite dal Dlgs. 1™ 178 del 124472003, 1l cloccolato dovrdl pervenirs In confozon! Infagre e chiuse,

the devono fporare utte le indicodoni previste dal D.PR. 327480 e dol DL, 109/72. || prodotto deve aisera

composta da poster dl cacae, bure of caoae, Zucchero ed everivaliments aromy nalural & lecitina vegeiale.
0 eMiurs | surregat ol i

GELATO

n confezioni originali, prefetifmente in coppette da §0 ¢, con cucehldle o peardare, rspondenfe alla
normativa vigents [legge n®283 doel 30/04/62). Deve ssiere montenuto o temperafurg idonsa fine allo
distribuzion=. Alle consegna  prodotte deve avere dncora e mast dl mitsrvallo dal terming minime di
censervaions che devo essere indicoto in modo visibile sy ogni confezlone (DL, 109/92). Ognl confezione
dovird essee priva in sweerficis di aristall di ghiaccio e all'inteme di iregolarité di tessifura.

LATTE

Intero o paclalments scremate fresco postorizzato o UHT intero o pardaimente screrncic. prodotio &
confezionara hel ipatto dalis norme vigenti. Par || consumo diretto, quando previste, dowrd assere utilizzato
latte freseo pastotrzato Intere o paricimenta scremate; il rasporte e la cohssrvozions del lalis fresco deve
avvenlre Tn condizionl [glsnice sanltarle Ineccepibil e o temperaiura non superore @ 4 C. Una volta aperte, le
confezlen dovranno essere Gllizate nella stassa glomata,

LATTE IN POLVERE PER LATTANY!

come prodotto diatetico deve sottostare ol Dlgs, 111 dal 27/01419%2 e al DFE n® 131798, Le confeziont devana
presentarst Intatte e sigilote e devorw dspondare al requisitl previst dal DLgs 111 del 27/01/19¥2. Clire al latie
scremate, ke glf inoredienti possong asserg present| maltodestins, sieroproteing, cassinati, minerali e vitamins.

MARMELLATE = COMNFETTURE

Devono possedere i requlsit previsit dal DLgs n® 50 del 20/02/2004. L& marmellate dovone presentarsi come
una nossa omogenea pil o mene compotta, gelficate; 'arama, 1| sopoere & il celore devono rickicomare |z
caratienstiche del frutte di provenisrea, All'ssome arganclatles nom si dovono dicontrare:

- coromelzagions o cistallizzofione degll zuocher]

- seporazions della pore liguida de quello solida

- saporn esironet

- ruffe

- pressnza dimatonial estranel

m

' pretedbils scegliers conlallure con un gquantiiotive di frutto suneriore ol 45%.

MIELE

I prodatto deve feponderse ol requisiti dol BLgs i 177 del 21/05f2004. Deve essere di produsions hozionadls ¢
CEE. Moh dave cohlaners materls orgonlche o incrooniche esiianee ol s composizions come muffe,
insettl o partl di insetil, covata o granell gl sakbbkia, | misle non derss:

- avere odare & sapare astrdhal

- gwvere iniato un processe dl farmentazlieons

- esserz stato sottopasto o trattdrmshto termlao in modo da disoitivare gli engimt

- presentare un’ocidhd medificota ariificlalments

- esserz stato sottoposto a process dl filtrazlons cha rendeno Impossiklle o detemminazione dal'origine
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QLIVE VERDI E NERE [N SALAMOIA

I predafto non deve overs difet di sopors, colars, odore o allra. il vegetals immerse nel cpido ol govemo
dave assare 1| plb possihlla Intotto, non spoccoto né spoppolato per effetto di un eccessivo froftamenia
temmlco, Ognl confexione deve roortare lg Indleazlonl previste dat DR, n™ 327/80 e dal DL 109 del 27
genndls 19492,

ORIO SSLUBILE
3l Intende 1 prodeite ottenute disldratande apporlunemants | lguids estralto a caldo con ocgug potabile da
G torefoatte & costliuile aselusivaments dalle sostenze esiedsll dall'orze. || prodotto non deve essere

ottaccoto da porassifi, deve essere purs e senzo corpl estrane].

PREFARATC PER BRODC
Deve possedere i reduisiti pravist dal DUPR. n® 567 30/5/1953 o, 14;
Dava assere oifenuio escivsivemente dall'ldrolisl delle proteine di origine vegelcic.
Deve rispondans of seguentl requlslli
- rasldue secco @ 107 *C: nan inferfore all"80%
- glomie sodico totale caleslate dal cloro presanie: non supeniong ol 35% s spsianio seccn,
- mofo totale non menc del 5.8% su sostanzd secoas
- eanerinon pil del 42% su sostanzd seccd;
- sostonze theoluksli totali non superiad all' 1% sU Sestanzd secad;
ammoniaca non piv dell' 1% su sosfanzao secca
la confezlont devana fpartare tutts [e indicazion previste per ogni prodotio dal DLP.R, n® 847 30,/05/19853 art, 19
e dal Dlags, 10%/72
5 devono ulllzzare prodot sered giulommaic e grass, alfrimerdi coh grassi vegetall non idrogenall
frreferlbilmente ¢lic exiravergine d'cfiva o olio moncseme) .

SUCCHI DI FRUTTA _
Cantorm! allg nommoative vigente e suceassiva degrozlion, Devono essere forniti in bottigha o vetro da 125 mil.
o In tefrapak da 200 ml. clrca. Devono cordamars un tenors minlmo o succo par ol 40-60% di frufta, essere
privl ¢l colorantl, edulcerantt ofificiall 8 conservant! ad accezlons di acide citico o ascorbico come
antiossidord. S conslglia ol ulllzore succhi non zucchearstl,

THE DETEIRATS
Disciplinoio dal [uad, 1271271979, I the deve dvers 8 ssgquant] caratterltiche:

¥ nandeve corisnare oil deflo 0.1% di coffeing sulld sostanza seaon;
v il residus di dicloromeiane non deve superare le 5 pomm ol sensl dall'art, 2 del Dh, N® 390757,
v ilHsnore o umidiit deve esere traill 6 211 10%.

YOGURT

Intera con fermentl lallich vivi, naivrdle o gon frutta {il prodefte o fufta non deve contenare
onlitermenl v, prodetil secondo g vigente nomafiva. In confezioni monodeose da grammi 125 circa con
almeno 15 gioml di conservazione dall dalg dl censegna, Ogni canfezions deve riportare futte le indicagoni
previste dol DL 10992, 1| tresporio deve ssiere sffettuato do mazz idonsl & deve essere osicurato |

rcrtenimento della temperaiurg i 0% 4°C [D.P.R. n° 327 /80)

ACETO
Ci ving o dl mele, esente da depesite, in bottigle da 1 litro o 8.5 il pradotte e cohferonate secondo la

normativa vigenta,

oLIG
Exdro-verglne dl clva ad ooldis mossmia titolable 1% (Reg. CEE rm® 2548 dell'11/7/%1 e sucoesive

rrodificagioni), in confezioni oiginaliin vetro scuro da un litra, Deve essere consarvate al ripare dalld luce a da
fonti df calore per evitare fenomeni di assidadone o irancidimento. Non deve prasattdres torbldid, [ ousto nen
deve prasshtara difetti quali saport anomali di rancido, di mufta, di furna e simili,
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FESTO
fe prepcralo th centrd cothsa déve eisere composty dar baslicn, o edirdvergine d'oliva, plnoii,

grona/peconng, sals € bglio, se giadito,
So confeziensto, rieh déve piesentare gdbre .o sebare anorhall devuif el Tnaicimanio. Defichetiaturyg deve

. mssare confornia ¢l G, | 69 del F7/01 /1992,
| greass| prasirt] govignig esstre preferblimente ofio: ex’rmvergme di oliva o evantudimente ollé-monasema

{eflasede ‘o arachill), ndn devahe essere present: aromio-additiv.

SALE
Masino df preferenzt lﬁdummﬁcﬂmo corfome ol DA 543 del 1078495 & dlia Legge:h. 35 del 21/3/2005, pullt,
prlve o imipurita fisiche, esente do contamincion o natura chimice ed ambientals,

SPEXE ED- ARQMI

Devona risponders i requisiti prevish dal DL 149 sl 28/0113992. Devone pfesentare g Baratteristiche
organalettiche proprie det vegelals el Confezioni devans st |r11rJTta. cardormi-clld fremmativa vigerte, E'
prateribile |'Utiizzo dell'aroma fresco, qudlorasia possibile, S eorsigha dl Usene gif aromi seguando e indicazion
clister taballo ¢ligletica,

Zafferemo: I polverd, In Involucs sigllaff reconfi denomindzions, peso netto, rome o sede dela difa

prepamitice.

VIND PER PREPARATION

Il predotio vighe defrite dalla Leags 82/2006 del 20/02/3006. I contenufo in aniddds au;:urmmsa eV Bisam
rifesiore i 210 mgﬂl!m [per | ¥Rl bignehi) & .| $0f/mgditre nel vint ross seconde Reg. "CEE B 14?3}?9 & I'oleaal
etlice non déve supardre; nel vini rasl, 0,30 rig eend 100 mi dl dlcosl complassiva'e 020 mg nel vind bianer |
vino deve corflspondane of requisil dpartall nol DM 39/12/1986 per guante riguarda lo presenza di xinco, roma,
plémbe, brome, acido borico sorpfoly @ | valore ¢l cenerd ed estrcitte secco; non deve conteners
arfifarmentalivi diversi ool sorbafi, comuneue in concentiazions inferiore o 200 mgfh’rro la conferiane pud
essare in veire o fetropack,

IJCCHERD
Sgmetalo raffingto |r1 corfezioni edginall conforii alle normativa Wgente, miegre e g lendta. Non deva
preseniores Impurlidro residul diinsetl,

ACQUA MINERALE .
Achug cigomifigrale naturdle in confezions P.ET, 6 aogud pofdbla distibulta in. caraffe kavabill, munite g

coperchin,

HHRILL
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AT 1

Il presente capitolato disciplina la preparazicne ¢ la consegua def pastl per 2 relerdone scolastica
delle Scuoly Pomgria sita nel Comune di Montchelle della Battaglia con eventuale proroim da
egcrvitarsi nel modi e nelle forine previyts dally vigente normativa.

E® esclusa dall’affidamenta la distibmzions mgli alunni dei pasti.

La preparazione det pastl dove cescre offcttuata seconds il ment € [e tybelle distetiche vigenti,
stabilits dal competenis servinie S LAN, - Ullicio Nuttzione dell*A8.L. di Pavia,
La nermative coneernente la discipling della ristorezione scolastien trova specifies deserizione nel
Fiano d’azione per [ sostenibilild ambicniale del consumi nel settore doila Pulshlica Amministrazione, —
Allggato 1, nela rolasione di accompagnamenta (beckgrownd dooument) relaliva ai criteri ambientali
minimd duHy categoria “Ristorazione™ (seryizie mense e fomitues alimestari) & nel D.IDT.CGL- Regiong
Lombuardia N. 14833 del 1° Agosto 2002, ad oggetto: “Tines guida della Regione Lombardia par fa
vistorazione scolastica’.

ART.2
Ti wpmero dei pasti annuf da fornire & presumibile in romero di 5.000 per la Scuola Primariz,
Tale numero ¢ presunilvaments determinato in basc all’esperienza degll amd precedenti e potra
subire delle veriezion In auhanto o in diminnzione in relaziono alle adesioni giomeliere al servizio
da parte degli alunni ed al numero dei giomd di rientro pomeridiano secondo 1 moduli organizzati
dalla scuola,

ART. 3
| pestt caldl, preparati in giornata presso il centro di colivra della ditta asscgnataria della forminra,
T'orniii in contenitori neonorazione, dovranng egsere compusti come sotlo indicato:
» Prime piatto, con obbligo di alternativa per paticolari zegimi dictetici, siano essi limitati nel
fempo o continuativi e per limitaziond alimeniard dovadi amotivi ctico-rclipiosi;
o secondo plaito, con obbligo di altornativa por particolari regimi dietetic, siano +usi laitati nel
tempo o continualivi e par limilazioni alimengari dovuti a motivi ctico-religiosi;
¢ contorno adegusto al sccondo piatto, con obbligo di alternativa per parlicolasd regial dieletici,
giane essi Mmitati nel tompo o comdiruaiivi ¢ per limitazioni alimentar] dowvull a motivi etico-
religiosn:
» frarla fresca, con ebbligs di alternativa per particolari regimi defefici, giano essi Umitati nel
tenipo o continuativi e per limjtaziond alimentari dovut] & motivi etico-religiosi;
» panc non addizionato di uresst (strutto, oll vegetuli, burro), con obbligo di altarnativa per
patilcolar! tegimi dioteticd, slano essi limitati nel tempo o condinnativi @ per Ldtaxlon! allmerti
dovuti a motivi etico-religlosi: .
s acqua minerale in vonfozione monouso (It 4,500
Tutte Lo formdture dovranno essere compronsive del materiale 4 perdere (piatti, bicchierl, posate,
tovagliette & tovaglioli, in contezions monouso) comodato gratuito del contenitori termiod per la
durata dell” appalio
La disfribuzione dei past], noa t a earico delle ditta assegnataria e sard svolta ds personale
inearjcate dal Comnre appure da operatori scolastici,



ART. 8
B’ fatto divigto all'eppaltatore di sadere o subappaltare, in tulie o in parte, il servizio, senza la
preventiva sutorizzezione dell’ Amministrazione Comunale, pena la risoluzione dcl contraite o la
rifusione dei danni.

ART. 8
Fating carleo alla ditta assepnataria della fornitura futte 12 spese ineventi la stipula del coniratio.
A ttolo i cawxiones definitiva. la ditte sgeiudicataria verserd una sonwmea parl al 10% dellimporto
del’appalto, in denao o in titoli del dehito pubblico o mediante fidegnasiene bancaria o polizza
fidejussoria bancaria o polizza fidejussoris rilaselata da parte di compagnia assicurafiice 2 oid
autorizzeta ai senel delle feged vigenti, a garswia dell’esatte adempimento deghi obblighi derivanti
dal presenie conttatto, el iisarcimento di denne nonché del rimberse delle somme che
[amministrezione dovesse eventualmentc sestencre duramic la gestionc sppaltate per fdfo
del! apprltatore, a cansa di insdempimento o coalfiva esecurdone del servizio.
Resta Aafvd per amministrazions, 'esperimente di ogni altva azione nel case in cul la canzione
msultusse inefficente.
L’mppaltatorc pod csscre obbligato a reintegrare la eanzione di cud U'ammmindstrazions avesse dovito
valersi, in tatto o 3n parle, durante I’ esscuzions del contratto, Nel caso di inadempienza la cauzione
pud sssere reintegiute d'ufficio a spsse della ditta appindicataris, prelevendone dal canone di
appalto. E’ stabilito I*obbligo del reintegro della canzione in caso & aumento del canone a seguito
di aggiornamento dei prezzi,
La cazione resta vincolats fino al 60° giemo successivo alla scadenza del periodo comtratiuale e
viene Testitvita al contrasnfe solo dopo la quidazionc deli’ultime conio ¢ consegnata non prima che
siano stete definitc tutte Iz raploni di debito e credito ed ognl alire eveniuale pendenza, La
fidejugsione dovrd preveders esprogsuments le rinuncia al beneficio della preventiva escussione del
dubitore puncipale e la sua operstivitd entro 15 giorni a semplice richiseta scritta della staxione
appaltante. L'importo cauzionals serh automaticamonts incemcrato dal Comutie In taso di
decadenza,
Le Ditta sssegnataria deve provvedere ulle copertura assicurative per le ipoissi di reaponsabilitd
olvile vergy teryi, per lesioni personali e dannegziamenti di coss, comungue verificates! nello
svolpimento del Servizio, esonerande il Comunc da ogni responeabilith al riguardo, Ta Dite
assegnataria dovrd presentarc all’atto defla stipula del sontraito, pena Ia revoca dell’aggindicazione,
idonea polizza assicurativa sfipulats o noxma <f legge, che copra ogni rischio di responsabilith eivile
per dammd arrecoti o coss o persone nellsspletamento del servizie, per un massimsle Qnico nomn
inferiore ad Huro 1.032.913,30, por sinistro, peraona o cosc.
La ditta scgiudicalaria, in caso di dannd arvecsti a tewi durante Pesecwzone del servizio, ¢
cornung ue obbligats # dame notizia al Comuns fornendo i necessari dettagli.

ART. 10

Qualora i pasti Tormitl presentussero alterazioni di sapore ed odore, gli stessi pefranno cssere rifiutall
g gindizio esclusivo dell* Amministrazione Comuasle, ed inoltre sc durante 1 gostione del servizio
si verificasscro inadempienze, che non comportano tevocs, dizdetta o recessions del contratta, il
soncessicmario & passibfie di una penals da un minimoe di € 100,00 ad un massimo ¢i € 1.008,00
selva la rifusione di maggiori eventuali danmni recupershili anche coz il deposito cauzionale,
L'spplicazionc della penale sath preceduta da regolare contestedone alla quale i gestors avra
Tacoltd di presentare controdeduzioni entro cinque giorni dalla notifica.

ART. 11
Il contratto s intenderd risoko di ditdtto sl scnsi dell’st 1486 del C. C. a rischio & danno
dell’appaltatore con vigerva di risarcimento dannd nel seguenti casi:
a) Tnterruzione del servizio protratta per olire sei giorni, salve cause di forzs maggiore;



B} Per mancata osservanza delle prescrizioni contenute nsl presente capitoldo che sia di tale
gravita da cotportars, a giudizio insindacabile dell’ Amministrazione comunale, s tisoluzions
ipsc iure della concessions ;

¢) In caso di subappelto o cassions del servizio non uuterizzato dal Comuns;

d) In caso di invsservanza dells norme di logge relative af personale impisgaio;

e} Nel cuso in cul s vesifichino nel coro dell’epercizio irregolaritd gravi, ripetute, debitamente
ontestate o sia compromessa la sictvezza degli ntent;

©) Nel caso in cul 1a Ditta asscgnatytia venga a manaare in qualsisst momento ad oliblighi assunt
con il presente enche in relaxdone al personale 4z impieparsi nel servizio, malprado 1l richiams e
tascorsl Yuindied giomi dalla diffida ad adenapiere.

Il Comune pud istimare per iscritto alla Ditte assegnatatia di adempirre ai propri obblighi in un

tepnine fiszato in 15 giorni. =

Trascorso inutilmente tale termine il coniratto dappalte & pselto, per inadempicnza

delt’aggiudicazione, a far tempo da viterierf 15 giomi trascorsi da esso, scnza che la Ditta stessa

possy avanzare alcuny pretesa o diritle 47 sorta.

Nel case di rigoluzione deol contratio per incapacitd o negligonza fa conzione sard tratterota in

misuen da consentire il recupero delle spese sostorute dul Cornupe, Sard Inolire esperits 1 azions de)

tisarcimento del danno per sventuafi maggiori spesc che 1] Comune dovid sosteners,

ART. 12

Il Comune ha diritto di recedere unilatevalmente dal coniratto, in tutto o in parte, in qualsias

MOmEmio, ¢on T preavviso di almeno 5 giomi solad, da comunicars! alla ditta appaltattice con

letters raccorsgndsmin &/T. nei seguenti casi;

R CGinste cagsy;

b, Mutamenti di carattere organizzativo, quali, o titolo meramente esemplificativo e non egaystivo,

fueorpamento ¢ soppressione o trasferimente di nfficlo, soppressione o {rasferimento in altra sede

del pleaso soolustico o mutamento dell’cratio che preveda la soppressions del rdentro pomeridiano;

e. Reiterati inadempiment] della ditta sesegnatenia , sncho se non gravi;

51 conviens che par glugta onusa *intende, 2 fiiolo meramente esemplificativo 8 non essstive;

— Qualora sia stato depositate confre Ia ditta appaltatice un ricorso s sensl della legge
fallimentare o di altra legge applieabile iu materia di ptocedure concorsnsli, che proponga 1o
seloglimento, la  liquidazione, 1a composiziohe mmichevole, 1a  ristruthuravions
dell’indcbitamento,o if concordamento dei creditord, ovvero nel caso in e venga degigmato un
liquidatere, curatore, cusinde o soggetto avente simili fonzioni, 11 gnale entrd in possesso dot
beri o verga incaricalo della gestione degli affari della ditta:

— Qualora 1a ditta affidataria pada | requisiti minimi richicsti per Paffidamento del servizio c,
comungue, qualli previsti dagli artd i gava relativi alla procedura atieaverso al quale & staty
seella a ditte medesime;

= Qualora taluuo doi componentl "organo di amministrezions o Fammisistratore delepats o i)
direttors genceate o 1l titolare o taluno dei sodl o 1l responsabile toenico della ditta siano
condahnati, con senfenza passala in giudicato, per delitti contro 1z Pubblica Amministrazone,
Fordine pubblico, Ia fede pubblica o il patrimonio, ovvero gigho sssopgetlati alle mdsure
previste della normativa antimafia;

~ Ogni aliva fattispecic che favcia venire mene il rapporto di fiducia sottostante il presente
conivatte e/o ogni singolo rupporto attuativo,

Dalla duta di efficacls del recesso, Ja ditta assegnatavin dovrh cossave tutts lo prestazioni

contrattuali, agsiturando che tale cessions non comporti danno aleuno per 1a Stazione Appaltante.,

In caso di recesso del Comune, la ditta ha diritto al pagamento delle prestazioni eseguite, purché le

stegse siano state adempiute corretiamente ed a regola @arte, secondo il corrispettivo e le

condizioni contrattuali, rinunclando espressaments, cra per aflors, a gualsiasi ulterlore eventuale
pretesa anche di natuea visarcitoria od a egni ulleriore commpanso o indennizzo e/o rimbotso dalle
spess, auche in detoga u quanto proviske dall*art. 1871 £.C.



ART. 13
Il Commne provvederd al pagamento delle fomiture entro 30 gg, dalla data di riesvimento dells
fattura. I valore del contratio ai fini della polizza assicurativa e del valors da efiribuire gl cordratto
verrt deferminato moltiplicendo i1 fluwmero presunto del pastl puri & 15.000 per mtta la dursta del
contraite per il prezzo uniteric detenmineato in seguito 8l cotiimo fidueiatio,
. Tale importo potra subirs delle variazioni in aunente o diminuzione n relazione all’cffeitive
utilizzo da parte degli utenti del servizie di menga scolastics.
Il prezzoe contrativale gi infende fisso ed invuriabile per I"srmo seolustivo 2015/2016, per gl anni
successivi potrd variere sccondo g indici ISTAT in base ad apposita richiestn inoltrata
all”Anyministrazions Commmale da parte dell’ Appaltatore,

ART. 14 .
L’affidamento dells fornitara avid s dureta di tre anni scolestici fino al termine dell’anno scolastico
2001712018 e con decorrenza dally datr di infzio dell'armo scolastico 20132016,

ART., 15
Ad sensi del Decreto Legislative 196/2003 in ordine al procedimento instaseato si informa ches

o T truttumento o cul saranmo sottoposti 1 dati persemali richiesti ha finalild smuninistrativa
inerente il cottimo fduciario a cui 1a Ditta ha inteso parteciparc;

« efettuato, anche con Pausilio di mezzi eleltronicl, o comungque automatizzati, potrd consistere
nzlla raceolia, regrstiszione, organizzazlong, conservazions ed elahorsxione dei dati;

e I conferimento dei dati richiestl & obbligatotle se s intende periccipare alln para per
Pasfidamento del scrvizio;

« Tsoggetti o 1e categorie di sopgetti ai quali 1 detl possono egsere commusicati sono:
# 1l personale interno dell’amministszione avente patte al provedimesto;

ART. 16
Lz vertaurze che avessero a sorgere fra il Comune ¢ la Diks appiudicatardy, swanno definite dalla
compeiciie Autoritd Giudiziaria, individusia nel Foro di Pavia

ART. 17
Tutte Lo sposo contrattuali, nessuna csclusa, diritti di registrazions, e, sono & carieo del contmente,
che dovrd presentarsi con i documenti necessari per la solfoscrizione del contraite nel termine
fssato nelle comunicazione d*aggivdicazienc dell’appulto o pena di decadenva dwll’assemezione
dello steseo.

ART. 18
Per quanto noti cApressamente previsto in questo capitolato, si fa riferhmenio alle disposizioni
vigenti in matedi di servizi pubblici ¢ alle sitre disposizioni di legge in vigore.
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Spett. COMUNE DI HONTEBEILO DELLA BATTAGLIA{PY)
Via Roma n. 51
27054 Montebello della Baftaglia - Py

(R A
CﬁDICE CIG.. 53191'61FBE

Ma soioscrittod J

nato a ‘ : Frow., ‘ |[ il ‘
L L L

In qualts di

[Cerica sonlele)

Celllmpresa

{nome Soclatd)

Con seds legale in wia | ) ' | I I

CHta _‘ Frov, i
: L L

COBICE FISCALE | ‘ | ‘ ‘ ’

ii L

Partita A ’-
avendo preeo viskng dells letisra d'invite,

CHIEDE
di partscipare alla gara in oggetto {barrars f caso ricorrenta) in qualita di



] guafe unles soggatte eonsorrante:

[ quale eapogiuppo del raggmigpamento temporanes gt fommalmenta costifuito dalla seguent| Imprese: fiadicars fo
generaits defle impress mandanil: denoininazlme deffa sociafs, noms gl fagale rappresentants, recapla, numem felalhe, fax, o
--“mar'.l', P VA e G F
ik

PSS . ' - — A o -—

2)

1‘ :.".." o "--1' .: -\,"..||”- |1 .111:“..- |" o '1'. :_:(_. = .;, II--. 7}'.". _:_..-'-_"-.'-'-

riE Ih quasta!pmsél {raggrur!pumahﬁ tah;lpugrnr[au glél Gush'tultﬁi e *alllagata a!a prasanie ratanza mpla sempllca” dalla’rtu

': et

.. ( e

nnturlla qqaflmf;m da{ raggruppamautu, ® Ia pl‘aségnta Iﬂaﬁi&ﬁléﬁf&mluna 8 au‘lt:ascrftfg dal regan rappresen{ar‘]ﬂ

lagall s altoy d...l.la singile Tmpraaa r]unﬁa. 55 0 R o LI ,' 7 £
I faggruppamento temporaneo son ke solto Idlcate imprese (inginere &f puntn 1 fe genareltd dellimprase deaignats quel
capegaappo ed al snecassii plill guals debl eveniual alte Imanese ohe parfaciparerng &f fepgrupremenle: denominarione dala

socild, ome def legals rappresentante, recapito, numero felsfons, fx, | amal B Wie C. F)

1] {lixpresa capogruppo):
2)

3

N.B. - In quasta Ipclteat {raggruppamantﬂ tampuraheu nof ahctia mairtultn‘j Ia pmsanta Iutunzaa'dlclﬂ&:azluna v auttusafﬁa dal

Iega’r‘ rappresentant [pmuratun lagali o altro} delle gihgote | m,:msﬂ clis Intandcmc: rlmlrm -



(] cuale rappresemtznte [suafe della Cooperativa o del Consorzlo di Cooperalive

lecclite allAlbo dele Sogleld Coopersiive istituto presss la C.CLAA. compefents & n, It dats

© gl Schedarie Generdfz dela Cooperazions oo 0 Minltero del Lavors & n,

D3 vt

FIRIA

Informazloni Decreto Legislative 1962003 (Raccolta dei dati): Responaablle: $ly. Mario
CONTARDI - | dati del sogpetie aggiudicatario verranno comunicati agli organismi
campetenti al finl dalla pubblleazions dell’esito di gara e dell’accertamento d’ufficio di
quanto aute dichiarato.

L'istanza va compilata comefiamente in ogni sua parte, barrando, la pard] cha infaressano,
1. Appone un Bmbre d congisiziane tra fe pagine.

4. 8 fo spazo non & suficlenta per [insefimento del datl, insers fogl eggluntivl ed appome upn #mbro di
Corgimzicna.

All et Copiasempllee del decumento dl rlzonascimanto dal dichiarants.
Conia semplice del documento da cui risultano [ paterd di rappresentanza,

Dishfarszlonl come da Allegati A3, Ad, Adbis ASeiE
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ickiaRAZIONE SOSTHUTIVA DI CERTEICAZIONE (DK, 28 DICEMBRE

8paft. COMUNE dI MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA{FY)

¥la Roman, 51
47054 Wontehello dalla Batteglla -

@}gknﬁ;ﬁﬁhﬁamgmgNT%MEﬁmNT&a-‘ ROCEDHRA :NECOZIETARIACHURIZONE N

ECONOMIA = COTTIMO FIDUCIARIO) DELLA" FORNAURA: nr‘ PASTI'PRONT|-VEIGSTATI
ﬁLLA MENSA SCOLASTICA DELLA SCUOLA PRIMARIA DEL-COMUNE DI ‘MONTEBELLO,
DELLA" BATTAGLIAANNI - st;:amsnt:l TRIEHNIO zu15¢2{ﬁs 2013:2017 201?!2:11&

CODICE CIG: 6319?61FBE i, N R

VA W" ?- LY '-"I:-'!f..-'.- iim .:.1".4-.#'..---'--1- "\-"-.-.......'q... 'u.l. i .'_-p. 5eh .: P

Ma sollosarlityfa I

Hath &

—
i Prov. |7 il

It quallty i

{Cariza sociaig) L

DellTmpresa

{nome Socista) [ |

Con sedelegele ia via ’7 ) ) o [T

. [ , |
Clita ‘ [Prm. { .

GODICE FISCRLE ‘ ‘ ‘ | ‘

Fartita iVA, ‘ ] T T




DICHIARA
Consapevale della sussistanza dl resnonsabIif penale In cul Incorre ofF sottoserive dichiarazioni nar rispondsntl & varltd o dalks ralative

sanzioni penall, nonche dell'sventlals dintago dl parteclprzona &lle pars future, delia decadenzs dal'aggiudicazlons con aggludlcarion
al caneorrante che segue in graduatarta:

: Err 55 ' .ﬁiph RO I 3. o] u#-% {_x}i“ 42 i # AR E i P G 1-. i
1} che Ig pmprla dittafsocietaicooperative & iscritta al Hegjsheo cfel[e Imprese clo I Gamm dI Eummarc{a. rndustna Arllglana’ﬂ:u ed

Agrlebitira, dulla Provinala of | B = =1 —dal'anns | ' "

numere [ 1@ che lnggelts soclale, come da reglstrazioni camers,

omprende, cwvero & coarente. con loggetty dalla gere ed nolfre che & iacritta & saguenti albi efo registr speciali { indizare in

base alla relativa Rormadva di R EMENTIY. ..o e e oo cees v 01100 et ras et emes ebr et saens DT T T e T T T e e T o rE e

|u||||--||u|||1||||||1u1|n||-1”..-..1...."-..-..-......................._................................,.||.|.||“|||.||.._‘.."..........||||.|||.|||.....1.................",“.‘"..

|N-CASDDT RIVMICNE ) IMPRESE

1¢h - che la ditta/Eacletd, capagrupprimandants, & leeaizdallanno [ ] | alla Camera dl Commerclo, |ndustde,
Artiglanate ad Agriegltura della Prodacta di [ b &l numero e chs loppala

sotlale, coma da regisirazingl canerzli, comprands, ovvern § cosrents, con Moggetto della gara;

1B - che la diflafsocisid, capngnmasdusndants, & fsotita dal'enns | . | alla Camera di Commercio, Industiz,

Artigianaio ed Agiosfura della Provinciz d [ _ ' o [ elnumero " ie che loggete

social, come da regisfraziont camerali, comprande, owerd & coeranta, oon 'oygette della gara;

G » che f ditfasuctety, capognppolmandants, & scritta dallzmno | | tlla Camera di Commercio, Indusia,

Artigienata ed Agricoftira dells Provingia F | ] 1 alnumers " | & &he lopgatia

socidle, come da fagistraziohi camatall, eamarends, evyers ¢ tosrente, con [opget della gara;

1fD- che la ditta'societs, capogruppo/mandants, & soritta dellanno . " ala Camera di Commstcio, Industia,

Artigiianate ed Agricaltura dalla Provincia di { ) . T Vanumers [T e che loggetn

boclele, come: da registrazlon] camerall, compraade, owern & coerente, pon I'aggett della para

IN CASC O COOPERATIVA © CONSORZIC DI COOPERATIVE

1/E - cha la Cooperativa & isritta dall'anna [ | aPAlko defle Societh Cooperatve istituity
prassola C.C.I A4, della Provincia di | - ] dwmem T 1
11 -che Il consorzle df coperative @ lacrita dalfanno [ | S0 Schedaic  Genersle dela

Conparazitha dl | ' . | 2l nurmeso | i




2] Tnsuseletenze della steto dl fallinento, lgubdazions coatta o df concomao praventivo o di procediment] in corsa ger la
dichizreions gl una of tall guazien!;

# che non ha violalo Il diviato ol isetezione fiduciarla poste dallarticsle 17 dalla legge 10 marzo 1990, n, 55,
Oppurz
L1 she ha violato I divisto di intestazione fiucaria posto dalfarticats 17 della legge 10 marze 898, n. 55 ma & rascorse B di un
&nha dall acoertatento defiriflvo della visleziona & che tale videziane & stata rimesza {articalo 38, comma 1, letiera &}, (barrare
Fipotesi che ricorms) :

%) dlinan aver commesen gravi infrazion! debitaments acoertate ale nome In meterla ol sicyrezza & & ognl eliro albigy derlvants dal
rapport] di lavore, ristitant] dal datl In possssao dali'ﬂa&awatmjﬂ;

5} i non aver commesso, secondg mollvata velubazions defla sizziona sppaftants, grave negigenza b malafede nstiesentdone dalle
nraetazion! affidste dalla stazlens appaliants o un erare grave nalfesercizio della fropria attivith professinnale, accertaln con
guetelasd thezat of prova da parte della stazione appaltante;

§)  di hon aver sommessa vialaziont gravi, definitivamente accertste, rigpetto agli obbiigH ralativ Al pagaments dalla imposts e tasss,
secando la jegislazions italiana o gueila della Stato in cui & stabilito;

7 the neilanta antecedente 1a data teBa presents lattera dimito non ha reso false dishiaraziond n merito = requisltl @ alle condizan|
Mlevand per 2 partecipazione dlle precedure dl gara, Hautzm dal datl In possesse dell Qessrvatorio;

&) dinen aver commesso violazioni grayl, defnltvamenta ascertats, alla norma h gaterls dl contrlbut previdenzlall o aaslitenadal),
gsconds 1a legislazione Itellana o Sello Staty In oui & stadly;

%) che successivaments ul 4.7.200 nef confrontl della Bl non & stets pronunclea sleuna sanzions Intarditiva prevista dallet, 8 -

punto 2~ fett, o) del Decreto Legtelative n, 231/2001 per readl contro ta pubbliea amminlstrazions o I patrmonia enrmmass! nel

proprio intaresse o @ proptis vantsggla o alta sanzione che comporta b divistn di confrarns evn e pubblica simminlstrazians;

che dls gara Ih oggetto non partscipa slouna Impresa che &f trovl In una dafle siuazlonl df contrafie-dl &) alfart 2958 del codica

clvle, quale conkollats o comballants, rapatty almpresa concoments qui rappresentata @ = dal fine specifica che le Imprase

contrallats song la asguen:

0

—

e le Inpress controllant swio le saguenti;

Oppure
11) che ella procedura in oggetts pariecipano le sequens imprags ontraflate

—y

A ehe perall il rapportn di cortata & Ininflusrte o i3l della determinazions dell'ckerta per i sequsnt motivi:

Pt

12} di aver temetn conto per la formdazions dell'offerta degli obblighl connessi alle disposizleat in materia i sicurazza e protezions dai
lavoratord, ronché delle condiziont dl lavero ex lerga 327/2000;



13) che I'lmpresa rappresentata nan si & mal resa colpevole o 4 o comportament dissriminatar 2t tuall el conseguits provesgimanty

di esclusione da qualsiasi appalto, sacondo quanto prevista dagli artt, 43 & 44 del Detrato Eaglslative n, il gl

H} che Tlmpresa in applicazions delia Legge 12 marzo 1889, n. 68 (horme sul diftto al Javaro del tisabilis, oscups W numero di
diperidenti: )

% inferiore & 15 {quindici) e pertanto non & sopgatta agh obblighi di o alla predetta lsgge & pud omafers [a  presentazions

tolla certificaziene di cul allart. 17 della sizesa legge;

Q superiore & 14 {quattordic]] & infariore & 35 (trentacinque) ma nen ha sfietuato Nuove assmzlan a tempo Indeterminato
dopea il 18 gennaio 2000 ¢ pertanto ner & soggetta agli abbiight o eaf ala predetta Isgge e pud ometiers la presentazions
della certlfcaxons of el all'art, 17 dalta stasea iagge;

o slperare 2 14 (gesalzord®R & In regola coh I8 torne che disclptinann I diltko al lavors dei disabil, al song @ par gll affstt
gelPat. 17 della Legge T23.1999, n. 68, e = tal fine dichiar che a semplics richiesta dafia stazlotie appaltants presenterd
appsita cerfificazione rilasciata daglf 1fic compatent da! quale fsulti lottemperanza s name dalfia leqse citata,

15 Di essere in regnla con tuttl gl phbligh prescritt dal D.gs. 812008 e di obbligarst, alres, a foming la informazionl necessane &
cacrdnemento can i detore dl levoro dalla stezlons appeliante i metera of sicurezza g1 laghi di Tavore, (Qualors la Pitta non fosss
tenute ad una o pii ademplmert! dl cul alla predatia normeliva Is stessa dovrd dishiarerls In calce gpealficando s normethe, 4
rifarimeantol;

18) di hen trovarsi nelia situazions di cui alfarticols 38, oomina 4, lettera rias) de! DLgs. 12 aprlle 2008, n. 183, vasl non aver
denunciato | fatti alf awtoritd iudiziaria, esssndo il witime dei reati previsti ¢ punll degll erlooll 317 & 628 del codles panale
aggreali ai sensi del'articole 7 del decrefo-lsoge 13 mangic 1991, n. 152, convertils, con modificazioni, dalla lroge 12 luglie T981n,
203, szlvo chis rleosrans i casi previst dallafbiealy £, peimo comma, delfa lagne 24 novembre 1981, n. BA4,;

17} dinom aver confetite Incarichi professional] ¢ sftvita lavoraflva ad ex dipendend pubblici che hanno cessate il rapporte & laworo con
Ja Pubblica Amministrazione dg almene e aoni | quali; tuttavia negli ultim) e 4ani di servizio, hanno eseritaty poter autorzzativ o
negerlal per conin ol gusats ulime &l seng/ dallart, £3, comma 16 — ter del D Lgs 1652001 =m.i

ED INOLTRE

1) Lo serivante accansente ai sonsi del Decret Leglslative . 195/2003 & tetimmento del propr dati, anche personsly, parle esclusive
esipenze concorsuali e per la stipulazione di eventuals contratto.

16~ n Che |l sottosctits dichlaranty tlooprs la carlaa ol (9agnare von une X ff case che ricorre)

O lagale rappresentants dellfmpress;

L procuraters speciale con poter of rappresantanza (allegare i copla semplice il documentd da cul ristftano poleti dl
fappresentanza)

Ho &l s (Bllegare in eopfa semplice i decumento da i fisultess | poteri g
rEppresaatanza)

18- b Chiz il rapprasentantei legalefi delfimpresa &fsonn: {indicare | sonaafll aon poterl ¢ ranpreeantanze)



I hato a N .

il nain 8 _ il
M. hato g it
[V, , —nmeboa . il
¥, nets g M.
Wi, ___WElDE _. . f o
¥, nate & I
T — _natoa il_.. - -

& aver presn conescenze delle condlzlor” focali o di tutte e circostarze gengrall e pedficolan che possono aver it suila
+ delsrminazote defofierta & sulle sond|zlon! contreliual e di ever gindicato Fappalto remunstative e tale da oonsendre Foffsrta fatta,

L obbligars ad allusve a favore del laveratsid dipahdent, & ga di Covparsive anche verse | socf, condizion] noradvs 2 relibutlye
nin inferiori @ quelle A3ultand dal cantratti €2 bavoro e dagll accord! lowl itagredvl tegll stessl, applicabili alla data deffofierta alla
Ciegona & nella locallz In cui si svolge laffidarnento ed a rispettare | nomma & pronedure praviste dafla legge 18.02.1984, n. 55,

Ti aver esarminatn e € aoceffars esprossamente e senza condizion| della isthara d'nvlte o be sehema d capitolalo avepdll ritent
siiicient! & ati ad d&viduare completamanta @ sanvizio di fornitura orgatis del'afidamonta.

Il conteatio in it | casi in @ le transazioni sianc eseguite senza avvalers! di bancha o della saclst Posts Halane Bpad.

Che fa persona delegata a pressnzae ala gars & fl siglsp = . . natofa A
_ | b qualith . R
Ghe la persona delegaia alla soffoscrizions &= confratfo ¢ i <ighkyg a . — nale g
it in gualta

Al finl dt el alla legge 1382010 & successive modifiche ed integraziani, riguzrdante la traccizbilita del fluss)
flnanzlad,
1) Limptosa In caen of aifdamanto del apnakts diehasm diassumere gl obblight d tracciabilita des fiussi fnanziari di o alla ssddatts, A
tal flve & Iepagna:
&) ad ulilizzare 1o o pil contl corrent bancar o postall, acess! presso banche o presso la sodaty Poste taliane SpA., dedicati zlly
commessa pubibliche per | movimerdl fhanzlarl relativl 21a gestions del presentz appalte;
b) & comunicere &l Amministrazione g1l esiremi idenfificalivi del ool seurant & ouf al punin srecedants, nanché |o ganaealita e il
codica fiscale dalls persone delenate ad opsrare su df a5si, sniro sstie glemi dalia loro ancenslons;
@) a preveders nzi conbratf che saranno =sttoscrit con Irmarese 4 gualsiasi fitole intersysata o lwvorlservizlfemiturs oggstio dsl
presents appatin. quali 2d esempio subenpaltatorifsubeeniraent, ta clausola con la quals tlaszume dl e9sl sasume gll obbilghi di
tracelabllte dei ussl finanzlar ¢i eul alla citata lsgge, a rena di nullit assclute Gaf cortratl] stegal:



d) se hanofizia dellnadempimants gl abblghl 4l recslabillt Franziara da parte dei soggett] d £ alla precedents lsltera ), a
Tsglvere Immédiataments il rapperto contretiuals con ln cofrogarte, Informando contestialments =i la stazione appaltanta che
b psftiura-ufficio kerritotizle dsl Governs tarrltoralments competents,

2] Ulmpresg dichiara o sssere consapavole che el fn! 4] varfsare Mappliocadone della nomng, FAmmnlsfrazione potd richledare
ef'affidataric copla del confratti di cul alla lstters of Minprasa s impegna fin d'ora & privwedass ad etempiers alla rchiesta entro i
Esvmini che verranno dati,

3} L'impresa dichiara 4i sssers a conoscenza che 'Ammirdsbezlone reoleerd il gontratio iz BEE Eoasi o cui e transazioni slans
eseguite sanza avvalersi di banche o delle suciota Poste falkme S.p 04,

Data ...,
. o e g4

Infermazioni Decreto Legislatlvo 186/2003 (Raccolta dei datl): Responsabile: Sig. Mario
CONTARDI - | dati del soggetto aggiudicatarlo verranne comunicati (agli organisini
competenti ai fini della pubblicazions dell’esito di gara & dell’accertamente d’ufficio di
guanto autz dichlarato}.

La dicklarazions va cerplate comsltameants it ogai sua parte, barrando, Is parfi Ghe interessatia,
3. Apparre un timiare dl conghreione ira Iz pagine.
4. S& lo spazlo non & suficlents per linserimento dei dati, inserlre fogli aggiuntivi ed apporrs un timbro di
congiunzions.
Allagati: Copia semplize del dasiunanto ¢! eencecimento del dlckiarante.
Copia sempllce del documento da ¢nl Haultano | poter di reppresentanza.
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DIGHIARA

Al sensf dell'art, 76 del DP.R, 445/2000, consapevole della responsabilith penalz cui pud andare incentro in caso
dl dichfarazione mendace o confenante dati non pli rizpondentl a verita:

1) lhoussistenza, & carico del seltoscritto i sentenza di condanna pessata in giudicato, © di decreto genale
di condanna divenuto irevoablle, oppure dl sentenza dl applicazione della pena sy rlghiesta, o SENSI
dellart, 444 del codiee di procedura penale, per reall gravi in danno dallo Stefo & della Commuita che

+ Incidono sulla meralith professionsle e Finsussistenza di condanna, con sentenza passata In givdicato,
per uno o pit reat df partecipazione @ un'organizzazions criminale, corruzione, frode, Nizickeoia, quali
defintll degl! effl comunitar oftatf all'ait. 45, paragrafa 1, detie CE 2004/18;

2} Finsussisienza, a carico del soltoscritto dl procedimentt pandenti per M'appllcazione i ung dalle nylsure ¢
prevenzione di cul all'art. 3 della Legge 27 Dicembrs 1956, n. 1423, 0 dl una dells canse ostative prevists
dall'art, 10 della Leyge 31 Maggio 1965, n, 575;

Al sensi del Desreto Leglslaiiva n. 196/2003 || sottosesitto autorizza futilizzazione dei dati di cui alla presente
dichiarszlons &l soll fint della partscipazions alls gara 4 appalio per la quale la dichiarazions & presentata e per gli
avantuall procedimat] amminlatrativ @ glurlsdizionall consaguentl; ne autorizza ia cormmicazione escluslvaments
al funizlonati e Incaricaf] delfa stazlone appaltants & & contro interessat! 8l predett procadiment],

7= T
FIRASA

t¢ dishlarszions  va compilata correttaments in ogni sua oers, softozeritta DISTINTAMENTE da

La presen
ciﬂsﬁum} ﬁa! sogtient] soageffi e curredaia dla cepla df un decymento gl identi i corso df validita:

«  Titolare e direttore fecnico se sl tratta di impresa indlviduale:
= Soci a direttore techico, se si tratta di societd in nome collettive
» Sorf accomandetarl e diretfore tecnice se sifratta di societd In accomandiz semplice
o Amministratorl munftl o poter! dl rappresantanza e direttore techican sosio unlco parsona fislea, o
80510 dl maggioranza In caso dl socleth con meno dl quatiro enal, 96 8l trefia dl altra tisa d] socletd o consorzic.

N.B. li soggetfo E TENUTO AD INTEGRARE LA PRESENTE DICHIARAZIGHE GON LINDICAZIONE delle eventuali
pondanne penall flpartats, Ivi comprese quelle per le quali abbia beneficlats dalla non menzione, |t concorrente han
& tanuto ad Indleera nella dichlaruzione la condanne per raati depenalizzati cuvero dichiarat| estinti dopo fa




sondanny stessa ovverc In case di revera della condanna ovverc e condanne per le auall sla interventa la
Habiitezione, | veriflearsi ol tall cirgostanze non ¢ causa i esclusions.

Le dichiaraziene deve essere prodotfia dal legale rappresentantz, anche con ifstimente al soggetti con
poterd dl rappresentanza ¢ | direttori teonich, di cui all'art. 3%, comma 1 lett. &) nltimo periodo dal D.L.gs
1032000, cussatl daffa carlca nelfenng antecedente la dats della lettera Finvito. Ne! caso nessun
sagyette sia cessato nellanno antecadents la data ! pubkticazione def bardo di gara , tale sircostanza
Have essere dichiarats nel modello ALLEGATO " A5”

Inforreazioni Decreto Legislativo 19612003 (Raccolta def dati) - Eesponsablls: Slg. Marie GONTARDI - [ datl del
s??etto aﬂgiudicataﬂo verratno comunicati agli erganismi compstenti al finl delfa pubblleszlona dellestts dl gam
¢ deli’accertamento d'ufficio di quanto auto dichiarato.

Apparre un tmbre di congiunzigne trale pagine.

Altsgat(: Copla semipllce del dotumenta dl ieonoscimsnto del dichfarans,
Coplz semplice del documento da cul risultanai poterf dl rapprasentanza
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DICHIARA

Aisensi dellart. 47, comma 2 & 76 del D.P.R. 445/2000, sonsapsvole dalla reaponsablilt pensls cul pub andare
inzontre in caso di dichiarazlohet mendase o contenente dati non pili rispondent! & varita:

3) Mnsussistenza, a carico del soggetti muniti dsl poter! di rappresenianza elencati nelf‘allegate A2 al
punte 17-b di sentenza di condanna Eaﬁsata in giudicato, o di decrsto penale di condanna divenuto
Irrevocebile, oppure dl sentenza dl applicazions della pena su rlchiests, ai sensi dell'ar. 444 del codice di
progedura penale, por reatl gravi in danno delio Stato 8 della Comunitd che Incidone sulla moralita -
professigmale e linsussistenza di condanna, con sentenza passata in giudicato, per sno o IO raatl di
bartecipa?_iune a un'organizzazione criminale, comuzions, frode, riciclagaio, qual definiti dagli atfi
comunitar ciiati all'art. 45, paragraf 1, direttiva CE 2004/18;

4} Ineissisienza, o carle def seagettl muniti dei poteri di rappresantanza elencati nel'allegato A3 al
punto 17-b di proedimanti psndent! per I'spplizazions df una delle misure ¢ prevenzione di cui all'art 3
della Legga 27 Divembro 1858, b, 1423, o d! uns dalls cause nstative previste dallait 10 della Legge 31
Magglo 1865, h, 675

Al sensi del Decrelo Legislativo n. 1962003 || softoscrifte sutodzza 'utllzzszione del dat? di cuf el presente
dichiarazione &f solf fini della partecipaziens alla gara di snpalto par la quale la dishlarazlone & presenteta e per gl
eventuali procediment amminfstraflv] e giurisdizionali conseguent’; no suferzza la comunlcazione esclusivamentz
alfuerzionari e incaricati della stazione appaltante e ai cofre intsressati af pradetf procediment,

FIRAA

el flata correttaments in ooni sua pare per ciascuno del sequenti sogtett &
cotrbiate da copia dl un desumento di identltd del sottoscrittore In corso of validIfe:

+ Titolars & direttore tesnloo Be l tratta dl Imprase Individuale:

»  Sodi e dirattora tecnleo, se &l trafta dl soclsta M noms sallattive;

» Sodl accomandatari & diettore teenico se ol tratta di secistd n accorandlta semplise

+  Amidlstratort muniti f poter! o rappresenianza e dissiors fsohico 0 suclo unleo parsons fisica,

«  Sooky i maggicranza in caso dl socfaté con meno di guattro sosi, s¢ sl tratta df altro tlpo disoclsts o consorzlp.



N.B. Il sopgetto E TENUTO AD INTEQRARE LA FRESFNTE DICHIARAZIONE CON L'NDIZEZIONE defle eventusl]
condaane penall portate, ivl comprese qualle per la qual abhla hsnaficiato delia non meneions. Il concorrents non
& tenuto ad Indloare hella dichisrazlons le condanne par reatl depenalizzatl oveero dichiarati estint! dopo la
condanna stessa ovvero In case dl ravosa della condanna ovvero le condanne per le quali sia Intervenuta |
rizhilitazlong, il vertficars di tali alroostanze non & causa di asclualons.

La dichiarazione deve essere prodolts dul lagale rappresentante, anche con riferimento ai soggetti con
poteri di rappresentanza ¢ i direttori tecnici, di cui allart, 38, comma 1 lett. ¢} ultimo periado del D.L.g6
163/2006, cessatl dalla carica nellanne antacsdante la data di pubblicazlohe de! bando dl gara. Nel caze
nessun soggetic sia cessato neli'anno amiscedents la data di pubblicazione del bando di gara | tale
circostanza deve essere dichiarata nel modello ALLEGATO © AS"

[ESFERE A

Informazioni Decrefo Leglslativo 19612603 {Reccolta dal dati) - Responsabile: Sig. Marlo CONTARD! - | dati del
su:élg?eﬂﬂ agafudicatario verranno comunleat! agll organlam| competenti & fini della pubblicazione dell esito i gars
o dell'zecertztmento Q'uHicio di goanto auty dhshlarats,

Appore Un timbro di congiumzicas ira |2 pagine.

Allenati: Copia semplice de! documento di riconoscimento def dishiarante.
Copia sempllce del documento da cul Asultano i poter] di rappresentanza
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DICHIARA

che ressuyg soggelto i cul alf'art. 38 comina 4, fatfera C, ultimo periodo, def D.Lys,
163/2008, € cessaio dalla carica nell'anno antacedente Ia data dinvio della presente
lettera di invito;

OFPURE

Liche nei confronti dei sottoelencati soggetll cessati dalla carica nellanno antecedente fa data d| pubblicaziona
del prasznte bando

Cogrome & nome nato & in data carlca rlcoperta fino alla data def
Soonoo o T Y e LI e e e {i'.}

non & stata pronunclata santenze dl condanna passata in giudicato, oppure emessa decrefo penala df condanna
divenuto irrevocabife, oppura sentenza di applicaziona della pena su rickiesta 8l sengl del'artiuolg 444 dal eodice
di procedura penels, per reall gravi in danno dello Stale o dalla Comunitd che Iheldonoe sulla morallta
prafessionsle né & stata pronunciata alcuna sentenza passata in gludloato, par uno o pill reati & parfecipazions a
un'organizzazions ciminale, corruzione; frode, riclclagglo quall dafini dagll attl comuniisr citati aiifart, 45,
paragrafo 1, dirstilva CE 2004/18; i

OFPURE

1 che nei confrotii dai sottoslencai soggeif| cosseti dallz carica nell'anno precedente la data di pubblieazlons dal
bandodj gara

Cognome & nome nato @ in data tarnica ricoperta ] fino alla data def
{i

& stata pronunciafa sentenza di condanna passata in gludicato, oppure emesso dacralo penale di condanna

. tivenuto irrevocabile, oppure senferiza di applicazlone della peha su richiesta ai sanst dell'articolo 444 del codice

di procedura penale, per reafi gravi in danno dalle Stato o della Comuia che incidona aulla moralita
professionale oppure ¢ stata pronunclaia sentenza passata in giudicato, per yno o pill reati di partaciharions a
warganizzazione criminale, aoruziona, frode, riciclaggio quali definit aegli atli comunitari chati alfart, 45,
paragraio 1, dirsftiva GE 2004/18, ma che limpresa ha adottato i seguent gffi o misure df completa disseciazions
dalla condotta penalmants sanzionata;

||||||||| 1|Jlu|uu.n.....||||-|.|u..............---...u-u----q-nnuuu"|||.|.|"uu|uu---n|-||“........----------unn.n.-----------nu”q

)
R e N I I S T |:|

Al sensl degli atiaoli 71, 20, comma 1, latfare 8) & cl, e 24, della legge 31 dicembre 1998, n, 675, & suntessive
modifiche e integrazion, per guanio ooonira, ferme restando e esenzioni fdaglt chbllghl ¢l nottfles & df acquisizione
dei comsenso dl cul alfartioalo 7, commi 5-bis, [ettera a) e 5-ter, |otiera a} o alfarticolo 12, omina 1, lefters &) s b},
stessa legge, I sottoseritio autorizza Futifizzazione del datl ol cul alla prasente dichiarazione ai soli fini dalla
panacipazlone alla gara d'appatto per la quale i dichlaraziore & presentata & per gif eventuall procediment|
smministrativi & giurisdizionali conseguent|; he autorizza la comunicazione eschusivaments al funzlonari e




incaricad della stezione appakante e ai controinterasset] af predett procaditment!, farmo restando quanto previsio
dal Gaps [V, numero 2}, letiera d), del provvedimento del Garante della futala dal detl persongli in data 10 maggio
1989, nubblicato sulla G.U. n. 111 del 14 magglo 1590,

Data oo eiaiins
FiBdd

Alogatl: Copia semplice del Hocumento gl riconoscimante dal dighlarants.
Copia semplice del documants da cui risultane i patest dl rappresentanz:

Anporrs un timbry ¢l congiunzione tra le pagis.

IMPORTANTE

mpliata gl legale rappresentante per clascuno dei seouentl somgstti cessati
| pubitsazions del bandd 1] gara e corredata da zopia di UA doc
ol Ilonilita in corso of validita:

« Tholera e direttors tecnico se s ratta di Impresa Ixfividuals;

»  Sccia dlretiore tecnico, se sitrafta dl socists In nome collettivo;

+ Socl sccomendatarl  direttors lecnico se s tratta di socletd in accomandita samplics

»  Ammilhistratod munlti di poter di rappresentanza e direttore teenico o socls untza persena flsica,

= Socho dl maggioranza in caso di socleta con meand dl quattm soci, se & tratia d) sl the d] sosiet o consomie,

N.B. Devono essers fdicate fe eventuali_condanne pensil riportete, il comprese quesls per fe guali il soggeilo
cessafe abliis hensfiviato della ron menzions. Non corre Fobblige & Indfcare nelia diehlsrezlone Je condanne per

reali depenalfzzafl ovvero dichiarali estinti dopa 13 condonna stessz oyvero In 6ase of revoca defla condann
ovverc I¢ comdanio por le quaki sia intervenuta 1a riabliitszione, If verificarsi di tall olrcostanze non & cousa di
eselusione,

Informaziont Decreto Legialatlve 19572003 (Raccolta dai datl) - Responsabile: Sig. Mate CONTARDI - | dati dal
suﬁﬂtto aggiudicatsrio verranno coemunicati agli organismi competent! ai finf della pubblicazlone dellesite df gara
& daitacceriamento dufficlo ol yuante ato dichiarato.

Appors un timbro di conglunzione tra la pagine,

Allogati; Copia semglice del dostimento di riconoscimsato del dichiarants,
Copia semplizz def dotumento da cul risultanc 1 poterl di rappressntanza

! Data df cassazione daila cedca (rilevante 3000 8¢ nefanno antecedents 19 data Of publificazions del handg),

# Lestiizione dof reato af sensf delfart. 445 summa 2, de! codice i procadurs penale {frascarso of un quinguennia o
eff it hignnbs dafla aentenza of soplicazlons delfs pene sU tohissta senza Ia somimiesions, rspetfivarnenta, df un
deiitto o e edntravvenzione della stessa indola) ovvern fa fabilitazione af sensl dellarizalo 178 def cadice penals,
sono equinarall sl mesenza oi eondanna.

i Data of cossazians dafla carta (evante sofo se aslfanna antecedants ia dala df pubblicariane del banda).
¥ fndicare succintematie ol afti o e misure adolal per efmostrare 13 complets dissusiazione delllmpresa dalts

corndatta penalments sanzfonsts,




" AlIEgETE AE S DICHIARAZIONE DEL: LEGALEMFFRESENTANIE;Q@B__zs o
DIGEMBRE zﬂﬁg,‘ﬂ. a@ BAIHSERIR NELL.& susT :

RN A ol
R af—'«* v -f.A.-»—-v,r-_m S

Spett le COMUNE D! MIATESELLG DELLA BATTAGLIA
Via Roman. M
21054 Mortebello deffa Battaglia (PY)

[Ma sottoecrttof r |
I .

rdna ! Prow, il \‘
| ] I

tn qualith di

{Carica socizle)

dell'impraza

fieme Socletd)

con s2de leaals In va l__ ST _b

CltA Fro.

Talafane ‘ Fax

gall |

Codica Fissels ‘ ‘ ‘ ‘ B, |

DICHIARA



Consapavole della sussistenzs dl responsahilita psnale in cui incorre ohi softoestiva dishlarazion] fon rispondent!
a varlti o delle relative sanzioni penall, nonché dafl'eventuaie diniege di partecipaziona alle gars futurs, della
dacadenza dall'aggludicazions con aggludicazione af cancorrente che segue In graduatorla:

S o B A

1. dr aver prestafo, nelfufimo tisnrio, servlzl analogh 2 quell ol cul = presente. afiidamento senza demerito, per un importo

£am pl.éssi'm paria Euro__ . __ . eapanifieaments

VA Anng 20120203 L o
- Carntie o —Etm _ . {estiusa LVA),
~Comune di .. —FEm ) {egclusa | VA,
-~ Eomune dl - Erm fesclusa LAk
- Gomune di - Eum (eschrsa | VA%
= Gomeing dl _ - Eurp {eaciusa | VAY

B Anne 2013/2014:

« Corwne dl - Eura {ehcliza VA,
« Gomune d| .—Euro (astlusa VA
-Comunadi .. ~-Eua .. lesclusa VAL
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2. cheil propiio centre dl preparazions dsl pastl s irova nel Comuna di

3. Cheia peeparazione del pastl ¢ efistats eetendo || mend e le tabells dleteliche winenti, stabilfs dal competents servizio SLAN,
Ufficio Mutiziotte dell'ASL di Paviz e secoteic I Indloazlon! stablita dal i Pizno d'azione per 8 sostenlbilita ambizntala det

¢ansumi na! setinre della Pubblics Amministrazions. — Allagato 1



4, Cho la distanza ehllomatriss del cantro d| coftara del past dalla sede defla seula primania di Montebello della Haftagla non &
superlors 8 2¢ Chilometr:

Di zszere Inposgesso del'altonzzazione saitaria;

di essere dofzip di plano dl auisesmiola seconda 1| mefode HACGP 1998 vigents & validy;

Possesso dei reguisifl 1 gualith UNFEN/SG 8001 -2000 vigente & vafido per ['attivith df ristorazione;

B m om

i obkligarsi a comuricare af Comune, prima Jell'fnlzlo dat servlao, | neminathd daglt aperalon addetl al frasporo dei pasti 8 g

eveniuala mod(fice degll tossl nel nlnrs{:l Hal'eoepuzions delr'appaltoj. “

8. i sssere in possessa della capacits kacnica atia a garantire una parfotia @ puntuale esscuziane della fomitura, come richissks dal
Capitkiln sheciale di Appalto:

10. Di posseders adaguata slifha patrimaniale comprovatd da fatturate globs'e dimpresa per servizl nel cavpa dalla rskorazlone
ealletiiva realizzate el tiznmio 2012 - 2014 non Inferlore &l velora delfepaali di 4. 67.000,00;

11, ol obbligere! ac assumere oll onarl aontlbutlvl dagll operated impiegat nello svolgimento della fairitura, nel rispei delle normatlye
e del contrattl igant In materla, quanto & sarlspelive, inguadsrments, responsabilita, assicurazions, providanza e di obbligars
Preseftars, d richlests dall'ents apbaltants, copia o kil | document atti a verlficara la corretta corresponsione dal sala, nanché
dei versanenti dei contrlbut;

12. diaver preso conascenza nel complesso di hufte Je circostanze generali, partisolar e locali the possone infivlre sls aull'sescuzlone
del servizio sia sulla detemiinazions delfeiferta e dl rieners pertanto I'offerta presentata ramunerativa

13. i acosttare tutte le candizival previste nefla lettera di lnvitg, nel Sepliclste 8 nel susl allagatl, negsuna eaciusa,
INOLTRE

Lo serivents seconsente sl senst del Decreto Leislativo 16622004 al trattamento dei propri dati, anche

personali, per le es¢lusive esigenze concarsuali e per la sfinslazionz di eventuale contratto.

07 - N

FIRAA®

* [ wedi Hllagatl

Informextant Decreto Laglelativo 10812003 {Rascolta del datl) - Responsahile: Sig, Marla CONTARD! - | dsii dal seggetto
agdludicatario verahno comunleati agll organksmi competenti ai find della pubblicazione dellesito di gara e deflzccsrtamenio

dufflclo ol quante autodichiarato, ] ] _
La dichiarazione va compilata correttamants i agni sua parts, barands, & parti che interessana,

1. Apporre un Bmirs ¢ congiunziona tra e paglne.

2 Be lo spazio non & sufficlents per lnsarments del dati Inserire foglf agaiuntivi ed appare un timbro di
gunglunzione.
Allggatl: * Copla semplice documents df rlconoscimento del dichiarante.
* Copia ssmplice del dosumento da cu risultano i poter] df rappresentanza.

"
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Bpett. le COMUNE DI MONTEBELLD DELLA BATTAGLIA
Via Roma . 5
27054 Montebzllo della Batfaglia (PV)
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|
Telefono | ‘ Eax

L f [ |
O T
Codles Flscale [ , | ‘ B ‘ | |
L | . L. [ L
OFFRE
A finf dello svolgimento del servizio I oggstto:
PREZZO UNITARIO PER CIASCUR PASTO IN CIFRE E IN LETTERE {IVA ESCLUSA): B
EURQ . _ {IVAESCLUSA} (i CIFRE)
EURQ / {IVA ESGLUSA) (IN LETTERE)
711
FIRMA,

Allsgati: Copia semplics documento df ricenpegimsnto del dichiarante.
Copia ssmplice del documento da eul dsultano i potert di rappresentanza.

La dighiarazions va compflata comettaments in agni sua parte,

Appatte uh timbro di congiunzions tra ie pagine.



AFFIDAMENTO MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATE (ACQUISIZIGNE IN ECONOMIA -
COTTIMO FIDUCIARIO) DELLA FORNITURA DI PASTI PRONTI.VEICOLATI:ALLA MENSA
SCOLASTICA DELLA SCUOLA PRIMAR( DEL'COMUNE DI ‘MONTEEELLO DELLA
'BA“I"I'AGH&ANN[ sccmsncl TRIENNIU 2;11,5;201"‘-=- 29161201? 2u1ﬁzm&, t:amc:E
CIG: 6319761FBE. e LT e S e s e

1. @ presente docurnsnta forma parle nicgrants e sostanziale dells lettere di invilo ulln quale & allegato.

2. Birieorda che, nel caso di falsild & athi e dishigraziond mmdnm, viorranno applisgte, a1 sensi dell’ambcoln
74 del Decrete Legislutivo 28/1272000, n. 445, 1o sanzioni previste dal codics penale ¢ dalle lezai
speaisll in muleria, oltre alle oongeguenze aeninistrative prevists per 1e procedure telallve agli appalti &i
[ormitore.

3. Al sena del Decreto Tegislativo #1, 19672003 e s.m,i, 51 forniscono ke infonmazioni di sspuiie indicate.

) Jgati richicsli sono rasenlti per le finaH(A Increnti alla prosedura, disciplinata dalla lezge, per
I*uftidamento di appslti di fornilure.
b) I dati racoolti potranno esscte ogeetto di commiicazione:
- &l personale dipendente dell’ Amminstrazions, responsebile del procedimento o,
CosnluILgue, in essn esinyplio per ragiond df servizio;
- & lulfi | spggetti aventl tilolo, & sensi della legge 7 agosto 1990, n. 241, e successive
modificazioni ed integraziont e del . Lgs, n, 207/2000 & s.m.§;
- ai sopgett] destinatari delle comunicazioni @ della pubblicita proviste dalla legge in
materia di serviz,
¢) Tl teattamento def d=ti avverrd mediante soamentl, ancke informaticl, idonei a garantime la
sleureess e la riseyvatezza,
d) I dati ed 1 documenti saranno rilaselad agli organi dell*autorité giudiziaria che ne facciano
rivhiesta nell’andhito & procodiment] a carico delle ditte eoncorrami.
o) 1 diritti speitanti all'intoressato sons qualli di cui ol Deeteto Legislativo . 196/2003 ¢ e.mui.

f}
4, 1l conferimanty del dali fubicsti ha nanmra obbligatora, & tale dgoardo, si precisa chis:

a) ot 1 documenti e le dichizrazioni du presentare ai fini defl’ammissione alla para, la Diga
voncorrente & tenuta a venderc i dati e la documentazions teldesta, & penu di esclusione dalia
gara madeging;

b) costitnisee equsa di usclusioms dalla gara lo prosealaziono dichiarazioni gostitelive non
sorteddalo di folecopia di un docomento di {dentitd in corso di validita,

Troverd lullawvia applicazione quanto previsto dal combinato disposie dellat, 38, comma 2-bis & deli'ssnt. 465,
comma |-ter dei DLgs, n. 16372006 in moarito alla possibilith di regolarizzare la maneanza, I'incompletezza
&l ogni altra iregolaritd coscneale degli slamenti & éells Mehiwrazioni sostitutive prewiste dal modesimo
ariicolo 38, 1l concorrente ohe wi ha dalo causy sard assngasttato, in tavore Jolla Stezione Appaltante ad wna
sanzione pecuniaria purd #l 2 per mille dal valore della ppea o quindi pari ad & 114,00 (¢ comungue non
supariors 8 50,000 curo) wasmlito dalla enuzione provvisona prevista dali”act. 6, punto § dolla pressme
leltert d'imvito. In tal caso la Slazionc Appaltante assegnerd al concorrenlc o uf vencomenti infercssall un
terming ton supstiore a 10 giornd atfinché siano rese, integrate o regolarizzate le dichlarazioni necessarie
indicande 1l contemwio od i sogpetii che 1 devono rendere. Decotso mntilmente il temine assegeato, il
crmeomente verra esehuso dalla procedura di gara.

ncl case di hregelarid non essenzlal ovvero di mancanza o di incomplelceza & dichisrazioni non
indispseahili al fimi della procedurn 4i gara, 1a Slawions Appaltante non ne chiederd la regolarizzazions, né
applicherd slouna sanwone.

4 nprma dell’at. 38, commma 2-bis, nltimo pedodo dul DnIgs. = 163/2006, ogwt variazione che intervenga,
mohe in consegmena df wna promuncia piudisdidonale, swecessivamente a&lla fase di tmmissions,
rsgolarizzazione o sseluslone dells offerte non rileva al find del calcolo di medie nella procedum, ng per
infviduazione della saplia Al anomelia delle offerts,

Per 1 doownenti da proscilare al fini dell’aventuale agziudicuzions e conclusione del contratto, la Ditta che
non pregenterd | documenii © non fornirh § deti richiest], sard smdonatn con la decadutien
dall’aggiudieazions e con Pincameramenio dally couzions garanzia o cwl al bande i jura.



